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Bakalarska prace studentky Anny Liberské je zamérena na vlastnosti lepku a jeho moznymi
spojitostmi s riznymi onemocnénimi ¢i zdravotnimi komplikacemi. V posledni dobé je lepek sklofovan
i v souvislosti s poruchami autistického spektra. V ramci prace jsou diskutovany studie, které byly
v této souvislosti provedeny, prestoze jejich vysledky si casto odporuji. V prvni casti studentka uvadi
informace o lepku, jeho strukture a vlastnostech. Je popsan metabolismus lepku. Dalsi velka cast prace
je vénovana roli lepku pri nékterych zdravotnich komplikacich ¢i onemocnénich. Je uveden rozdil mezi
citlivosti, alergii na lepek, a celiakii. Posledni ¢ast je vénovana metodam stanoveni lepku.

Prace je po formalni strance v poradku, text obsahuje 18 obrazku a 2 tabulky. Pro vypracovani pouzila
studentka vice jak 140 literarnich zdrojl, coz pro bakalarskou praci je velké mnozstvi citaci. Jsou
citovany v souladu se smérnici, nicméné nékteré zdroje by se v praci objevit nemély, vzhledem k tomu,
Ze se jedna o popularné-nauéné zdroje (4, 39). Tvori vSak zanedbatelny pocet, oproti ostatnim zdrojim
odpovidajici kvality. Studentka se v praci nevyhnula nékterym drobnym nepresnostem nebo prekleptim.

K praci mam nasledujici pfipominky, poznamky ci dotazy:

Str. 28, Tabulka |: u tabulky by bylo vhodné uvést, ke kterému roku jsou data aktualni. Pfrestoze se
jedna o recentni data, bylo by vhodné tuto informaci uvést primo v textu pro lepsi prehlednost.

Str. 45: obr. 15 - popis principu kompetitivni ELISA metody. U obrazku chybi vysvétleni,
co je oranzova protilatka. Mohla by studentka lépe vysvétlit?

Str. 49 - posledni véta: ,,Biosenzory jsou vhodné pro staveni obsahu lepku ve vzorku
vysoce zpracovanych i hydrolyzovanych potravin jako je pivo, sirupy, napoje, pecivo ci
cukrovinky‘ - mohla by studentka Iépe vysvétlit, proc biosenzory jsou vhodné pro analyzu
i hydrolyzovanych potravin, na rozdil od PCR?

Zavérem bych rada konstatovala, ze k sepisovani prace pristupovala studentka velice zodpovédné a
aktivné, coz hodnotim kladné. BakalaFska prace je zpracovana peclivé, studentka splnila zadani,

doporucuji ji k obhajobé a hodnotim ,, A“.
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