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V předkládané práci se diplomantka zabývá optimalizací a aplikací tří metod stanovení antioxidační aktivity fenolických látek obsažených ve vzorcích zeleného čaje a také optimalizuje HPLC metodu separace vybraných fenolických látek za účelem identifikace majoritních složek vzorků. Téma práce je velmi aktuální, stanovování antioxidantů je v posledních letech věnována velká pozornost z řad odborníků a jedná se o téma, které zajímá i širokou laickou veřejnost. 

Diplomová práce je zpracována obvyklým způsobem. V teoretické části je popsán význam 
a mechanismus účinku antioxidantů, pojem antioxidační aktivita a způsob jejího vyjádření. Dále 
se diplomantka zabývá metodami stanovení antioxidační aktivity, které důkladně nastudovala převážně z primární literatury. Další kapitolu teoretické části představuje pojednání o čaji, jeho druzích, výrobě, a analýze fenolických látek v něm obsažených. Teoretickou část doplňují pasáže 
o kapalinové chromatografii, hmotnostní spektrometrii a jejich spojení. 
V experimentální části diplomantka optimalizuje metody ABTS, DPPH a FRAP. Pro každou tuto metodiku nalezla vhodný objem čajového extraktu a pro metodu FRAP i optimální čas reakce. Všechny stanovené antioxidační aktivity byly vztaženy na ekvivalentní množství Troloxu. Diplomantka se dále zabývala způsobem přípravy extraktu zeleného čaje. Sledovala hodnoty antioxidační aktivity v závislosti na délce louhování čaje a teploty vody použité při jeho přípravě. Tyto závislosti studovala při použití všech tří testovaných metod. Optimalizované postupy pak použila při analýze reálných vzorků, a to 14 porcovaných a 9 sypaných čajů. Porovnání dosažených výsledků všemi metodami přehledně graficky zpracovala a srozumitelně diskutovala. Další součástí experimentální práce byla identifikace hlavních fenolických látek v čajových extraktech za použití techniky HPLC/MS. Diplomantka optimalizovala separaci 16 látek a ve vzorcích identifikovala 12 fenolických látek 
a 2 alkaloidy.
Diplomová práce je vypracována pečlivě po věcné i typografické stránce, nemám k ní výhrady, položila bych pouze několik doplňujících dotazů a náměty pro diskusi:

(1) Metodiky ABTS, DPPH a FRAP byly použity pro stanovení antioxidační aktivity zeleného čaje, jsou také vhodné pro jiné nápoje příp. potraviny? Pokud ano, jaké jsou nejčastější aplikace jednotlivých metod?
(2) Pokud by diplomantka měla zhodnotit studované metody z hlediska experimentálního provedení, kterou metodu by preferovala?
(3) V teoretické části (str. 22) diplomantka uvádí, že z nejlepších jakostních čajů lze připravit až 
8 nálevů a experimentálně dokázala, že druhý nálev u sypaného čaje vykazuje aktivitu téměř srovnatelnou s prvním. Bylo by jistě zajímavé sledovat, kolikátý nálev ještě vykazuje  nezanedbatelnou antioxidační aktivitu. Dokázala by diplomantka na základě svých zkušeností toto nějak odhadnout? 
(4) Odpovídají výsledky této diplomové práce současným poznatkům v tomto oboru? Mám 
na mysli především porovnání dosažených výsledků antioxidačních aktivit čajů dostupných 
na našem trhu s výsledky, které jsou publikovány v zahraničí. Jsou také v odborných studiích podobné rozdíly v aktivitách porcovaných a sypaných čajů, jaké byly nalezeny v této práci?
Závěrem mohu konstatovat, že diplomantka Iva Nedopilová splnila po všech stránkách zadání diplomové práce, tuto diplomovou práci doporučuji k obhajobě a hodnotím známkou
výborně
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