Posudek vedoucího diplomové práce Veroniky MLEJOVÉ
„Analýza významných antioxidantů v nápojích s využitím
techniky MEPS”

Úkolem diplomové práce Veroniky MLEJOVÉ bylo nalézt podmínky vhodné pro izolaci kyseliny L-askorbové z reálných vzorků nealkoholických nápojů pomocí techniky MEPS (Microextraction by Packed Sorbent) s následnou HPLC-UV analýzou extraktů a dosažené výsledky porovnat s hodnotami získanými referenčními metodami, a to jodometrií a průtokovou injekční analýzou. Dalším cílem bylo proměřit hodnoty antioxidačních aktivit jednotlivých nápojů pomocí metody využívající DPPH radikál a posoudit korelaci mezi antioxidační aktivitou a obsahem kyseliny L-askorbové v analyzovaných vzorcích.
V teoretické části diplomantka pečlivě a přehledně zpracovala literární rešerši týkající se nejvýznamnějších antioxidantů a jejich využití v potravinářství, přičemž zvláštní pozornost věnovala čaji, a to včetně technologického zpracování. Popsány jsou i základní charakteristiky mikroextrakčních metod využívajících tuhé sorbenty a shrnuty jsou i základní charakteristiky vysokoúčinné kapalinové chromatografie.

V experimentální části byly nejprve optimalizovány podmínky pro aplikaci techniky MEPS pro izolaci kyseliny L-askorbové. Bylo třeba optimalizovat nejen extrakční podmínky, ale také se zaměřit i na stabilizaci kys. askorbové vzhledem k zajištění stabilní koncentrace. Nalezené podmínky byly následně aplikovány na 10 různých vzorků nealkoholických nápojů. Na stejné vzorky byly aplikovány i další analytické metody, a to jodometrie a průtoková injekční analýza využívající pastové elektrody. Získané extrakty byly analyzovány metodou HPLC-UV. U všech extraktů byla proměřena i antioxidační aktivita. I přes značné množství experimentálních dat se však nepodařilo jednoznačně prokázat přímou souvislost mezi antioxidační aktivitou a obsahem kys. L-askorbové, neboť výsledky byly do značné míry ovlivněny polyfenoly přítomnými ve vzorcích. Tyto interferenty byly i příčinou odchylek výsledků metody MEPS od hodnot získaných oběma srovnávacími metodami. 

Diplomantka pracovala svědomitě, samostatně a trpělivě se snažila zvládnout experimentální obtíže spojené především s nově realizovanou metodou MEPS, ale i se zvládnutím různých metod analýzy kyseliny L-askorbové a antioxidační aktivity v nápojích. Diplomová práce je vypracována v rozsahu zadaného úkolu, je srozumitelná a výsledky jsou zpracovány přehledně.
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