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Predkladana diplomova prace se zabyva fenolickymi latkami v obilovinach. Autor se
zaméfuje hlavné na optimalizaci pfipravy vzorku pfed analyzou. Hledd vhodné podminky,
které zajisti co nejlepsi uvolnéni fenolickych latek zvazeb na ostatni slozky vzorku.
V teoretické Casti jsou pfehledné popsany zastupci obilovin, struéné vysvétlena technologie
mleti zrna, vypsany fenolické latky vyskytujici se v obilovinach a objasnény pouzité metody
stanoveni. Teoretickd cast se odkazuje na dostatek literarnich odkazl (celkem 95).
Experimentdlni Cast je psana obvyklym zplsobem, jsou zde uvedeny pfistroje, zafizeni,
chemikdlie a postupy, podle kterych diplomant pracoval. V této kapitole postradam jakékoliv
informace o podminkach hmotnostniho detektoru, stejné tak podrobnéjsi informace
o pouZitych vzorcich. Postupy méfeni a dosazené vysledky autor vysvétluje a komentuje na
29 stranach v kapitole Vysledky a diskuze. Zacatek této kapitoly je Fazena nelogicky. Za¢ina
statistickym vyhodnocenim kalibra¢ni zavislosti a aZ za tfi strany je informace o HPLC separaci
a ukazan chromatogram standardd. Dale je ¢lenéni kapitol v pofddku stejné jako informace o

tom, pro¢ byla dana metodika pouZita a s jakym vysledkem.

Celkova Ctivost prace je na dobré Urovni, s minimem gramatickych, typografickych nebo
vécnych chyb. Napf. tert-TBHQ misto terc-TBHQ; ADSCIEX misto ABSCIEX; tabulky rozdélené
na dvé strany (nap¥: Tabulka 8 — 15 fadkud na jedné strance a 1 fadek na dalsi strané); chybné
informace o koloné: kolona je Ascentis Express C18 a vyrobce Supelco; ... flavonoidy vykazuji

koncentrace....



Dale uvadim k praci nékolik nejzavaznéjsich chyb, pfipominek a dotazd:

1. Titulky obrazk( by mély stru¢né popsat, co je na daném obrazku zndzornéno. U &asti
obréazki tato informace naprosto chybi. Napf. Obrazek 19 Chromatogram; Obrazek 28
Pecivo.

2. Jakou metodou byl odstranén tuk ze vzorku? V préci jsem se dozvédél pouze to, 7e
hexanem.

3. Co bylo pouZito na sestaveni kalibracni zavislosti latek pro metodu RP-HPLC-MS?
Pfedpokladam, Ze plochy piku. Jednalo se o molekulové piky, MRM pfechody nebo signal
zUV/VIS detektoru (UV/VIS detektor je uveden jako soucdst kapalinového
chromatografu, kap. 2.1.1)? Meze detekce a stanovitelnosti byly vypocitany z kalibraci
plocha piku vs. koncentrace? Jak byla zjisténa plocha Sumu?

4. Str.57 —jaké extrakeni Cinidlo bylo nakonec vybrano? Autor pouze pise, ,,...by bylo vhodné
hledat jina, vhodnéjsi extrakéni Cinidla.”.

5. Obrazek 27 (str. 71) — Jak si autor vysvétluje vyssi celkovy obsah flavonoidii stanovenych
spektrofotometricky u krupice neZi u pSenitné mouky, pfitom suma stanovenych

fenolickych latek je prakticky stejna. Hladka mouka je vlastné jen vice pomletd krupice.

Zavérem mohu konstatovat, Ze i pres veskeré nedostatky bylo zadani diplomové prace
spInéno. Doporucuji tuto diplomovou praci k obhajobé a hodnotim ji zndmkou
Vyborné
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