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Úkolem diplomové práce Bc. Pavla ŠMEJDY bylo analyzovat profily těkavých látek konvenčně vyrobených a tzv. naturálních bílých vín a získané výsledky porovnat.
	Diplomová práce obsahuje všechny podstatné náležitosti. Práce je rozsáhlá jak po stránce obsahové, tak hlavně množstvím prezentovaných výsledků.
	V teoretické části diplomant zpracoval literární rešerši týkající se výroby konvenčních a naturálních vín, dále chemického složení vína a možností analýz vybraných typů sloučenin. Je také zmíněn teoretický postup optimalizace extrakčního procesu se statistickým vyhodnocením získaných dat.
	V experimentální části jsou uvedeny použité chemikálie, přístroje a laboratorní vybavení. Dále je popsán vývoj analytické metody pro stanovení aroma profilu vína.
	V rozsáhlé části výsledky a diskuze jsou prezentovány výsledky práce, a to formou textu, tabulek a obrázků. Naměřená data byla vyhodnocena dvěma přístupy. V prvním případě bylo využito provázání naměřených chromatografických a kvantitativních dat se statistickým vyhodnocením rozdílů v aroma profilech konvenčních a naturálních vín, a to metodou ortogonální projekce do latentních struktur. Ve druhém případě bylo využito naměřených hmotnostních spekter k identifikaci látek, které byly vyhodnoceny jako statisticky významné pro rozlišení skupiny konvenčně vyráběných vín od skupiny naturálních vín.
	Diplomant pracoval samostatně, pilně a vytrvale, se snahou dosáhnout co nejlepších výsledků. Velmi dobře zvládl experimentální problémy.
	Diplomová práce je vypracována v rozsahu zadaného úkolu, je srozumitelná a také 
po formální stránce má výbornou úroveň, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím známkou
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