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Disertani prace Ing. Michala KaSpara se vénuje vyvoji a validaci metody HPLC-MS
s naslednou aplikaci pro stanoveni fenolickych profilll v matricich kdvovych zrn a octll. Prace
obsahuje vSechny formalni naleZitosti a respektuje obvyklou formu pro tento typ praci. Jsou
definovany cile prace, které byly postupné naplnény.

Anotace disertacni prace stru¢né charakterizuje postup prace v jednotlivych logickych sledech,
ale neobsahuje Zadny 0daj o hlavnich dosazenych vysledcich, jen konstatuje, co bylo udélano.
U kli€ovych slov bych formalné volila jednotné Cislo, napf. misto kavova zrna, kavové zmo
apod.

Uvod jasné a stru¢né deklaruje vyznam fenolickych latek a jejich problematiku pfi jejich
stanoveni, naCez navazuji cile prace. Tyto jsou obecné definovany, nicméné jejich logicky sled
dava néstin feSené problematiky a rozdéluje praci na 4 hlavni celky. Ocefuji, Ze cile prace byly
naplnény s podporou projektl Grantové agentury Ceské republiky.

V kapitole 1 bych se vyvarovala tvrzenim: Konzumaci rostlinné stravy (je minéno fenolické
latky) jsou pak pFijimany zvitaty a lidmi, kterym pFinasi celou fadu zdravotnich benefitd. Spise
volit formu podplrnych zdravotnich benefitll z dlivodu legislativy o vyZivovych a zdravotnich
tvrzenich (Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006). Mezi neflavonoidni
fenolické latky potom patfi fenolické kyseliny, stilbeny, kumariny, lignany a taniny. To, jestli
jsou dané slouceniny tékavé Ci ne, nehraje v déleni roli. Kapitola moderni trendy v kapalinové
chromatografii je dobfe zpracovéna, jsou zminény jen ty techniky ¢i odborné znalosti, které
maji tematicky nejblize k feSené problematice dizertaCni prace. Jen v kapitole Charakterizace
kolon pro separace fenolickych slouCeniny je spiSe pojednano o mobilnich fazich. Téma chtélo
vice rozpracovat.

Experimentalni ¢ast vénovana prvnimu z cill dizertacni prace obsahuje veskeré naleZitosti
k metodické Casti vénované testovanym chromatografickym parametrdm jako byly retenéni
faktory, symetrie pikd, selektivita atd. V kapitole 1.3.3 mi chybi odkaz na néjakou literaturu,



na zédkladé niz, byly zvoleny pro tento experiment chromatografické podminky. Ocefuji
zpracovani vysledkUl zavislosti vy$kového ekvivalentu teoretického patra na rychlosti toku MF
pro jednotlivé analyty pro definovani cCinnosti separace testovanych kolon. Vysledky
experimentalni ¢asti prvniho okruhu jsou komentovéany, avSak nejsou podloZeny Zadnym
odkazem na reference.

V teoretickém dvodu u kapitoly 2 mi troSku chybi popsat princip elektrospreje, jako ionizaéni
techniky, ktera byla pouzita nasledné v experimentalni Casti 2 a také typ analyzatoru, ktery byl
v hmotnostnim spektrometru QTrap 4500. V kapitole Optimalizace podminek HPLC separace
ocefuji, Ze uchaze¢ nejen deklaruje chromatografické podminky ajejich volbu, ale nastifiuje i
pfipadnou problematiku spojenou s vy$Sim objemem néstfiku, coZ souhlasim, by negativné
ovlivnilo Géinnost separace analytl. Stejné tak souhlasim s navrhovanym postupem
optimalizace gradientu. V této Casti student prokazal Ze je schopen se v ramci FeSené
problematiky orientovat a aplikovat teoretické znalosti chromatografickych separaci do praxe.
Validaéni parametry pro vybér vhodné metody jsou spravné zvoleny a dostate¢né popsany,
dosaZzené vysledky srovnany se studiemi.

Treti Cast prace je vénovana fenolickému profilu octd. Zde bych doporucila ocet definovat
pouze dle Vyhlasky €. 248/2018 Sh. o poZadavcich na napoje, kvasny ocet a drozdi, kdy kvasny
ocet je povazovan za ochucujici potravinu aje zde uvedeno ijeho €lenéni na lihovy, vinny a
ovocny atd. Jiné ¢lenéni Ci nazvoslovi je zbyte€né zmatecné, véetné tvrzeni, zda ocetje Ci neni
potravina. Velmi dobfe jev disertacni praci stru€né popséana technologie vyroby &i vychozi
suroviny pro vyrobu jednotlivych druhl octl. Kladné hodnotim struénou tabulku ¢&. 12
s pfehledem studii zabyvajicimi se stanovenim fenolickych latek v matricich octd. Metodika
experimentu ve tfeti ¢asti vychazi z optimalizace a validace metody z druhé Céasti, takZe pouze
charakteristika Upravy vzorku pfed samotnym stanovenim je naprosto dostacujici. MoZna
mohla byt Iépe provedena charakteristika vzorkd ve smyslu uchovavani vzorkl apod. Vysledky
stanoveni jsou zpracovany formou obrazkovych grafd, lze vidét profil nejvyznamnéjsich
zastupcl z fady analytl, které byly kvantifikovany, vysledky stanoveni jsou diskutovany
s dostupnou literaturou.

Ctvrta ¢ast disertatni prace se vénuje analyze zmén fenolického profilu kdvovych zrn. Je
uveden stru¢ny popis vrstev kdvového zrna, jeho charakteristika a stru¢né popsana technologie
jeho zpracovani vcetné charakteristiky fenolickych latek kavovych zrn. Pozor jen na preklad
fenolickych kyselin z angli¢tiny do CeStiny. Metodicka Cast je dostateCné popsana, vcetné
vysvétleni, pro¢ nebylo nutno optimalizovat metodu extrakce. DosaZzené vysledky (kvantita)
jsou dostate¢né prezentovany formou grafl, a to i v zavislosti na dobé prazeni.

Za kazdou experimentalni Casti je velmi vhodné zafazeno shrnuti hlavnich dosazenych
vysledk(. Zavér prace uZ jen struéné shrnuje hlavni dosazené poznatky. Cile prace byly
naplnény, aplikace jednotlivych analytickych stanoveni najdou uplatnéni v praxi pro konkrétni
matrice potravinafskych surovin.

Disertacni prace vyuziva 174 relevantnich odbornych publikaci a velmi kvalitné zpracovany
pfilohovy materiél.

Prace je podpofena 4 kvalitnimi impaktovanymi publikacemi, z nichZ u dvou je uchaze¢ uveden
na prvnim misté jako autor. Dale student predklada citace 3 posterd a prednasky na
konferencich, z toho dvé jsou zahrani¢ni.

K vlastni praci mam nésledujici dotazy:

1 Na principu jakého klice byly kombinovany jednotlivé vzorky octl a prazena kavova
zrna? Jak spolu tyto dvé komodity souviseji?
2. Mlzete blize charakterizovat typy kolon pouZivanych pro separace fenolickych latek?



Na zakladé jakych znalosti, referenci apod. jste volil chromatografické podminky pro
experimentalni ¢ast 1? Pro¢ byla zvolena konkrétné teplota 40 °C pro separaci analyt(?
Tato teplota je vétSinou hraniéni pro velkou $kalu fenolickych latek z ddvodu jejich
degradace (pozn.: Castecné mate volbu této teploty zminénou jesté v experimentalni
¢asti 2)

Na obr.12 u jable€ného octu mé zaujala koncentrace analytu cca v 7,5 minuté?
Vzhledem kjeji vy$Si koncentraci, snazili jste se tento identifikovat?

Ve své praci v diskuzi v kapitole 3.3.2 uvéadite: V ryZovém octu znacky Pearl River
Bridge bylo nalezeno malé mnozZstvi 4-vinylfenolu, coZ je latka specificka pro vinné
bilé octy. Zaroven zde byla pod mezi kvantifikace identifikovana kyselina gallova, coz
by mohlo naznac€ovat, Ze k tomuto octu mohl byt pfidan vinny bily ocet. Tady mé jen
zajima Cisté pro zajimavost, na zakladé ¢eho usuzujete na pfidavek vinného bilého octu?
Je to jen na zakladé vyssi koncentrace kyseliny gallové v tomto typu octl nebo je to
znamo i z dostupné literatury? Mohlo by to napfiklad ukazat na falSovani octG? Jen
spekuluji.

PFi stanoveni pyrogallolu u prazeni kdvovych zrn uvadite: Prakticky lze vylou€it vznik
pyrogallolu tepelnou degradaci kyseliny gallové, jelikoz tato kyselina nebyla
identifikovana v Zadném z testovanych vzork{. Je mozno odhadnout cestu jeho vzniku?
Podobné u octl piSete: Pyrogallol nebyl identifikovan u v8ech vzork( vinnych octd,
naopak byl pfitomen v nékterych jableCnych octech, které neobsahuji tak vysoké
mnozstvi kyseliny gallové, tudiZz pro objasnéni plvodu pyrogallolu v octech by bylo
zapotrebi dalSich studii. D& se toto tvrzeni pouZit i u procesu praZzeni kdvovych zrn a
tvorby pyrogallolu? Opétjen pro zajimavost. Mohlo by to ukazovat napfiklad na vyssi
koncentraci kyseliny tfislové v kdvovych zrnech? Je tato v zrnech kavy pfitomna?

Doporucuji disertacni préaci Ing. Michala KaSpara pfijmout k obhajobé a na zékladé jeji Gspésné
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