Posudek vedouciho bakaliaFské price

Predlozend bakalafska price Adély Misafové pfedstavuje syrovatku jako zajimavjf
produkt vyuZitelny nejen v potravinarstvi. Autorka charakterizuje syrovatku, technologii jeji
vyroby, vénuje se jejimu sloZeni, zpracovani, vyuziti pfi vyrobé typickych syrovatkovych
produkti — syri. Pozornost autorky se soustfedila také na proteinové koncentraty, syrovatku
bez obsahu laktosy, demineralizovanou a suSenou syrovatku i podmasli. Dale jsou popisované
zajimavé zplsoby vyuziti syrovatky mimo hlavni oblast, coZ je potravinafsky primysl.

Autorka se vsouladu se zaddnim pokusila i o zmapovani vyroby syrovatky i
syrovatkovych produktii v Ceské Republice.

Prace je logicky ¢lenéna do jednotlivych kapitol, obsahuje 5 tabulek a rovnéZ 5 nazornych
obrazkii a schémat. Seznam literatury obsahuje 60 citaci, z nichZ dvé tietiny tvofi internetové
odkazy. Autorka splnila zadani, rozsah prace je pfiméfeny.

Po strance stylistické i jazykové je prace na dobré urovni. Autorka se s uspéchem zhostila
zadaného tématu a prokdzala schopnost samostatné pracovat s literaturou. Kladné hodnotim
rovnéz aktivni pfistup studentky po celou dobu zpracovani bakalafské prace. Praci doporutuji
k obhajobé a hodnotim jako vvbornou.

V Pardubicich 5. 8. 2010 Ing. Marcela Pejchalova, Ph.D.
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