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Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobfe

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdrojt A - vyborné
4. Popis experimentii a metod feseni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledk A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7.  Formulace zavérh prace B - velmi dobfre

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:
Studentka splnila zadany cil prace. Diplomova prace je psdna ctivou formou a spliiuje nalezitosti
experimentalni prace. Zvolené téma prace, chemické a fyzikalni vlastnosti lipového sirupu, je
aktualni. V teoretické ¢asti prace je uveden popis a ucinky biologicky aktivnich latek lipového kvétu,
vCetné doporuceni pro aplikaci, platna legislativa a jsou vhodné popsané analytické metody vyuzité
v experimentdlni prdci. V praktické ¢asti prace studentka zpracovala a vyhodnotila experiment, kdy
zjistovala, zda rGizné pracovni postupy pfipravy sirupu budou mit vliv na antioxida¢ni kapacitu vzorku
a do jaké miry ovlivni postupy ptipravy sirupu dalsi fyzikalné-chemickeé vlastnosti sirupu. Byly pouzity
celkem Ctyfi postupy pripravy sirupu. Lipovy kvét byl po samosbéru autorky ususen v susicce na
ovoce a polovina zamraZzena a lyofilizovana. Vysledky prace jsou zpracovany prehledné a zavér je
spravné formulovan.
Pfipominky a doporuceni:
- Teoretickd a praktickd ¢dst prace se znaci fimskou Cislici — ,I. Teoreticka cast”,
. Prakticka ¢ast”;
- Cil prace je rozepsan hned v Uvodu. Doporucuji dat cil prace jako samostatnou kapitolu
praktické ¢asti a uvadét pro lepsi pfehlednost v bodech cile teoretické i praktické ¢asti prace;
- Rozclenéniaz na podkapitoly 2.7.4.7 ¢i 3.4.4.3 ztraci smysl navic v obsahu prace nejsou dané
podkapitoly viibec uvedeny;
- Zavér prace se stejné jako uvod necisluje.
Prace ma logickou strukturu, obsahova napli jednotlivych kapitol je vyvazena. Jazykova a formalni
stranka prdce je na velmi dobré drovni, pfipominky jsou uvedeny vyse v posudku. Uvedeno je
dostatecné mnozstvi literarnich odkazl, celkem 85, z nichz 47 predstavuji odkazy zahrani¢ni.
Studentka prokazala, Ze problematice rozumi a dokdze ziskand data vyhodnotit a diskutovat
namérené hodnoty s jiz publikovanymi daty.

Praci doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném A — vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1) PoslouZi vysledky ziskané v praktické ¢asti prace v praxi, at uz v potravinafstvi ¢i farmacii?
2) Bude velky rozdil v hodnotach obsahu vitaminu C v jedné davce sirupu (10-15 ml),
kdyZ si koupime napft. lipovy kvét bylinny sirup (farmarsky ve skle) z kvétu lipy
srd¢ité a pfi ,,domaci” pripravé lipového sirupu?

Ve Zliné dne 24. 08. 2021

Podpis oponenta diplomové prace
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