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Nazev prace: Kavové tfesn¢ jako material pro piipravu népoju za studena

V ptedlozené praci se Bc. Monika Pulchartova zabyva fyzikalnimi a chemickymi vlastnostmi
nalevu pfipraveného ze suSenych slupek kavovych tfesni. Pro charakterizaci nalevl
ptipravenych za riznych podminek byla pouzita fada analytickych metod. Byl méfen index
lomu nalevt, jejich kyselost, barevnost, antioxida¢ni kapacita, obsah fenolickych latek a
flavonoidu. Pro kvantifikaci kofeinu a chlorgenovych kyselin byla pouzita metoda HPLC-DAD
a pro stanoveni obsahu mineralnich latek metoda ICP-MS.

Diplomova prace ma obvyklé ¢lenéni. V teoretické ¢asti se diplomantka zaméfuje na stavbu,
sloZeni, zpracovani a pouziti kdvovych tfesni. Dvé kapitoly jsou vénovany napoji cascara. Tyto
kapitoly jsou umistény mezi kapitoly o kavovych tie$nich a vzhledem k netiplnému vysvétleni
ptipravy napoje z textu plyne, Ze napoj cascara je ptipraven ze susenych kavovych tfesni a ne
ze susenych slupek kavovych tiesni, které jiz neobsahuji kavové zrno. V nékolika dalSich
kapitolach jsou stru¢né popsany pouzité metody. V experimentalni ¢asti jsou uvedeny pfistroje,
zatizeni, chemikalie, podminky a postupy stanoveni. V posledni ¢asti diplomové prace jsou
diskutovany zjisténé vysledky.

Nize uvadim nékolik formalnich nedostatki a dotazy k diskuzi.
Formalni nedostatky

e Str.16, 27, 28, 32, 33, 35, 56, 57 a dalsi: Neni sjednocen slovesny ¢as a osoba a to ani
V ramci jednoho odstavce.

e Str. 18 odstavec 2: Odstavec o vyuziti kavovych tfesni v dermatologii je nevhodné
strukturovany a formulovany, ptisobi nelogicky.

e Str. 49 tabulka 3: Tabulka by méla byt umisténa piimo za odstavec, kde je na ni
odkazovano. Totéz plati u tabulky 4 na str.51, tabulky 6 na str. 56 a tabulky 8 na str. 58.



Naméty k diskuzi

e Str. 21 odstavec 2: Pti souctu procentualniho obsahu latek v kavové duzniné se dostaneme
na hodnotu vyssi nez 100%. Cim si toto vysvétlujete?

e Str. 23: Uvadite, ze Velez a Lopez v roce 2015 patentovali metodu ziskani medu nebo
prasku z kavovych tiesni. Opravdu lze ziskat z kavovych tfesni med?

e Str. 40 kapitola 2.3.2: Na piipravu nalevu za studena byla zvolena doba 24 h. Na zakladé
jakych dat byla tato doba ur¢ena? Vzorky za studena byly také ptipraveny tfikrat pro kazdou
teplotu?

e Str. 41 kapitola 2.5: Co vyjadiuji stupné Brix a pro jaké potravinové vzorky se pouzivaji?

e Str. 47. kapitola 3.1: Co vyjadiuji stupné dle Soxhlet- Henkela? Na zaklad¢é ¢eho bylo
zvoleno toto vyjadieni kyselosti u vzorkt vyluhu?

e Str. 57 kapitola 3.7.1: Mizete podrobné&ji okomentovat namétené hodnoty obsahu drasliku?
Véta “Nejvice drasliku ziskame piipravou pomoci studené vody” neni dostateéné
vysvétlujici. Neni zfejmé, co predstavuje vyraz “studend voda”.

e Str. 59: U obsahu toxickych prvki je pouze u hliniku uveden tydenni limit u ostatnich prvki
denni limit. Je k tomu divod?
I ptes vySe uvedené ptipominky, které nijak nesnizuji kvalitu prace, konstatuji, ze Bc. Monika

Pulchartova splnila zadani diplomové prace, praci doporucuji k obhajobé a hodnotim znamkou
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