UNIVERZITA
PARDUBICE
FAKULTA
CHEMICKO-
TECHNOLOGICKA

v Pardubicich dne 13. 07. 2020

Oponentsky posudek diplomové prace

Autor prace: Bce. Lucie Jiroutkova
Nazev prace: Analyza profilu tékavych latek pivovarskych sladu s vyuzitim vakuem asistované

mikroextrakce tuhou fazi

Cilem diplomové prace bylo stanovit profil aromatickych latek pivovarskych sladt s vyuzitim
moderniho extrakéniho postupu a plynové chromatografie s kombinovanou detekci FID/MS. Text prace
je vypracovan na celkem 86 stranach doplnény 32 obrazky a 23 tabulkami (celkem 130 stran).
V teoretické Casti podava autorka zevrubny popis hlavni vstupni suroviny pro vyrobu sladu a podminek
vlastni vyroby. Dale se zabyva vyznamem aromaprofild potravin, popisem pouzivanych extrak¢nich
technik a analytické metody. Experiment je pospan vécné a srozumitelné. V ramci experimentu autorka
zpracovala celkem 18 vzorka sladd. Ocenuji kvalitni optimalizaci podminek extrakce, zejména vyuziti
centralné kompozitniho planovani. Vysledkem méfeni jsou hodnotné vysledky, které rozvijeji poznani
v oblasti vyroby sladu. I pfes velké mnozstvi ziskanych dat uzavird studentka praci slusnou diskuzi
vysledkd, bohuzel bez vyuziti nékterych citovanych zdroji v praci. Téch je 77 s prevahou aktudlnich
odbornych ¢lankil. Citované zdroje jsou zpracovany v souladu s CSN 1SO 690:2011. Sougasti prace je
také ptilohovy material vhodné citovany v pribéhu popisu vysledkti. Format prace odpovida smérnici
¢. 7/2019 UPa, text prace je na stylisticky vyborné urovni, s minimem pieklept.

K praci mam nasledujici pfipominky a dotazy:

1) Podle jakého kli¢e autorka vybrala v kapitole 1.2 dal$i potraviny pro popis a vyuZziti

aromaprofila (mléko, alkoholické napoje)?

2) Byl pii navazovani vzorka né&jak zohlednén rizny obsah vlhkosti (pokud né&jaky byl)?

3) V tabulce 4 (str. 58) postradam ve sloupci Navdzka hodnotu 3,0 g, kterou autorka pouzila

pro analyzu vzorkt. Prosim o vysvétleni.

4) Pod tabulkou 5 (str. 59) chybi oznaceni citované pfilohy.
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5) Vysvétlete, co znamena oznaceni $edé, ¢erné, modré vlakno, napt. s. 60, obr. 20 nebo
ptilohy Obr. I/1, 1/2. Toto oznaceni neni nikde definovano.
6) Mohla byste vysvétlit, kde se bere ve sladech latka furfural? Urcité ne z furanovych

pryskyfic (str. 97).

I ptes uvedené ptipominky povazuji praci za velmi kvalitné zpracovanou. Konstatuji, Zze zadani

prace bylo splnéno, doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném
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