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Cilem ptedloZené prace ,,Analyza hotkych kyselin Vv pivu s vyuzitim extrakce na
michaci tyCince™ bylo optimalizovat podminky extrakce a- a B-hotkych kyselin obsaZenych
v pivech a zjistit, zda je mozné dokazat na z4klad& analyzy hotkych kyselin, zda bylo pivo pti
vyrobé chmeleno klasickym zptsobem nebo za studena. Ziskané extrakty byly analyzovany
pomoci kapalinové chromatografie s UV detekei.

V teoretické €4sti je popsana vyroba piva, jeho sloZeni a moZnosti analyzy vybranych
sloZek piva a také zde jsou uvedeny metody mikroextrakce tuhou fazi, faktory ovliviiujici
icinnost mikroextrakce a stru¢né je zde vysvétlen i princip kapalinové chromatografie.

V experimentalni Casti byly optimalizovany podminky extrakce na michaci tyéince
s vyuZitim standardd a- a B-hotkych kyselin, dale byly prométeny kalibraéni zavislosti a na
zéklad€ téchto méfeni byl stanoven obsah a-hotkych kyselin ve vzorcich piva. Vysledky
analyz byly porovnany a bylo zjisténo, Ze na zakladé obsahu a-hotkych kyselin v pivu je
mozZno rozlisit, zda bylo pivo chmeleno za studena nebo klasickym zptisobem.

Prace mé obvyklé ¢lenéni, je zpracovana piehlednou formou a vyskytuje se zde pouze

malé mnozstvi preklepi.

K praci mam nésledujici dotazy, pfipominky a ndaméty pro diskuzi:

» 'V Cesky psané praci by bylo piihodngjsi vysvétlit pouzité zkratky v &eting, napt. MF
(str. 35), MEPS (str. 37), LC-MS, MIP (str. 38), NMR, IR, SBSE (str. 40), atd.

» Diplomantka v pfedloZené praci pouZiva vyraz »headspace“. Bylo by vhodné tento
pojem vysvétlit v &esting.

» Str. 30 —na obr. 7 jsou chybné& uvedeny jednotky na y-ové ose.

» Str. 31 —u popisku obr. 8 je chybné uvedeno, Ze se jednd o chromatogramy Cu a Fe.

» Nekteré obraty a spojeni znesnadtiuji porozuméni textu napi.: ,,Riboflavin, kyselina
pantothenova a pyridoxin se zvysuji béhem sladovéni...* na str. 27; ,MEPS se sklada
ze dvou ¢&asti, stitkacky MEPS a jehly se sorbentem (BIN)* na str. 37.

> Str. 33 — v textu prace neni vysvétlena zkratka »SHS®,

> Str. 47 — u obr. 22 jsou uvedeny dva odkazy na pouZitou literaturu, ale ani v jednom
nebyl tento obrazek nalezen. Ze kterého zdroje diplomantka Cerpala?

» Str. 48 — obr. 23 - kterd &ast zatizeni je TDU (termodesorpéni jednotka)? Na obrazku
jsou takto oznaGeny dvé rizné &sti. Co probiha v kroku pied termalni desorpci?
» Str. 56, 57 — pro¢ nebyl pouzit stejny podet roztokd kalibraéni fady pfi konstrukci

kalibraénich zavislosti?
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» Str. 59 - co je metoda EBC 7.7?

Str. 59 — pouzité zkratky LOD a LOQ nejsou vysvétleny v textu.

» Str. 61-66 — studentka zde popisuje pfipravu roztoki kalibradni fady pro optimalizaci
extrakce. U SBSE-PDMS a SBSE-EG byl standard ICE-3 rozpustén v 96% ethanolu,
jelikoz z piedchozich pokusi bylo zjisténo, Ze v 5% ethanolu se standard nerozpousti;
u metody SA-SBSE-PDMS (str. 66) studentka uvadi, Ze standard byl rozpustén v 5%
ethanolu. Mohla by diplomantka vysvétlit tuto nesrovnalost?

» Str. 70 — Jak si diplomantka vysvétluje rozdil v poméru extrahovanych a posléze
desorbovanych a- a B-hotkych kyselin na obr. 46 a 47, konkrétn& pro vysledky po
desorpci 50% acetonitrilem po dobu 15 min v ultrazvukové lazni. Dle informaci
z textu se podminky desorpce lisi pouze mnozstvim pouZitého desorpéniho ¢inidla
(150 pl 50% acetonitrilu vs. 1500 pl 50% acetonitrilu).

» Pro¢ byla pro extrakci redlnych vzorkd piva vybrana rozpoustédlem asistovana
extrakce na michadélku, kdyZ odezva analytu po extrakci SBSE-EG je vy$si neZ po
extrakci pomoci SA-SBSE-PDMS (obr. 48 a 49, 50)?

» Optimalizovala diplomantka podminky pro separaci pomoci HPLC? Dalo by se
néjakou metodou docilit rozdéleni dvojic latek adhumulon — humulon a adlupulon —
lupulon?

» U vétSiny vzorkd piv je obsah kohumulonu vys§i neZ obsah adhumulonu
s humulonem, pouze u vzorku ,,Hrabaliiv Jubilejni leZak* (chmelené za studena) a
»Bakalaf 12° (chmelené klasickym zptisobem) je obsah kohumulonu niZ$i neZ obsah
adhumulonu a humulonu. Cim by to mohlo byt zplisobeno?

» Studentka porovnava dosaZené vysledky svysledky prezentovanymi v diplomové
praci ,,Analyza hotkych kyselin vpivu svyuZitim disperzni kapalinové
mikroextrakce™ (Kadrmasova, 2018). V oponentském posudku k této praci se uvadi, Ze
pfi sestrojovani kalibracnich zavislosti, které byly pouZity pro vypocet obsahu hoikych
kyselin ve vzorcich piva, nebylo poéitano s procentudlnim zastoupenim jednotlivych
latek ve smésném standardu, ktery byl pouzit, a tim doslo ke zkresleni vyslednych
hodnot. Pocitala s timto faktem studentka pfi porovnavani vysledku?
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Zaveérem mohu konstatovat, Ze predloZena prace spliiuje naroky kladené na diplomové

prace, doporucuji ji k obhajobé a hodnotim zndmkou:
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