UNIVERZITA PARDUBICE

FAKULTA FILOZOFICKA

BAKALARSKA PRACE

2018 MONIKA SALAVOVA



Univerzita Pardubice

Fakulta filozoficka

Kulturni d¢jiny piva a pivovart v Pelhifimové

Monika Salavova

Bakalatska prace

2018



Univerzita Pardubice
Fakulta filozoficka
Akademicky rok: 2016/2017

ZADANI BAKALARSKE PRACE

(PROJEKTU, UMELECKEHO DILA, UMELECKEHO VYKONU)

Jméno a piijmeni: Monika Salavova

Osobni ¢islo: H14276

Studijni program: B6107 Humanitni studia
Studijni obor: Humanitni studia

Néazev tématu: Kulturni dé&jiny piva a pivovarii v Pelh¥imové

Zadavajici katedra: Katedra véd o vychové

Zasady pro vypracovani:

Prace bude analyzovat utvareni a promény pivni kultury a pivovarnictvi v Pelhfimové od
roku 1874. Heuristicky budou vyuzity prameny, ulozené ve Statnim oblastnim archivu v T¥e-
boni, fond Méstsky pivovar Pelhfimov, provedena bude rovnéZ oralné-historickd sonda mezi
naratory. Cilem prace je zjistit promény regionalnich tradic v konzumaci piva, reprezentace
regionalnich vyrobcli mezi spotiebiteli a zavislost utvafeni lokalni identity konzumentt piva
na oblastnich pivovarech.



Rozsah grafickych praci:
Rozsah pracovni zpravy:
Forma zpracovani bakalaiské prace: tisténd/elektronicka

Seznam odborné literatury:

BASAROVA, Gabriela. Ceské pivo. 3., dopl. vyd. Praha: Havli¢ek Brain Team,
2011. ISBN 978-80-87109-25-0.

CECH, Rostislav. Pelhfimov, pivo a pohlednice. Vlastivédny sbornik
Pelhfimovska. Pelh¥imov: Muzeum Vysoé&iny Pelhfimov, 2006, (17), 134-143.
ISSN 1211-9741.

JANCIK, Drahomir a Barbora STOLLEOVA, ed. Pivo, zbrang i tvartuzky:
podnikatelé mezivale¢ného Ceskoslovenska ve viru konjunktur a krizi. Praha:
Maxdorf, c2014. ISBN 978-80-7345-422-7.

LIKOVSKY, Zbyné&k. Drzitelé, provozovatelé a vedouci pivovari Ceskych zemi
1869-1989. Praha: Vyzkumny ustav pivovarsky a sladaisky, 2010. ISBN
978-80-86576-40-4.

LIKOVSKY, Zbyné&k. Pivovary &eskoslovenského tizemi 1900-1948. Praha:
Vyzkumny tstav pivovarsky a sladafsky, 2006. ISBN 80-86576-21-3.
LIKOVSKY, Zbyné&k. Pivovary Ceskych zemi 1948-1989. Praha: Vyzkumny
astav .pivovarsky a sladarsky, 2008. ISBN 978-80-86576-31-2.

NOVOTNY, Vladimir, ed. Hospody a pivo v &eské spole¢nosti. Praha:
Academia, 1997. ISBN 80-200-0639-7.

SOUKUPOVA, Ladislava a FrantiSek FRANTIK, ed. Pivo - slad - chmel od

A do Z: ceské, moravské a slovenské osobnosti. Praha: Vyzkumny tstav
pivovarsky a sladafsky, 2004. ISBN 80-865-7610-8.

Pivo lepsich ¢asu: [sbornik pFispévki z konference konané ve dnech 20.-21.
dubna 2006 ve Velkém Bfezné]. Usti nad Labem: Univerzita J.E.Purkyng&, Ustav
slovansko-germanskych studii, 2007. ISBN 978-80-7044-930-1.

Vedouci bakalaiské préce: Mgr. Vladan Hanulik, Ph.D.

Ustav historickych véd

Datum zadani bakalafské prace: 31. bfezna 2017

Termin odevzdéani bakalaiské prace: 31. bfezna 2018

", /"‘7//’/‘/

PLSL .

‘g V804
X / LuoSe
prof. PhDr. Karel Rydl, CSc. Ing. Jaroslav Myslivec, Ph.D.
dékan vedouci katedry

V Pardubicich dne 30. listopadu 2017



Prohlaseni autora

Prohlasuji, Ze jsem tuto praci vypracovala samostatné. Veskeré literarni prameny a informace,

které jsem v praci vyuzila, jsou uvedeny v seznamu pouzité literatury.

Byla jsem seznamena s tim, ze se na moji praci vztahuji prava a povinnosti vyplyvajici ze
zakona ¢. 121/2000 Sb., autorsky zakon, zejména se skute¢nosti, ze Univerzita Pardubice ma
pravo na uzavieni licen¢ni smlouvy o uziti této prace jako skolniho dila podle § 60 odst. 1
autorského zdkona, a s tim, ze pokud dojde k uziti této praice mnou nebo bude poskytnuta
licence o uziti jinému subjektu, je Univerzita Pardubice opravnéna ode mne pozadovat
piiméteny prispévek na thradu nékladu, které na vytvoteni dila vynalozila, a to podle okolnosti
az do jejich skutecné vyse.

Beru na védomi, ze v souladu s § 47b zakona €. 111/1998 Sb., o vysokych Skolach a 0 zméné¢ a
doplnéni dalSich zakont (zdkon o vysokych Skolach), ve znéni pozdéjsich predpist, a smérnici

Univerzity Pardubice ¢. 9/2012, bude prace zvefejnéna v Univerzitni knihovné

a prostiednictvim Digitalni knihovny Univerzity Pardubice.

V Pardubicich dne 29. 6. 2018

Monika Salavova



Podékovani

Rada bych pod¢kovala Mgr. Vladanu Hanulikovi, Ph. D.za pomoc a rady pfi vedeni mé

bakalarské prace.



ANOTACE

Prace popisuje historii vafeni piva v Pelhifimové od pocatku 14. stoleti do soucasnosti.
Ditikladnéji se zaméiuje na obdobi 20. stoleti, ve kterém byla postavena a zprovoznéna soucasna
budova pivovaru v Pelhfimové. Zvlastni pozornost je vénovana modernizaci pivovaru od 70.
let do soucasnosti. Tato modernizace probihala pod vedenim nového feditele, pana Josefa
Zmatla a v soucasné dob¢ pokracuje jeho zdkem, panem Vladimirem Veselym. Pii vytvareni

prace byla vyuzita metoda rozhovort s pamétniky.

KLICOVA SLOVA

pivovarnictvi, pivovar Pelhfimov, pravovareéné mést'anstvo, modernizace. ..

TITLE

Cultural history of beer and breweries in Pelhfimov

ANNOTATION

The thesis describes the history of beer brewing in Pelhfimov from the beginning of the
14th century to the present. | focus more closely on the 20th century, in which the current
building of the brewery in Pelhfimov was built and operated. Particular attention is paid to the
modernization of the brewery from the 1970s to the present. This modernization took place
under the direction of the new director Josef Zmatka and is currently being continued by his
student Mr. Vladimir Vesely. The method of interviewing the witnesses was used in creating

the work.

KEYWORDS

brewing, brewery Pelhfimov, beer license holding burghers, modernization...
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UvVOD

V této praci jsem se soustfedila na historii pivovarnictvi ve mésté Pelhifimov od jeho
pocatkii ve 14. stoleti po soucasnost. Pozornost vénuji predevSim vyvoji vareni piva ve 20.
stoleti a posléze se zaméfuji na modernizaci pelhiimovského pivovaru, ktera probihala od
pocatku 70. let pod vedenim pana Josefa Zmatla a pozdéji i soucasného feditele Vladimira

Veselého.

V prvni kapitole prace strucné popisuji pocatky vyroby piva Vv Mezopotamii, tehdejsi
zpusob piti, zacatky péstovani chmele a jeho nahrazky do doby, nez se zacal pouzivat pii vafeni
piva. Dale se v této kapitole rozepisuji o historii vafeni piva v Cechach. Dilezitymi pro rozvoj
pivovarnictvi byly na nasem uzemi klastery, pti kterych mnisi péstovali chmel a vatili pivo.
K nejvetsimu rozvoji ale doslo ve 12. stoleti, pozdé&ji ve 13. stoleti lze nalézt i prvni pravni
upravy vafeni piva. Dale se pivovarnictvi velmi rozvijelo v 19. stoleti, kdy byl zalozen i pivovar
v Plzni. K vyraznému tpadku vafeni piva doSlo az po skonceni druhé svétové valky.

V soucasnosti dochazi k vyraznému nartstu poc¢tu pivovard i nabizeného sortimentu.

Ve druhé kapitole se zaméfuji na historii pivovaru v Pelhfimove. Kratce popisuji
pocatky pivovarnictvi v Pelhifimové, stavbu prvniho pivovaru a jeho nasledné piesidlovani ve
meésté az po stavbu budovy soucasného pivovaru. Poté se vénuji vyvoji pelhifimovského

pivovarnictvi od pfelomu 19.a 20. stoleti po soucasnost.

Posledni kapitola je vénovana modernizaci pivovaru, ke které postupné dochézelo od
70. let 20. stoleti. Na n€kolika stranach popisuji piivodni stav pivovaru pred modernizaci, ktery
byl velmi Spatny. Dokonce byl zrusen vystav sudového piva, ktery se podafilo pln€ obnovit az
roku 1991. O modernizaci se velkou mérou zaslouzil tehdejsi feditel Josef Zmatlo a nadale v ni

pokracuje jeho néstupce Vladimir Vesely.

Prace by méla poskytnout informace o vyvoji pelhfimovského pivovarnictvi, zvlaste
v obdobi 20. stoleti. Mym hlavnim cilem je zamé&fit se na modernizaci pivovaru po roce 1970,
pficemz pro ziskani informaci vyuzit metodu rozhovort, které uskutecnim s tehdejSim
feditelem, panem Josefem Zmatlem, a soufasnym feditelem pivovaru, panem Vladimirem

Veselym.
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1 HISTORIE VARENI PIVA

Cesky narod patii k nejvétsim konzumentiim piva na svété coZ je zplisobeno jisté i
faktem, ze Ceska spole¢nost vnima pivo jako narodni népoj, jehoz tradice je siln¢ zakofenéna
uz v davné historii. Princip vyroby soucasného piva se od piivodniho v mnohém nelisi. Behem
doby se pouze zlehka ménily a zdokonalovaly dil¢i technologické postupy a zafizeni na vareni
piva. Puivodni pivovarnictvi se odbyvalo v domacnostech, pozd¢ji bylo méstany provozovano
po domech disponujicich pravem vare¢nym, az se vyroba piva piesunula do pivovart a tovaren,

které jsou z velké Gasti automatizované.®

Vzhledem k naro¢nosti vyroby piva se nepiedpoklada, ze by pivo vzniklo pted neolitem.
Dilezitou soucasti vyroby piva je v8ak kvaSeni, ke kterému miZze dojit samovolné, a tak se
piedpoklada, ze pivo bylo objeveno ziejmé ndhodou.? M4 se za to, ze pivo bylo poprvé
vyrabéno v Mezopotamii, kde se mezi fekami Eufrat a Tigris nachdzela urodna nizinna oblast.
Zde bylo mozné uz v 7. tisicileti pt. n. I. péstovat obili, ze kterého se ptipravoval kvaseny
napoj, jez lze pokladat za druh piva. Mezi zastupci prvnich narodi, ktefi velmi pravdépodobné
uz vyrabéli a pili takovéto pivo, byli Sumerové, Babylonané ¢i Asyfané. Sumery byl nazyvan
kas, Babylonany Sikarum. Protoze tehdej$i pivo neprochazelo pti vyrobé filtraci a bylo tedy
velmi zakalené, pouzivalo se k jeho piti obilné stéblo, které fungovalo jako dne$ni bréko.

Takové piti piva by dnes bylo barbarstvim.

Chut, barva a trvanlivost piva byla vylepSovana ovocem nebo také rostlinnymi
pfisadami a byliny jako je Salvéj lucni, viesna obecnd, vrati¢ obecny, nebo kuklik méstsky.
Pozdé&ji byli ptidavany pro pivo i mnohem exoti¢téjsi dochucovadla jako med, tiesnové kvéty,
stromova kura, dokonce i volskd Zlu¢. Prvni piva se vyrabéla bez chmele. Chmel se zacal
péstovat v zdpadni Evropé asi v 8. az 9. stoleti, u Slovanti v 11. stoleti ale béznym se pii vyrobé

piva stal aZ koncem stfedoveku.

Jedno z prvnich pravidel pro veiejné vycCepy a Senky lze nalézt uz v Chamurappiho

zékoniku. Nepoctivym Senkyikdm hrozilo jako trest vhozeni do vody, v hor§im piipadé smrt

utopenim. 3

Y Pivo za starych casii: Od Mezopotamie do stiedovéku[onling]. 2017 [cit. 2018-06-19]. Dostupné z:
http://www.pivo.cz/pivo-za-starych-casu-od-mezopotamie-do-stredoveku

2 Historie piva [online]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: https://beerweb.cz/o-pivu/historie-piva

3 Pivo za starych dasii: Od Mezopotimie do stredovéku[online]. 2017 [cit. 2018-06-19]. Dostupné z:
http://www.pivo.cz/pivo-za-starych-casu-od-mezopotamie-do-stredoveku
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1.1 Historie vareni piva v Cechach

Zpocatku se pivo varilo predevsim v klasterech, pii kterych se také péstoval chmel.
Nejstarsim dolozenym pivovarem na ¢eském izemdi je pivovar v Bfevnove, ze kterého pochézi
1 prvni oficialni zprava o vateni piva. Ta je datovana do roku 993, kdy Cesky biskup Vojtéch
udajné zakazal mistnim mnichtim vafit pivo z dvodu, ze se vaieni a piti piva vénovali vice nez
svym duchovnim povinnostem. Klasterni pivovar v Bfevnove je do dnes nejstar§im dolozenym

pivovarem u nas.

NejstarSim dokladem o péstovani chmele na naSem uzemi je nejspiSe nadaéni listina
knizete Bietislava I. ptiblizné z roku 1034 az 1055. Touto listinou bylo zavedeno vybirani
desatku z péstovani chmele. Na listinu pozd€ji navézala nadac¢ni listina VySehradské kapituly
vydana prvnim ¢eskym kralem Vratislavem II. asi v roce 1088. Tato listina nafizovala desatek
z chmele péstovaného za ucelem vareni piva. Veskeré platby z vateni piva, které plynuly cirkvi

byly zruSeny az roku 1848.

K nejvét§imu rozsifeni pivovarnictvi dochazelo v ceskych zemich od 12. stoleti, kdy
m¢l pravo vaftit pivo kdokoliv. V této dobé bylo pivo vafeno primitivnim zplisobem, pfedevsim
Zzenami V domécnostech, a nebylo chiapano pouze jako napoj. Z piva se tehdy vafily také
polévky, omacky nebo kase.* Ve 13. stoleti se spoleéné se zakladanim novych mést rozvijela i
femeslna vyroba piva. Protoze pivovarstvi se stalo zddanou zivnosti, bylo nutné pro dalsi rozvoj
a usmérnéni vytvofit také nové pravni Upravy. Z toho divodu vzniklo pravo milové a pravo
vére¢né.® Pravo milové nafizovalo, e v okruhu jedné mile od méstskych bran se nesmi vafit a
prodévat pivo z jinych statkii a mést. Pravo vare¢né povolovalo vafit pivo méstantim Zijicim
uvniti méstskych hradeb. Toto pravo se vztahovalo na dany diim, nikoliv na vlastnika domu.®

Pozd¢&ji méla zajem o vateni piva i Slechta, kviili ¢emuZ vznikalo mnoho sporti. To se roku 1517

pokusila vyfesit smlouva Svatovaclavska, kterd zruSila monopol mést'ant na vafeni piva.

Od konce 18. stoleti dochazelo k proméné pivovarnictvi na racionalni vyrobni ¢innost,
a to vlivem uceni sladka Frantiska Ondfeje Poupéte. Roku 1842 byl zaloZen MéStansky pivovar
Vv Plzni, coz byl dilezity milnik v ¢eském pivovarnictvi, nebot’ tamni pivo bylo velmi dobré

kvality a stalo se vzorem dal$im pivovarim. Roku 1869 bylo zruseno propinacni pravo, které

4 Historie piva v Cechdch [onling]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: https://beerweb.cz/o-pivu/historie-piva-v-
cechach#brevnov_monastery

5 Pivo za starych casii: Od Mezopotamie do stiedovéku[onling]. 2017 [cit. 2018-06-19]. Dostupné z:
http://www.pivo.cz/pivo-za-starych-casu-od-mezopotamie-do-stredoveku

S Historie piva v Cechach [online]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: https://beerweb.cz/o-pivu/historie-piva-v-
cechach#brevnov_monastery
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do té doby omezovalo zakladani novych pivovarti. Od té¢ doby se ¢eské pivovarnictvi rychle
rozvijelo az do zacatku druhé svétové valky. Po skonceni valky se mnoho pivovari uzavielo a
svoji ¢innost neobnovilo. Taktéz komunisticky rezim pivovarnictvi moc nepial, béhem té doby

se oteviely pouze dva nové pivovary.

V soucasnosti se pivovarnictvi opét rozviji, oteviraji se malé regionalni pivovary,
minipivovary a létajici pivovary a rozsifuje se také pivni sortiment.” Nyni v roce 2018 je
v Ceské republice 435 pivovarii coz se da srovnat s urovni kolem roku 1930 a dal$i pivovary

stale pribyvaji.8

" Historie piva v Cechdach [online]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: http://beermuseum.cz/?page_id=120&lang=cs
8 Revoluce pokracuje. V CR uZ je tolik pivovari, jako byvalo kolem roku 1930 [online]. 2018 [cit. 2018-06-19].
Dostupné z: https://teplicky.denik.cz/podnikani/revoluce-pokracuje-v-cesku-uz-je-tolik-pivovaru-jako-byvalo-
kolem-roku-1930-20180207.html
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2 HISTORIE PIVOVARNICTVI V PELHRIMOVE

2.1 Podatky vareni piva v PelhFimové

Vareni piva ma v Pelhfimové jiz dlouhou tradici. Pivodni vére€nici pravdépodobné
varili pivo bez jakéhokoliv privilegia ¢i povoleni a jejich ¢innost byla vrchnosti po dlouhou
dobu tolerovana.® Béhem stiedovéku se vafeni odehravalo v méstanskych domech, které
disponovaly pravem vare¢nym. K vafeni piva je zapotiebi specialni techniky, jednotlivé kroky
celého procesu vareni proto probihaly v riznych domech a pravovare¢nici byli nuceni

spolupracovat. Diisledkem toho uz ve 14. stoleti za¢inaly vznikat prvni méstské pivovary.'°

Privilegium vafit pivo dostali poprvé pelhfimovsti meéstané 2. fijna 1406 od prazského
arcibiskupa, tehdejSiho pana, Zbynka Zajice z Hdzmburka. Zaslouzili si jej pomoci pfi splaceni
dluhti pana Zbyrka, které zdédil po predchtiidcich. Podminkou ovsem bylo odvadéni poplatku,
ktery ro¢né €inil ,, ...posudek kazdej osm grosu rozdilné, item z kazdé krémy Sestendcte grosii
rozdilné, ... zkazdého pivovaru taky rozdilné osm grosiv.“'t. Toto privilegium bylo
pelhiimovskym pozdéji uznano i 16. zaii 1417 kralem Vaclavem IV. a 7. dubna 1468 také Jitim
z Podébrad.?

Vareni piva patfilo mezi vyznamna a velmi vynosna femesla, a tak se snadno stalo
pfi¢inou sporu mezi mé§tany a novym panem Adamem Kavkou z Rian, ktery mésto prevzal
roku 1550 a v centru Pelhifimova zacal se stavbou svého sidla, renesan¢niho zamku. Protoze
tehdy byvaly pivovarské podniky Casto soucasti panskych celkt, vare¢nici tusili, Ze by se tak
mohlo stat i v Pelhfimové, a vyzadovali zaruku, Ze jejich pravo vafit pivo bude i nadale platné.'®
Pan Adam s méstany nakonec 9. ledna 1551 uzaviel smlouvu, ve které se vzdal prava varit
pivo, a prenechal je pravovareénym méstanim. Vyznamnym rozhodnutim byl také souhlas ke

stavbé jednotného méstského pivovaru.

9 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
5.466

10 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhiimov. In: Muzea a pamatkova péce:
sbornik pfispévkt z cesko-rakouské odborné konference. Havlickiv Brod: Muzeum Vysoc€iny Pelhfimov, 2013,
5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224. s. 150.

11 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhiimov. In: Muzea a pamatkova
péce: sbornik piispevki z Cesko-rakouské odborné konference. Havlickiiv Brod: Muzeum Vysociny Pelhiimov,
2013, 5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224. s. 151.

12 Tamtéz, s. 151

3 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
5.466
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Roku 1552 umira pan Adam a jeho mista se ujmul syn Karel z Ri¢an, ktery odmitl uznat
méStantim pravo na vatreni piva. Sam se pokusil o vafeni piva, ale poboufeni méstané se snazili
varce zabranit jak vyjednavanim, tak i vyhruzkami. Spor nakonec roku 1569 musel rozsoudit
sam cisatf Maxmilian II., jenZ méStanim potvrdil pravo vafit pivo na zaklad¢ uz predeslych
privilegii, pouze s omezenim, ze Senkovat sméji jen se souhlasem vrchnosti. K jeho rozhodnuti
pomohl ziejmé fakt, ze pelhfimovsti méstané jiz Gspésne budovali vlastni pivovar. Roku 1570
si vareCnici vyzadali vydani majestatu, ktery by potvrdil diive udélena privilegia a tak
10. fijna 1571 pan Karel udé¢lil pelhfimovskym pravo vinného Senku pod podminkou poplatku
5 bilych grosu z védra. Spory ale pietrvavaly a vyvrcholily roku 1572, kdy se za 23 000 kop
grosu Pelhtimov vykoupil z poddanstvi a pozdéji 21. zafi 1596 se nakonec za 4000 kop grosi
stal Pelhfimov kralovskym méstem. Jedinou vrchnosti se tak stal panovnik, kterého zastupoval
titad podkomoiiho, jenZ dohliZel na spravu a hospodaieni.’* Na konci 16. stoleti byl Pelhfimov
dobfe rozvinutym méstem, hlavné€ po strance ekonomické a hospodarské. K tomu jisté ve velké
mife pfispé&lo pravé i mistni pivovarnictvi.'®

V polovin¢ sedmdesatych let 18. stoleti doSlo na konflikt mezi prédvovareCnymi
meést'any, ktefi zili uvnitf hradeb a méstany predméstskymi. Podle predméstskych bylo pravo
varecné starymi privilegii povoleno v§em méstaniim bez rozdili a vyzadovali pro sebe stejné
opravnéni k vafeni piva jako méli méStané uvnitt hradeb. DalSim jejich pozadavkem bylo
povoleni na vy€ep kotalky. Spor trval pfes rok, a nakonec byl fesen krajskym ufadem v Téboie
a zemskym guberniem. MéStané z vnitiniho meésta své vysadni pravo varecné uhdjili
a 29. srpna 1777 zemské gubernium rozhodlo, Ze viidci predméstskych bufica, Leopold Rieder
a Josef Stfechovky, uhradi naklady, které zavinili svym sousedim a Ze oba stravi dva tydny ve

veézeni.

Od konce 18. stoleti se situace v pivovarnictvi zafala vyrazné ménit. DoSlo na
zrovnopravnéni vSech obyvatel cCeskych zemi a stim pfiSla 1 omezeni postaveni
privilegovanych méstant a osekani pravomoci méstskych rad. V roce 1786 byl v Pelhfimové

zaveden regulovany magistrat v jehoz cele byl purkmistr s placenymi Ufedniky. Diivé;si

14 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhiimov. In: Muzea a pamatkova péce:
sbornik pfispévkt z Cesko-rakouské odborné konference. Havlicktiv Brod: Muzeum Vysoc€iny Pelhfimov, 2013,
5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224. s. 152.

15 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
S.467
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mestanskd reprezentace méla uz jen omezené pravomoci. Pivovar ale stdle setrvaval jako

dilezity pfijem zdroji, a tak si pravovéreénici i nadéle udrzeli postaveni elity.®

2.2 Od prvniho pivovaru k soué¢asnému

Rok 1552 je povazovan za rok zalozeni pivovaru v Pelhfimové, kdy byla zapocata
stavba prvniho spole¢ného pivovaru na misté¢ domu ¢p. 88, do n¢hoz se soustiedila veskera
vyroba piva. Velmi brzy po zaloZeni pivovaru, v roce 1561, v jedné z méstskych sladoven
vypukl velky pozér, kterému podlehla i znaéna &ast mésta.l’ O této udalosti vypovida deska

(obraz ¢. 1) zasazena do pravé ¢asti Ryndrecké brany v Pelhiimové.!® Slad jako zékladni

surovina se ale zacal zanedlouho vyrabét znova a pivovar fungoval i nadale.

Obraz €. 1 - Deska popisuje pozar roku 1561 (foto autorky)

Pravovarecnici se stali ndkladniky, ktefi vystupovali spolec¢n¢ a hajili spole¢né zajmy.
Finance byly spravovany pomoci nékladnické kasy, do které kazdy nakladnik piispival, a do
které také putoval veskery zisk.!® Pivo bylo tehdy vafeno stiidavé, jak bylo zvykem a fidilo se
postavenim pravovarecnikl, tzn. ze nejdiive vafil primas, poté 11 konsell, 3 obecni starsi a
rychtaf a aZz pak ostatni méstané. NeZ se vsichni vystiidali, ub&hly vétsinou 3 roky.?°

Nejoblibené&jsim pivem bylo Vv této dobé bilé pSenicné, ale v mensi mife bylo vafeno i pivo

16 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhiimov. In: Muzea a pamatkova péce:
sbornik pfispévkl z ¢esko-rakouské odborné konference. Havlicktiv Brod: Muzeum Vysoc¢iny Pelhfimov, 2013,
$.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224. s. 154 - 155.

7 Tamtéz, s. 153

18 CECH, Rostislav. Pelhiimov, pivo a pohlednice. In: Vlastivédny sbornik Pelhiimovska. ¢.17. Pelhiimov:
Muzeum Vysociny Pelhfimov, 2006, s. 134-143. ISBN 80-903488-6-6. ISSN 1211-9741. s.134.

19 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhiimov. In: Muzea a pamatkova péce:
sbornik ptispévkn z Eesko-rakouské odborné konference. Havli¢kiv Brod: Muzeum Vysociny Pelhiimov, 2013,
5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224.s. 153.

2 CECH, Rostislav. Pelhiimov, pivo a pohlednice. In: Vlastivédny sbornik Pelhiimovska. ¢.17. Pelhfimov:
Muzeum Vysociny Pelhfimov, 2006, s. 134-143. ISBN 80-903488-6-6. ISSN 1211-9741. 5.134.
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je¢né. Pro nemajetné se vatily patoky, fidka piva.?! Béhem tficetileté valky i po ni pelhfimovské
pivovarstvi pochopitelné upadalo a prospivat zacalo az koncem 17. a pocatkem 18. stoleti.
Tento pivovar pravdépodobné fungoval do roku 1753, kdy pravovareénici zakoupili dam &p.

35, ktery stal hned naproti ptivodni budové pivovaru.

Pti domu €.p. 35 vzniklo také v roce 1752 obydli sladka. O 6 let pozdéji, roku 1758, obé

stavby vyhotely a bylo nutné je znovu zastiesit.??

Pivovar byl béhem letniho obdobi vyuzivan
obci a v zimnim obdobi byl k dispozici pravovare¢nikiim. Kapacitou a produkci ale piestaval
postupné stacit a v roce 1867 byla budova odkoupena za 2 500 zlatych méstem pro planovanou
stavbu gymnazia, dne$ni prumyslové skoly. Ani 0 jednom z téchto pivovarti se nevi, jak

vypadaly, nebot’ dim &p. 35 byl strzen a diim &p. 88 byl ¢asto piestavovan.?

Do nové, v poradi jiz tieti budovy (obrazek 2), se pivovar piestéhoval koncem
Sedesatych let 19. stoleti. Mezi lety 1866 az 1872 byly v této budové ziizeny nebo obnoveny
varna, spilka, lednice a sklepy. Svému ucelu slouzil ale jen nékolik let, nez byla roku 1900

dostavéna budova jiz soucasného pivovaru.

21 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
S.466

22 SEDA, Oldtich. Pelhiimovské pivovarnictvi od 1. poloviny 13. stoleti do roku 1960. In: Vybér: Gasopis pro
historii a vlastivédu jiznich Cech, &. 4, 2000, s. 327-335. s. 327.

2 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhiimov. In: Muzea a pamatkova péce:
sbornik pfispévki z cesko-rakouské odborné konference. Havlickliv Brod: Muzeum Vysociny Pelhfimov, 2013,
5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224.s. 153.
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2.3 Pivovarnictvi v Pelhfimové od prelomu 19. a 20. stoleti

Ve druhé poloviné 19. stoleti byl na Pelhfimovsku nejvykonnéjsi pivovar v Kamenici
nad Lipou a od poloviny 80. let dochazelo k rozsitovani a rozvoji i dalsich blizkych pivovari,
piedevsim v Humpolci a v Pacové. Pelhifimovsky pivovar byl bez dal$iho vyvoje a technického
zlepSovani konkurenty upozadén a ziejm¢ z toho dtvodu byl tak na konci 19. stoleti vystavén

novy, moderni, v pofadi jiz &tvrty pivovar.?

2.3.1 Vystavba ,,étvrtého*, sou¢asného pivovaru

Jiz roku 1880 pelhfimovsti pravovarecnici koupili zahradu naproti dne$nimu divadlu
(tehdy vyhoiela budova solnice) a postavili zde nové pivovarské sklepy.?® Roku 1891 se dohodli
na vafeni piva ve vlastni reZii a pro tuto &innost si najali sladka Miroslava Spilara z Podébrad.?
Mezitim Antonin Rosol, ndjemce pivovaru, jenz se uspéSné prosazoval v fadach méstského

patriarchatu a stal se i starostou Pelhfimova®’ spodporou sladka Spilara doporudil

AALAASERRIRSLAER

Obraz ¢. 2 - Ulicka mezi hradbami za déekanstvim, vpravo

budova starého pivovaru (MVP Fotoarchiv, i.¢. F38-Rx2563)

24 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
s.470

25 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhiimov. In: Muzea a pamatkova péce:
sbornik pfispévkt z Cesko-rakouské odborné konference. Havlickiv Brod: Muzeum Vysoc€iny Pelhfimov, 2013,
5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224. s. 156.

2 Pan Spilar ptisobil v pivovaru do roku 1900-1928. Je vyznamnou osobnosti, zaslouZil se o rozvoj a riist pivovaru,
vytvarel netradicni piva jako tmavé specidly, patnactistupiiovd piva a také vytvoftil lezdk znamy pod nazvem
»Felix®, jehoz nazev byl inspirovan pohadkovou postavickou, kterou bylo mozné poznat na tehdejsi etiketé.

21 Antonin Rosol byl starostou Pelhfimova Vv letech 1886-1897 a 1900-1907. Zdroj: Pelhiimovsti
starostové [online]. 2017 [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: http://www.mupe.cz/starostove/d-21755/p1=21925
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pravovéare¢nikiim stavbu nového pivovaru.?® Tento navrh se prosadil a na zakladé vysledku
jednani ze dne 3. zafi 1898 bylo rozhodnuto o stavbé nového pivovaru a stanoven byl i pevny
plan stavby obsahujici pokyny bezpe¢nosti prace. Téhoz roku bylo také rozhodnuto, Ze
k pivovaru bude pristavéno skladi$té, bednarna a vaha. K slavnostnimu vysvéceni nového

provozu doslo 15.7. 1900.

—

Obraz ¢. 3 - Stavba méstanského pivovaru (Historie [online]. [cit. 2018-

06-19]. Dostupné z: https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/pivovar/historie/)

Budovu nového pivovaru postavila jindfichohradecka firma J. Sonsky podle néavrhu
mistniho projektanta a stavitele Karla Postraneckého. Stavba (obraz ¢. 3) byla realizovana na
zapadnim okraji mésta v mistech zvanych ,,Na Hradisti“, kde do roku 1874 stdvala nemocnice
nazyvana Lusthaus.?® Zaroven v tésné blizkosti nového pivovaru staly pivovarské sklepy
postavené¢ roku 1880, na které navazalo jejich rozsifeni a vzniklo tak velké sklepni
hospodaistvi. Hlavni budovou a jadrem pivovaru byla sladovna krychlového ptdorysu
S plochou stfechou a nastavbou hvozdu, jenz méli byt dva, ale k vystavbé druhého nikdy

nedoslo. Na sladovnu navazovaly dalsi budovy slouzici jednotlivym vyrobnim provozim. Témi

28 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
s.470
2 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhifimov. In: Muzea a pamatkova péce:

sbornik piispévki z cesko-rakouské odborné konference. Havlickliv Brod: Muzeum Vyso¢iny Pelhfimov, 2013,
5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224. s. 156.
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byly varna s kotelnou a strojovnou, chladnice se spilkou, sklepy a lednice. V horni ¢asti dvora

byly pomocné pivovarské provozy jako bednarna, kovarna ¢i staje.

Pelhfimovsky pivovar lze zafadit mezi jeden z poslednich pivovari budovanych
v Cechach, pozdé&ji byly postaveny zfejm& jen pivovary v Plzni, Hlinsku a v Caslavi. Od
za¢atku vedli novy pivovar hlavni iniciatofi stavby, najemce Rosol a sladek Spilar. Kapacita
pivovaru byla odhadovdna na produkci 20-25 000 hektolitri vystaveného piva rocné.
Hned prvni vystav roku 1900 piipravovany z Casti jeSté ve starém pivovaru byl s 12 500

hektolitry povazovan za uspésny.°

2.3.2 Prvni roky provozu pivovaru

Bohuzel pivovar nevydélaval, jak se piedpokladalo a velmi brzy, jiz roku 1901 byli
pravovarecnici nuceni pozadat mésto o pujcku 20 000 korun na 7 % urok, jenz byl pozd&ji
snizen na 4,5 %. Pujcka ale nebyla dostacujici a v lednu 1902 bylo rozhodnuto o dalsi pujcce
24 000 korun ke kterym o pul roku podé&ji piibylo 60 000 korun. Do zastavy dali pravovarecnici
4 000 hektolitri piva a 6 vagoni sladu.

I pfes mnozstvi jiz vypujéenych penéz, doslo na dalsi pjcku ve vysi 20 000 korun
s urokem 7 %, navic si mésto vynutilo upsani 90 000 korun na majetku pivovaru a dosazeni
vlastniho zastupitele do spravniho vyboru pravovare¢nikl. Finan¢ni situaci pivovaru se
podatilo zlepsit. Bylo to ale pouze docasné zlepSeni, nebot’ i pies pomalu se zvySujici
kazdoro¢ni vystavy piva nedokazal pivovar pljcky splacet. Naklady, které pravovarecnikiim
znov¢ vzniklé stavby vzesly, byly vysoké a danému stavu ziejmé nepomohlo ani umrti
vyznamného podporovatele pivovaru Antonina Rosola, ke kterému doslo roku 1907. Jeho tmrti
znamenalo, Ze pivovar vedli pravovareénici jiz sami, a to se nezménilo az do znarodnéni

pivovaru roku 1948.

30 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
5.470-471
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Finan¢ni problémy pivovaru se v bieznu 1908 snazilo zlepSit méstské zastupitelstvo,
které vypujcilo z pelhifimovské spofitelny 150 000 korun a vénovalo je pivovaru. Pujcka byla
pojisténa hypotékou a na 63 000 korun byly vystaveny sménky. Na posledni a také nejvyssi
pujcku pivovaru uz reagovalo nékolik mistnich obyvatel, ktefi s rozhodnutim nesouhlasili
a podali stiznost, v niz uvedli, Ze zastupitelstvo bylo ptedpojaté. Toto naféeni bylo zamitnuto
s odiivodnénim, ze podpora pivovaru pfinese méstu zisky do budoucna. Navic ptijcka byla
zajiSténa realitami pravovare¢niki, ktefi vlastnili jeSté stary pivovar, sklepy, hostinec
U Nadrazi, hospodu v Zelivé a dam &.p. 51/I1. Dle zastupitelstva byly tedy penize investovany
bezpecné. Stiznost byla projednana u zemského vyboru, ktery podpofil méstské zastupitelstvo
Pelhfimova a byla oznacena za neopravnénou. Urcena byla pouze podminka, podle které¢ mél
byt dluh méstu evidovan pted ostatnimi pohledavkami pivovaru. Rozhodnuti nahrédval i fakt, ze
na pocatku 20. stoleti ukoncilo svou ¢innost podstatné mnozstvi pivovarskych podniki

v blizkém okoli Pelhiimova. Témi byli pfedeviim pivovary v Novém Rychnové, Cervené

Regici, Hori Cerekvi a Cizkové, &i vyhotely pivovar v Zelive. 3!

Obraz €. 4 - Pivovar v centru mésta po roce 1903 (MVP, Fotoarchiv, i.¢. F463-Rx4392)

31 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhfimov. In: Muzea a pamatkova péce:
sbornik piispévki z cesko-rakouské odborné konference. Havlickliv Brod: Muzeum Vyso¢iny Pelhfimov, 2013,
5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224. s. 156-157.
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Pelhfimovsky pivovar (obraz ¢. 4) pozvolna zvySoval vystavy piva a zaroven se zanikem
blizkych pivovart se zvySovala i poptavka po jeho pivu. Pravovareénici si pronajali sklepy
zaniklych pivovari v Zelivé a Horni Cerekvi, které vyuzili jako sklady nebo stagirnu piva.
Velké procento tehdejsiho vystavu tvofilo lahvové pivo, jez pelhfimoviti propagovali.®
Pivovar vyrabél slad plzenského, vyjimecné bavorského typu a vatilo se svétlé i tmavé pivo.
Nejcastéji se varilo 10° vycepni, 12° Pelhifimovsky lezék ¢i Felix a méné uz piva 11°-15°,

Oblibenou novinkou bylo u konzumenté tmavé 13°.33

Upadek a ukonéeni provozu, které potkalo blizké pivovary, ten Pelhiimovsky piestal
a rozsifoval svou zakladnu konzumentl o mista ktera dfive spadala pod konkurenty. Mohlo by
se tedy zdat, ze se pivovar pomalu stavél na vlastni nohy. Jeho finan¢ni situace se ale stale
0 mnoho nezlepSovala. Za spravni rok 1909/1910 byl zisk pivovaru 3 628 korun a za nésledujici
ro¢ni obdobi 4 581 korun. Pokud vezmeme v potaz vysi vSech pujéek, které bylo nutné splatit,
bylo to velmi malo. Navic ¢astka nevyjadiovala Cisty zisk, protoze do aktiv byly zahrnuty také
pohledavky za vSechno odebrané pivo i piesto ze 20 % z nich bylo podle zpravy jednatele
pravovareéniki v podstaté nedobytnych. Pies velké zadluzeni byli zastupitelé mésta
pfesvédceni, aby obec jako hlavni véftitel pivovaru upustila od pozadavku okamzitych splatek,

a dokonce v 1été 1912 povolili pravovare¢nému méstanstvu Gveér na stavbu hotelu Rosol.

Na dalsi ustupky doslo v prosinci 1913, kdy se méstska rada vzdala ¢tvrtiny zisku, jenZz
mél pivovar odvadét méstu podle ujednani z roku 1909. Mohla za to pfedevS§im nedobytnost
onéch 20 % za odebrané pivo, kvuli kterym nemél pivovar prakticky zadné zisky. Majetek
pravovarecnikl v té dobé €inil vice nez 820 000 korun, ale pro vySku dluhi tvofila aktiva jen
348 korun. Zemska spravni komise proto nafidila obnovit sméneéné zaruky na 66 000 korun,
kterymi se pivovar zarudil za dluh 150 000 korun. Protoze ale zemfeli jiz ti dileziti clenové
pravovarecnych méstanti a dalsi své domy prodali, nebylo mozné obnovit sménky v hodnoté
37 000 korun. Mezi ostatnimi pravovarecniky se tak rozsifila nejistota a ti pak své nové upisy
odmitli vystavit. DoSlo tedy ke kompromisu. Byl jednordzov¢ uhrazen dluh 66 000 korun, které
pokryly pozadované sménky a zbylych 80 000 korun bylo pojisténo hypotékou na domech

samotnych pravovarecnik.

%2 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
s.471

3 SEDA, Oldtich. Pelhiimovské pivovarnictvi od 1. poloviny 13. stoleti do roku 1960. In: Vybér: ¢asopis pro
historii a vlastivédu jiznich Cech, &. 4, 2000, s. 327-335. s. 328.
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Zisk za spravni rok 1912 /1913 pak dosahl az 80 032 korun a také byl béhem roku 1913
dokoncen hotel Rosol v hodnoté 76 000 korun. V meziro¢ni 1911/1912 pivovar vyprodukoval
neuvéfitelnych 21 840 hektolitrii piva. V letech 1915 az 1916 se pravovare¢nikim podafilo
splatit velkou ¢ast dluhii, kdy zbyvajici dluh, necelych 78 000 korun, bylo splaceno diky jeho
prevedeni na jednotlivé vareéniky. Finanéni situace pivovaru se tedy zacala vyrazné zlepsSovat,

ackoliv tomu tak nemélo byt na dlouho.®*

2.3.3 Pivovar v pribéhu 1. svétové valky

Se zacatkem prvni svétové valky néasledoval masivni propad v produkci i kvalité piva.
Naprosto selhala produkce a zasobovani obili, nebylo uhli ani diivi pod kotle a pece, pivo se
varilo z ndhrazek. Mnoho zaméstnancti pivovaru bylo na frontach. To celé vedlo i k odstavce
pivovaru v letech 1916 az 1917, kdy pivovar vystavil pouhych 400 hektolitra piva velmi Spatné
kvality.®® Koncem roku 1918 byla ziizena sodovkarna a pivovar za¢al v mensim rozsahu

vyrabét i sodovou vodu, ovocné §tavy a limonady.>

2.3.4 Pivovar v mezivale¢ném obdobi

Po skonceni valky se situace pivovaru zacala pomalu zlepSovat. Vznikem
Ceskoslovenska byl pivovar ustanoven jako firma ,,Pelhfimovsti pravovare¢nici®. Roku 1928
opustil funkeci sladka pan Spilar a na jeho misto nastoupil Vaclav Vijtdch, ktery v pivovaru
setrval do roku 1945. Tomu se podafilo piekonat i dobu velké hospodaiské krize, ackoliv
predvale¢ny vystav 21 840 hektolitri piva se nepodatilo pivovaru pfekonat ani v mezivale¢ném
obdobi a ani dlouho poté. Nejvyssiho vystavu pivovar dosahl v letech 1931/1932, kdy
vyprodukoval 20 460 hektolitra piva.

3 SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhiimov. In: Muzea a pamatkova péce:
sbornik pfispévkl z ¢esko-rakouské odborné konference. Havlicktiv Brod: Muzeum Vysociny Pelhfimov, 2013,
5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224. s. 157-158.

% JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
S.471

3% SKOREPOVA, Markéta. Pelhiimovské pivovary: Die Brauereien von Pelhiimov. In: Muzea a pamatkova péce:
sbornik piispévki z cesko-rakouské odborné konference. Havlickliv Brod: Muzeum Vyso¢iny Pelhfimov, 2013,
5.148-159; 160-175. ISBN 978-80-87302-224. s. 159.
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K vyse zminénému letopoctu 1928 lze také pridat podrobny popis pivovaru se v§im co
bylo na tu dobu podstatné. Sladovna zahrnovala dvojliskovy hvozd, istici zafizeni na jeCmen
a odkli¢ovacku sladu s filtry. Pivovar byl tehdy vybaven parnim strojem s dynamem, ptivodnim
varnim vybavenim, chladnice byla sloZena ze tii Stoka Zelezné konstrukce, ve spilce bylo tficet
dubovych kvasnych kadi a ve sklepé devadesat dievénych lezackych suda. Pivovar vlastnil také
jako prisluSenstvi umyvarny sudu (,,vasShauz) automaticky staceci stroj uréeny k sudovani,
myci stroj na sudy, koksovou pec s dmychadlem, vystiikovacku a vykulovacku. Rozvoz piva

byl provadén koniskymi potahy a jednim nékladnim automobilem.

Pivovar se pretransformoval na ,,M¢Stansky pivovar v Pelhfimoveé® a funkci predsedy
plnil Emil Sprongl. V dal§ich letech bylo vybaveni pivovaru nékolikrat upravovano a
rekonstruovano. Roku 1935 doslo k vyznamné piestavbé varny, kterou provedla firma Skoda a
var tak mohl byt zdvojnasoben. Pivovar se stal moderné vybavenym zavodem. V mezivale¢ném
obdobi se pivovaru staly nejvétsimi konkurenty pivovary v Humpolci, Jihlaveé, Tiesti a
v Pacové. Pelhfimov si vlastni oblast opecovaval, ale i pfesto neSlo zabranit priniku jinych

znaéek piv do mésta, jez produkei pravovareného pivovaru snizovala.®’

V tehdejsim tisku lze 0 pivovaru nalézt zminku v Lidovych listech ze dne 28. kvétna
1939: ,,Dobrou povest meésta Pelhiimova dopliuje dale Meéstansky pivovar, jehoZz dobry
vyrobek i ti narocni konsumenti, kteri do mésta prijedou z jinych mést, napr. z Prahy apod.,
prirovnavaji ke smichovskému a budéjovickému riznému pivu. Pivovar ma vzorné Ccisté
provozovny s vyspelou hygienou, s viastnim sladovanim vidy la jecmene a pouziva vzdy la
Zateckého chmele. Pouziva vyhradné jedinecné cisté vody z kfremesnickych lesnich pramenii.
Tim dociluje za vedeni zkuseného sladka znamenitou chut piva, barvu a cistotu. Proto narocné
konzumenstvo si na pelhrimovském pivu pochutnava a ziistava mu vérno jak ve méste, tak i

na venkove. "

2.3.5 Pivovar béhem Protektoratu Cechy a Morava

V prvnim roce protektoratu byl ve funkci piedsedy pivovaru nahrazen Emil Sprongl
Jaroslavem Kubinem. Prvni véleény vystav tvoiilo 18 186 hektolitri piva.®® Produkce ale

zacCala velmi rychle klesat, az byl koncem protektoratu pivovar dokonce odstaven z provozu a

37 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
S.472 a 473

3 Dostupné z: https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/pivovar/historie/ohlasy-minulosti/

% JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
5.473
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roku 1945 ¢inil vystav pouze 7 374 hektolitri piva.*.

Funkce ptedsedy pivovaru byla také
obménéna, kdy Jaroslava Kubina vystiidal Adolf Hostomsky, a i jeho poté zastoupil Rudolf

Trojan. Vyménén byl také sladek Vaclav Viujtéch, kterého nahradil sklepmistr Jan Skalsky.

2.3.6 Pivovar béhem povale¢ného obdobi

Po osvobozeni se pivovar rychle vzpamatoval a uz v roce 1947 ¢inil vystav 15 620
hektolitrti piva. Radost ale netrvala dlouho, nebot’ roku 1948 doslo k znarodnéni. Nejdiive byl
pivovar podfizen narodnimu podniku Ceskoslovenské pivovary za uéelem sepsani veskerého
majetku a pfipravy na znarodnéni. Pivovar tehdy vlastnil, krom samotné budovy pivovaru se
sladovnou také sodovkarnu s vedlej§imi objekty v Batelové, Zelivé a Horni Cerekvi, dva
hostince, hotely Slavie a U nadrazi a také tfi ndkladni auta.** Celkem mohl mit podnik hodnotu
6 741 751,15 K&.* Zagatkem ervence 1948 byl pivovar znarodnén a podiizen Horackym
pivovarim se sidlem v Jihlavé. Po znarodnéni produkce pivovaru stoupala a roku 1950 dosahla
20 816 hektolitrli piva. Soucasti Horackych pivovarii byl pelhifimovsky pivovar do roku 1960,
jen s vyjimkou let 1953 az 1955, kdy byl pteveden do Havlickobrodskych pivovar. Roku 1960
byl pak na dlouhou dobu preveden pod Jihoceské pivovary.

Pelhfimovsky pivovar nebyl povazovan za piili§ perspektivni a mél byt do poloviny
sedmdesatych let uzavien a zruSen. Podnik nebyl podporovan nijak velkymi investicemi,
provoz byl omezen na to, co bylo povoleno a co se zdalo jako potifebné. Diilezitou udalosti bylo
pouze zavedeni lahvovny a roz$ifeni vozového parku. Proto byly uzavieny i dislokované sklady
a stacirny, odbytisté byla dale zasobovana piimo z pivovaru. Doslo také K nardstl vyroby
lahvového piva, které se stalo vyznamnym sortimentem, a naopak sudového piva zacalo byt
vyrabéno jen pomadlu. Postupné se zvySovala vyroba, az roku 1959 pivovar dosahl
30 709 hektolitri. OvSem konce Sedesatych let doslo k vyraznému propadu a roku 1963 byl
sladek a teditel Jan Skalsky vystifidan FrantiSkem MarSikem. Roku 1964 bylo pak vystaveno
rekordnich 38 433 hektolitrii piva. Takovy vykon byl uctyhodny, zvlast¢ pokud vezmeme

4 SEDA, Oldiich. Pelhiimovské pivovarnictvi od 1. poloviny 13. stoleti do roku 1960. In: Vybér: Easopis pro
historii a vlastivédu jiznich Cech, &. 4, 2000, s. 327-335. s. 329.

41 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
S.473

% Tuto informaci i podrobnéji rozepsany soupis majetku lze nalézt zde: SEDA, Oldfich. Pelhiimovské
pivovarnictvi od 1. poloviny 13. stoleti do roku 1960. In: Vybér: asopis pro historii a vlastivédu jiznich Cech, ¢&.
4, 2000, s. 327-335, s. 329
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V potaz, ze tehdejsi provoz uz pomalu zastaraval. Pravé kvili technické zastaralosti prosadil

sladek Marsik zmény, napiiklad ptebudovani spilky &i vybaveni pivovaru sudovou sta¢irnou.*3

V roce 1970 mél byt pelhiimovsky pivovar slou¢en s pivovarem v Humpolci jako jeho
podfizenym provozem. Slouceni pivovard nakonec nebylo uskute¢néno. Zato novym feditelem
se stal dosavadni vedouci pivovaru Humpolec, Josef Zmatlo. Protoze roku 1971 doslo k poklesu
kvality, byl zrusen vystav sudového piva a pivovar se tak soustiedil pouze na pivo lahvové a
sudové bylo z toho diivodu dovazeno z pivovaru Samson Ceské Budg&jovice. Pravé kviili vyrobé
pouze lahvového piva byly prostory pro staeni rekonstruovany a vybaveny novymi zafizenimi:
myckou lahvi, 24-kohoutkovym plni¢em a RZ korunkovackou.** Protoze roku 1969 byl
uzavien pacovsky pivovar, mohl pivovar pelhiimovsky pievzit ¢ast jeho rajonu a v roce 1971
se vystav opét dostal pies hranu tficeti tisic hektolitrii piva. Z uzavieného pacovského pivovaru
presel do Pelhfimova sladek Jan Knak, kterého poté wvystfidal Josef Madroii. Béhem
sedmdesatych let se poméry pivovaru stabilizovaly a vystavy piva se navySovaly. Roku 1974
pivovar vyprodukoval 32284 hektolitri piva a vroce 1979 dokonce 43 699 hektolitra.
Uzavirka pivovaru planovand na rok 1976 se tedy nekonala. V osmdesatych letech byly vystavy
piesahujici 40 000 hektolitrui ¢astéjsi, az roku 1987 bylo dosazeno i vystavu s 50 000 hektolitry
piva. Roku 1985 nastoupil do pivovaru Vladimir Vesely, ktery zde uz diive pracoval jako

brigaddnik, a protoZze se osvédcil, byl v roce 1987 ustanoven podsladkem. V té dobé pivovar

vvvvv

2.3.7 Pivovar po roce 1989

Zlomovy rok 1989 byl s vystavem 58 284 hektolitrt piva také uspesny. V této dobé se
Jihogeské pivovary pretvofily na statni podnik Pivovary Ceské Budgjovice, pomalu se ale
rozpadaly. Spole¢enstvi opustil Budvar, Samson vytvofil spole¢né s Protivinem a Tteboni
akciovou spolecnost Jihoceské pivovary, pivovar v Humpolci odkoupila trojice podnikatelt.
Pelhfimovsky pivovar upoutal pozornost pravovare¢niki, respektive jejich potomku, ktefi
zadali o navraceni pivovaru. Tim vznikl vlekly spor, ktery u soudu skon¢il zamitnutim narokt
a pivovar ,,pravovarecnikiim‘ navracen nebyl. Pivovar Pelhfimov stéle spadajici pod Pivovary
Ceské Budgjovice se vcelku rozvijel, investice byly soustfedény na technologie, obchod a
dopravu. Humpolecky pivovar, pfejmenovan na Pivovar Bernard se stal silnym konkurentem.

Protoze se ale nezamé&roval ptili§ na zdsobovani vlastniho okoli, nybrz jeho pivo cestovalo do

% JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
5.473-474
4 ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhfimov. 12 + 6 str. piiloh.
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vzdalengjSich mist zemé¢, vyuzil novych moznosti pelhfimovsky pivovar a roku 1992 vystavil
78 860 hektolitri piva. Dokonce byl pelhfimovsky lezdk exportovan do Polska. DalSim
konkurentem byly i Jihoceské pivovary, které se nebaly riskantnich investic. Naproti tomu
pelhiimovsky pivovar provadél zmény uvazlivéji. Doslo k vyméné sudi KEG, staceciho
zafizeni, koupena byla filtrace a vybaveni lahvovny. Vystavy piva ale po roce 1992 klesaly, a
naopak se zvySovala produkce blizkych pivovard Bernard a Jihlava. Krom toho se na
Pelhiimovsku prosazovala i cizi piva, naptiklad Gambrinus. Proto platila neoficialni dohoda
mezi pelhfimovskym pivovarem a humpoleckym Bernardem, kdy se oba pivovary snazily 0
vzajemné respektovani, navic pivovar Bernard vyuzival prostor pelhfimovského pivovaru

k leZeni svého piva.

Dal$imi zménami bylo pfijeti Libora Dejmeka jako sladka a pan Vesely se stal vedoucim
vyrobniho odd¢leni. Produkce ale stile klesala, coz se pivovar snazil obratit novym
sortimentem. Pivovar ozivil postavicku kocoura Felixe, ktera byla vyuzita pro vycepni pivo a
lezak dostal nazev Poutnik, odvozeny od zakladatele mésta, mnicha Pilgrima (v piekladu z
latiny mnich Poutnik). Navic byl také ptedstaven svétly ¢trnactiprocentni special. Roku 1999
odesel z pivovaru pan Zmatlo a na jeho misto nastoupil Vladimir Vesely, ktery se pozd¢ji roku

2004 stal 1 sladkem.

Obraz €. 5 - Dviir soucasného pivovaru (Soucasnost [online]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z:

https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/pivovar/soucasnost/)
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Vyroba ale stale vazla, az byl pivovar roku 2001 koupen soukromou firmou DUP,
zabyvajici se kosmetickym zbozim. Felix se pfestal vyrabét a novou ikonou i ndzvem pivovaru
se stal Poutnik. Vystavy piva se postupné zacaly zvysovat a ustaly se na 25 000 hektolitri.*®
Dulezitymi produkty jsou nyni svétla desitka, dvanactiprocentni lezak a ¢trnactka special, ktera
je k dostani pouze o Vanocich a Velikonocich. VSechna vyrabéna piva jsou nepasterizovana a
bez chemickych pfisad, ¢imz je v nich zachovana dilezitad vyzivova hodnota. Pivo Poutnik je
vyznamnym regionalnim vyrobkem, ale kromé Pelhiimovska je odebirano také v Praze, Brné
a Olomouci. Dale je pivo distribuovano na Slovensko, Slovinsko a Polsko. Pelhfimovsky
pivovar Poutnik (obraz ¢. 5) je spise tradi¢ni a co se tyce sortimentu neinvencéni, coz ale nemusi

byt nutn& nevyhodu, protoze i takovéto pivovary si najdou svou klientelu.*®

5 JAKL, Pavel. Encyklopedie pivovarii Cech, Moravy a Slezska. Praha: Libri, 2010. ISBN 978-807-2772-278.
5.474-475
4 Tamtéz, 5.475
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3 MODERNIZACE PIVOVARU PELHRIMOV

3.1 Pivovar pred modernizaci

Pivovarnictvi se postupem doby vyvijelo a podil lidské prace se pomalu snizoval, ale da
se fici ze az do poloviny 19. stoleti pfevazovala té¢zka manudlni prace, mnohdy v chladném a

vlhkém prostredi.

Napriklad jesté¢ v Sedesatych letech se provadély tzv. manifestaéni vykupy obili pfimo
od mlati¢ek. Takové obili obsahovalo velké mnozstvi vlhkosti a muselo se dievénou lopatou
pichazovat, aby se snizila jeho teplota a zamezilo se tak plesnivéni zrna. Pro nedostatek
vyucenych zaméstnanct byli na tuto praci najimani ¢asto pracovnici ze zemedélstvi, ktefi se
museli rychle naugit praci s jeémenem pii jeho mageni a kli¢eni. Slo o pomérné odbornou praci,
protoze slad se musel piehazovat (vidrovat), tak, aby se v kli¢ici hromad¢ je¢mene udrzovala
stala teplota cca 18 °C a dostate¢na vlhkost, potiebna ke kliceni zrna, které probihalo asi 7 dnii,
kdy kli¢ek zrna vyrostl do jeho tfi ¢tvrtin. Kromé téchto najatych zaméstnanct provadély tuto

praci Casto i Zzeny, které byly jinak v pivovafe zaméstnany ve stacirn€ lahvového piva.

Obdobné¢ narocna byla i1 prace ve spilce a lezackych sklepich. Sklepy byly studené a
vlhké, Casto se pracovalo se studenou vodou a ru¢né se muselo manipulovat s velkymi
lezackymi sudy. I na ostatnich usecich provozu pfevazovala manualni prace na primitivnich
strojich. Napftiklad lahvové pivo se stacelo tak, ze Spinavé prazdné lahve se rucné naskladaly
do pojizdnych boxii a pakovym zatizenim se ponofovaly do vody. Odtud se opét ruéné vybiraly
a nasazovaly na otacivé kartace, poté na otacivy vstiikovac a z n&j na jehly plniciho stroje, vse
pochopitelné opét ru¢né. Poté se manualné davaly na jednohlavy korunkovaci stroj, ktery je
uzaviral jednotlivé po seslapnuti pedalu. Tyto prace provadély Casto Zeny v chladnych a

nevytopenych prostorech.*’

Tehdejsi chut’ a kvalitu piva velmi ovlivilovala také nekvalitni voda, ktera do pivovaru
proudila z méstského vodovodu. Vody byl ale ve mésté nedostatek, a proto byl méstsky
vodovod posilen vodou z rybnikii Nemojov a Medenice, coz velmi zhorSilo piivodni kvalitu

vody.*

4 ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhiimov. 12 + 6 str. piiloh. s.2.
48 Ptiloha B, rozhovor s panem Josefem Zmatlem
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3.1.1 Ledovani

Pied zavedenim modernich technologii chlazeni byla existence pivovaru bytostné spjata
s tvorbou piirodniho ledu. Ledovani mohlo zacit teprve tehdy, kdyz sila ledu na rybniku Straz
dosahla alespon 15 cm. K rybniku byl dovezen zelezny transportér s kovovymi hroty. V ledu
se vytizla jakési naplavka, do které byl transportér castecné ponoien, aby na néj bylo mozno
ledové kry naplavovat. Led se fezal okruzni motorovou pilou s pohybem dolti a vzhuru, ktera
se po ledu pohybovala na sanich. Byly odfezavany asi metr Siroké pasy ledu, které se pomoci
hakt na dlouhych tycich plavily smérem k transportéru. Zde se sekyrou rozsekavaly na mensi
kry a byly dopravovany transportérem do vozu za traktorem. Pfirodni podminky obvykle
vyzadovaly rychlou té€Zbu ledu, a proto se pouzivaly ¢tyfi traktory které stale pendlovaly na asi
kilometrové trase mezi rybnikem Straz a pivovarem. Zde byl led shazovan na $ikmy kovovy
kapsovy dopravnik, kterym se dostaval do lednice. Zde se musel led opét drtit sekyrami na
mensi kousky, aby se vesly do kapes elevatoru. Vétsi kusy ledu se shazovaly do lednice ptimo
oknem a zasypavaly se drobnéjsi drti z elevatoru, ktery byl vyveden ke stropu lednice. Lednice
méla jesté dva postranni prostory, do kterych se musel led rozhrnovat ruéné. Samotné ledovani
provadéli zaméstnanci pivovaru, na dopravu a zpracovani ledu v pivovare si pak pivovar na
zaklad¢ smlouvy pronajimal zaméstnance JZD. Ledovani mohlo zacit teprve po vytvoreni
dostate¢né tloustky ledu a trvalo obvykle asi 30 dnt, ve kterych bylo dovezeno do pivovaru
ptiblizné 160 vagoni ledu. Led slouzil nejen k vychlazovani prostor spilky a lezackého sklepa,
ale rovnéz ke zchlazovani mladiny pomoci médénych plovaki. umisténych p¥imo v dievénych

kadich, z nichZ se kazdy den odsavala ohfatd voda a byla dopliiovana nové varka ledu.*

3.1.2 Sudové pivo

V minulosti, kdy se v pelhfimovském pivovaie jesté stacelo sudové pivo (v 70. letech
byla vyroba pozastavena), byla tato ¢innost spojena se spoustou nelehké manualni prace. Pivo
se stacelo do drevénych sudli o obsahu 1 hl (,,hektak™), 4 hl (,,palka®) a 1/4 hl (,,$t€n&*).
Pivovar Pelhfimov disponoval tfemi a pal oddélenimi dievénych lezackych sudl, oddélenych
od sebe lednici, ve které byl zbudovan tunel na jejich vysklepovani. Tyto lezacké sudy o objemu
25-40 hl byly ve sklepich vyrovnany na Zeleznych kolejnicich, nachézejicich se asi 30 cm nad
zemi, na dievénych zékladkach. Sudy se v lezackych sklepich nachézely ve dvou patrech, kdy
na vétSich sudech byly uloZeny mensi. Vnitiky sudd, jak leZzackych, tak 1 transportnich byly

pokryty vrstvou smoly, aby pivo nepfiSlo do pfimého styku se dievem, které by zanechavalo

4 ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhiimov. 12 + 6 str. piiloh. $.5-6.
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nepiijemnou pachut’ a vini. Proto bylo nutno kazdoro¢n¢ sudy vysklepovat a potahovat.
Vysklepovani a nasklepovani sudii se provadélo pomoci pojizdného zafizeni s fetézovou
kladkou, které se pohybovalo na traverze zabudované do klenby sklepeni. Takto byly
sundavany sudy sedlové i spodni sudy z kolejnic. Do lezackého sklepa byl nainstalovan vytah,

kterym byly sudy poté dopravovany k myti a pozahu na dvir pivovaru (obraz ¢&. 6).>°

L5

F

Obraz ¢. 6 - Sudy na nadvori pivovaru roku 1899 (MVP, Fotoarchiv,
i.¢. F692-Rx7977)

Pozahovani sudi: Na dvore pivovaru byl otevieny pristiesek, ve kterém se nachazelo
zatizeni slouzici k odpozahovani i pozahovani lezackych a transportnich sudii. Byl to v podstaté
jakysi kotel, ve kterém se spaloval koks a jeho horké zplodiny byly dmychadlem vhanény do
sudu, ¢imz doSlo k rozpusténi staré vrstvy smoly, kterou byl sud zevniti potazen. Rozehtata
stara smola pak vytékala do sbérné nadoby a do sudu se nalila smola nova. Poté se sud uzavtel,
a aby smola pokryla cely jeho vnitiek, postavil se nejprve na tram, jehoz kyvavym pohybem se
smola roztékala, a poté se navalil na tzv. ,,vykulovacku®, jejiz pomoci se smola rovnomérné
rozlila po celém vnititku sudu. Na tomto principu probihala udrzba sudu jak lezackych, tak i
transportnich. Lezacké sudy se poté navalily zpét do sklepa, ktery se v prubehu pozahovani
vybilil a vydezinfikoval. Sudy se uloZily pomoci kladkového zatizeni do dvou fad nad sebou.

Bileni a dezinfekce byly velmi dilezité, protoze lezacké sklepy se nachazely hluboko (asi 20 m)

5 ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhiimov. 12 + 6 str. p¥iloh.3.
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pod povrchem, coz znemoznovalo dostatecné vétrani a dochazelo k tvorbé plisni z vlhkosti

vznikajicich pfi pouzivani ptirodniho ledu.

Dtevéné sudy se umyvaly v budové, kterd byla postavena uprostfed dvora. Mycka suda
byla poloautomatickd a umyté sudy se po prohlidce prosvécovacim zatizenim koulely po
dfevénych lizinach pies dvlr do vytahu, kterym se dopravovaly do lezackého sklepa, kde se
plnily a soucasn¢ skladovaly. Ve sklep€ byl dvoujehlovy plni¢, ke kterému vedly zelezné Siny
zabudované do podlahy. Staceni piva probihalo tak, ze se vzdy dva lezacké sudy po narazeni
hadicemi napojily na dvoulucernovy sméSovac piva a pomoci cerpadla se pivo tlacilo ptes filtr
do staceciho stroje. Tzv. masovy filtr se sklddal z asi 12 mosaznych ramu, do kterych se
vkladala vylisovana filtracni hmota (masa), slozené z baviny, celuldzy a azbestu. Po kazdém
staceni se tato masa musela v dfevénych nositkach donést ptes dvir do umyvarny sudd, kde
byla jeji pracka. To byla kulata nadoba s lopatkovym Cerpadlem, v horni ¢asti opatfena sitem a
odtokovou trubkou. Do pracky naplnéné vodou se roztrhala pouzita masa, kterd se ve vodé
rozpustila na jednotlivé vladkna a otacivym pohybem pomoci ¢erpadla se za stalého ptitoku vody
prala. Po vypréni se opét lisovala na ru¢nim lisu, ktery se sklddal z nosné sitové desky a
kulatého sita, do n¢hoz se napustila homogenni smés masy a pomoci tlaéné desky opatiené
vietenem se lisovaly pevné kulaté kolace masy, které se opét na nositkach odnasely do sklepa

k dal$imu pouziti pfi staceni.

Napénéné sudy se skladovaly v prostorech lezackého sklepa. Pro nedostatek mista se
musely na 1 hl sudy (160 kg) sedlat 1/2 hl (85 kg) tak, ze na postaveny 1 hl sud se polozil 1/2
hl sud. Vzhledem k jeho vaze bylo pro tuto ¢innost nutno dvou pracovnikii. PIné sudy se pak
dle potfeb vytahem dopravovaly na rampu a nakladaly na auta. Kromé& stac¢irny sudu a jejich
skladu se v tomto prostoru nachazely i dva pietlacné tanky, do kterych se plnilo filtrované pivo
pro pottebu stacirny lahvi. Plnéni téchto tankl probihalo vzdy pti preruseni staceni sudového
piva a vzhledem k malé kapacité tohoto zafizeni bylo nutno pracovat na dvanactihodinovou

sménu.>!

51 ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhiimov. 12 + 6 str. ptiloh. s.3-4.
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3.1.3 Reklama

Zajimavou oblasti je reklama a propagace. Kdysi nebyla reklama tak propracovana a
»masivni* jako dnes. Jako prvni moznost reklamy, kterou pivovar vyuZzival, zminim pivovarské
cedule (obraz ¢. 7 a 8). Tyto cedule se vyvésovaly Vv hostincich a restauracich, které cepovaly
Pelhfimovské pivo. Pokud hostinec zménil dodavatele, byly cedule zni¢eny, a proto se jich do
dnesni doby mnoho nedochovalo. Casto byly plechové nebo smaltované. Dalsi moznou

reklamou byly hlavi¢kové papiry, Giéty a samoziejmé reklama v tisku.>?

Obraz ¢. 8 - Pivovarska cedule (SOA Tiebon,
oddgleni Ceské Budgjovice, fond M&tansky pivovar

Pelhiimov. Al3, 1.¢.148)

Obraz &. 7 - Pivovarskd cedule (SOA Tiebon, oddéleni Ceské
Budé&jovice, fond Méstansky pivovar Pelhiimov. Al2, 1.¢. 147)

52 CECH, Rostislav. Pelhiimov, pivo a pohlednice. In: Vlastivédny sbornik Pelhiimovska. ¢.17. Pelhfimov:
Muzeum Vysoc¢iny Pelhiimov, 2006, s. 134-143. ISBN 80-903488-6-6. ISSN 1211-9741.s. 137.
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3.2 Modernizace pivovaru od pocatku 70. let 20. stoleti

Piedevsim z politickych divodu doslo roku 1970 k vyméné vedoucich pracovnikd na
podnikovém feditelstvi jihoeskych pivovarti v Ceskych Budg&ovicich. Tyto zmény pak
ovlivnily i dalsi dcefiné provozovny, kterymi byly i pivovary v Humpolci a v Pelhfimové. Nové
vedeni se rozhodlo tyto pivovary sloucit tak, aby pivovar v Humpolci byl podtizen pivovaru
Vv Pelhfimové. Z toho diivodu byl pan Zmatlo, tehdejsi vedouci pivovaru Humpolec, jmenovan
vedoucim pivovaru Pelhfimov a v Humpolci se stal vedoucim jeho dlouholety pracovnik pan
Josef Rajdlik. K slouceni pivovart ale nakonec nedoslo a oba pivovary fungovaly dale jako

samostatné jednotky.

Pan Zmatlo nastoupil do pelhfimovského pivovaru 1. 7. 1971 a pied jeho ptichodem
byl pivovar ve velmi $patném stavu. Bylo nutné uskute¢nit mnohé zmény a zac¢it s modernizaci
pivovaru, aby bylo postupné dosazeno zlepseni kvality piva. To béhem piitomnosti pana Zmatla
dosahlo az na kritéria vysokeé jakosti a zdvodu byl udélen Statni inspekci jakosti titul ,,Zavod
vzorné jakosti®. S tim zaroven zacala vzrustat poptavka po pelhfimovském pivu a nutné se tak
zvySovala 1 jeho vyroba. Pelhiimovské pivo bylo doddvano do svého rajonu, tedy na
Pelhfimovsku a nachazelo konkurenci mezi jinymi pivy, ktera zde mohla mit pfednost, byla to
piva z Ceskych Budgjovic a piipadné pivo plzeiiské. Nejvice se prodavalo pivo lahvové.
Pivovar se také uz od zacatku modernizace Gcastnil 1 pivnich soutézich v Taborte, kde se mezi
piiblizné padesati pivovary vétSinou umistoval v prvni desitce. Obdivuhodné je také, ze se
pivovar udrzel v provozu mezitim, co v okoli a jiznich Cechach se uzavielo 6 pivovartl, mezi

kterymi byly naptiklad pivovary ve Volyni, Blatné, Pacové, Studené nebo Jindfichové Hradci.

Jak bylo vySe zminéno, Pan Zmatlo byl pieveden z pivovaru v Humpolci, a pfesto ze
mu byl v Pelhfimové nabizen byt, zistal bydlet v Humpolci a celych 28 let do Pelhfimova
dojizdél autobusem (tehdy na tydenku za 17 korun). V Humpolci bydli do dnes. V praci travil
¢as od 5:45 do 14:45 a na obé&d byla piilhodinové ptestavka.

3.2.1 ZruSeni vystavu sudového piva

Vroce 1971 byl jako disledek vyznamného poklesu kvality piva zrusen vystav
sudového piva. Sudové pivo se poté delsi dobu od sedmdesatych let nestacelo a dovazeno bylo
nejprve z pivovaru Samson Ceské Bud&jovice a pozd&ji z pivovaru Tieboii. Z divodu
neustalého nartstu spotieby doslo ale k jeho opetovné vyrobé. Protoze pivovar nemél zafizeni
na myti a staceni sudi bylo pivo pfevazeno cisternami do pivovaru v Humpolci, kde bylo
sto¢eno do sudi a poté odvezeno zpét do Pelhfimova.
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Po urcité dob¢ byl i v pelhfimovském pivovaru nainstalovan ¢tyijehlovy plni¢ sudd,
takze se sudy do Humpolce vozili uz pouze na myti. To trvalo do privatizace humpoleckého
pivovaru panem Ing. Bernardem (1991). Poté byla v pelhifimovském pivovaru osazena nova

automatickd mycka sudt.

Protoze se zacaly objevovat nové obaly sudového piva, tzv. sudy KEG, bylo nutné opét
instalovat nové zafizeni na myti a pInéni sudi. Spole¢n¢ s tim bylo tfeba pomoci odbérateltim

s pfechodem na nova narazeci zafizeni.>®

3.2.2 Modernizace

V ramci modernizace byla zavedena doprava sladu do kose s elevatorem a z néj pfimo
na novy Srotovnik S automatickou vahou, odkud se zeSrotovany slad Snekem dopravoval do
kovového zasobniku pfimo nad varnou. Topeni uhlim bylo pifebudovano na vytop plynem

pomoci hotaki DS500.%

Ve spilce byly zbudovany postupné dvé oddé€leni kvasnych kadi. Jedno oddéleni
ocelovych kadi pokrytych uponem a druhé kadi nerezovych. Objem jednotlivych kadi ¢inil 145
a 150 hl. Chlazeni téchto kadi probihalo jiZ modernim zpusobem pomoci vody vychlazené
¢pavkovym chlazenim. Teplota hlavniho kvaSeni 8 az 9 stupiii byla fizena automaticky
pocitatem z laboratofe a pouze teplota piva byla na pocitaci nastavena ruc¢né. Sbér kvasnic
z kadi byl provadén $Snekovym cerpadlem pies vibraéni sito do hlinikovych sklopnych van. K
zakvasovani mladiny bylo pouzivano zakvaSovaci zafizeni, kde dochazelo jak k provzdu$néni,

tak i k dopraveé kvasu do kadi. Prokvasené pivo se spustilo samospadem do lezackych tanki.

V lezackém sklepé byla zatankovana (obraz ¢. 9) vSechna ¢tyfi oddéleni, vcetné
prilehlych lednic, ¢imZ byla docilena kapacita odpovidajici tehdej$i CSN na dokvasovani piva,
ktera Cinila u dvanacti stupniového lezaku 90 dnti a deseti stupiiového piva 21 dnd. Plnéni i
vyprazdniovani tanki, jejichz objem byl ve spodni fad€ 135 hl a v horni 119 hl, bylo provadéno
nerezovym potrubim. Sklepy byly chlazeny Zebrovymi trubkami umisténymi u stropu, kterymi
jako chladici medium proudila solanka vychlazend ¢pavkovym chlazenim na minusové
hodnoty stupnit celsia. Stala nizka teplota ptisobila ptiznivé na zrani piva a jeho nasyceni CO2,
coz zabezpeCovalo dobrou pénivost a vyrovnanou chut piva. Do vétracich Sachet byly

zabudovany ventilatory na dokonalé odvétravani prostor.

53 Pi{loha A, rozhovor s panem Josefem Zmatlem
% ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhifimov. 12 + 6 str. piiloh. s.5.
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V predsklepi téchto oddéleni byla vybudovana filtrace piva pomoci kiemelinovych
filtrt, které byly dovezeny z pivovaru Budvar Ceské Budgjovice.®® Tento filtr byl pozd&ji
nahrazen svickovym kfemelinovym filtrem osazenym automatickym méfenim ¢irosti. Odpadni

ktemelina byla zachycovana v konické nadob¢ a nakladnim vytahem vyvazena ze sklepa ven,
56

aby neucpavala ptivodni starou kanalizaci.

Obraz €. 9 - Pivovarské tanky 1973 (MVP, Fotoarchiv,
i.8. F1018 — 7885, autor: Jindfich Stérba st.)

Vyse popsané chlazeni nahradilo piivodni chlazeni pfirodnim ledem a skoncila doba
kazdoro¢niho ledovani. Postupem ¢asu bylo v pivovaie vybudovano strojni ¢pavkové chlazeni
s vykonem asi 20 000 cal®’, slouzici ke shlazovéni mladiny a kvasnych kadi. V roce 1973 bylo
toto chlazeni nahrazeno chlazenim modernéjsim, dovezenym ze zaniklého pivovaru ve Volyni.

To bylo schopno zabezpecit i chlazeni sklepnich prostor.

Pozdéji bylo i toto chlazeni nahrazeno modernéjSim pro které musela byt na volné ploSe
pivovarského dvora vystavéna nova budova. Byvald lednice byla pfeménéna na vyrobni
prostory. Sklepni ¢ast na rozsifeni lezackého sklepa, stiedni ¢ast na prostor pro pretlacné tanky

a horni ¢ast na rozsiteni lahvovny.

* Pfiloha A, rozhovor s panem Josefem Zmatlem
% ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhiimov. 12 + 6 str. piiloh. s.5.
5720 000 cal (kalorie za hodinu) = 23,26 W
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Diky tomuto rozsiteni mohly byt do prostoru byvalé lednice postupné nainstalovany tfi
lahvové linky. Nejprve jedna o vykonu 6000 lahvi za hodinu a pozdé jesté dvé modernéjsi o
vykonech 15000 az 20 000 lahvi za hodinu. V prostoru stavajici lahvovny byly umistény
automatické vykladace a vkladace lahvi, etiketovaci stroj a vyvéva na staceni piva pod
ochrannou vrstvou CO2. Soucasné tento prostor slouzil jako sklad ptepravek s plnymi ldhvemi
a byl proto vybaven jejich stohovacem a odstohovac¢em. Pozd¢ji byl i tento sklad pfemistén na
horni humna byvalé sladovny, ¢imz doslo ke spojeni vystavu lahvového a sudového piva a jeho

skladovani v teplotné ptiznivéj$im prostiedi. U skladu byla vybudovéana expedi¢ni kancelat pro

skladani jednotlivych rozvozi a ptijem a evidenci obald

Dilezité pro rozvoj a zvySovani vystavu byla modernizace zdroje tepla, protoze pivovar
v t¢ dob¢ vlastnil pouze mensi parni kotel, jenz vykonem prestaval stacit. Vybudovana byla
parovodni piipojka k méstskému parovodu a byl tak zabezpecen ohiev vody pro varnu, vytapéni

novych kancelafi, Saten i vSech ostatnich vyrobnich i nevyrobnich prostor pivovaru.

Obraz ¢. 10 - Jidelna, prilezitostné spolecenska mistnost (archiv pana Zmatla)

Byly vybudovany i nové Satny a socialni zafizeni pro zaméstnance a také bylo zajisténo
stravovani teplymi obédy. Za timto Géelem byla zfizena vydejna jidel (obraz ¢. 10), §lo o
klenutou mistnost s kamennymi sloupy, novou parketovou podlahou a sténami oblozenymi
dubovymi dyhami z byvalych kvasnych kadi. Tato mistnost s efektnim interiérem byla pak
vyuzivana i na jiné ucely nez jen jako jidelna (difive si zaméstnanci nosili obéd z domu).

Slouzila 1 jako spolecenska mistnost, jez byla Casto vyuzivana i pifedstaviteli mésta pro
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pohosténi a spoleCenské vecery pro zahrani¢ni ndvstévy z druzebnich meést. Takové akce

pfinesly pivovaru velky piinos.*®

Do pivovaru byl také pfiveden vysokonapét'ovy kabel elektrického proudu, se kterym
byla vybudovana i nova trafostanice a rozvody elektrické energie ve vSech provozech. Nové
byl také vyasfaltovan povrch pivovarského dvora. ProtoZe pivovar je umistén v centru mésta,
bylo nutné odd¢lit pivovarské prostory zdi, vjezdem a plotem smérem k Dékanské zahradé,
ktera byla pfeménéna na meéstsky park. V sousedstvi také vyhoielo staveni a Zarem byla
poskozena omitka pivovaru, ktera byla odstranéna a zdi byly znovu omitnuty. Zaroven byla

V této budové vyménéna viechna okna.>®

Poté co byla postavena nova budova, byly do ni pfesunuty kancelafe a dalSich pét bylo
nov¢ ziizeno. Pfesunuty byly i Satny a socidlni zafizeni pro zaméstnance. Zafizena byla také
nova moderni jidelna. Vybudovana byla i nova laboratof, vybavena modernimi pfistroji pro

kontrolu hygieny provozu a kvality piva.

3.2.3 Reklama

V dobé komunistického rezimu pivovar pochopitelné do reklamy neinvestoval. Kazdy
pivovar si tehdy zasoboval vlastni rajon a piva byl spiSe nedostatek, takze reklama nebyla

nezbytné nutna.

3.2.4 Suroviny

Jak jiZ bylo vySe feCeno, kvalita piva byla na poc¢atku sedmdesatych let velmi Spatna, a
kromé& nutnych oprav a modernizace pivovaru bylo potieba také zajistit dodavku kvalitnéjSich

surovin.

Zakladni a nejdiileZitéjsi surovinou pro vyrobu piva je voda. Nebot ostatni suroviny je
VvV souasné dobé mozno jiZ nakoupit ve stabilni kvalit€ a technologie vyroby piva jsou na
vysoké urovni, dobra voda je pro pivovar obrovskou vyhodou, kterd zasadné ovliviiuje chut’ a
kvalitu piva. Do pelhfimovského pivovaru piivodné pfitékala voda z méstského vodovodu.
Vzhledem K jejimu castému nedostatku byl na dvoie pivovaru postaven velkoobjemovy tank,
ktery byl naplinovan pfedevsim v no¢nich hodinach a o0 vikendech, kdy byla méstska spotieba

vody niz$i. Soucasné se voda napoustéla i do studny ve sklep€, odkud byla pomoci ponorného

%8 Pi{loha A, rozhovor s panem Josefem Zmatlem
% ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhifimov. 12 + 6 str. piiloh. 5.6-8.
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cerpadla dopravovana do zasobnikil na vafeni a k dal§im zafizenim. Situace se zménila po
pfipojeni méstského vodovodu na vodu z tdolni nadrze Zelivka. Tim byl sice vyfesen
nedostatek vody, ale tato voda byla pro vyrobu piva zna¢né nevhodna. Pivovar proto usiloval o
vodu z prostoru kopce Kiemesnik, ktera vSak byla vedena do vodojemu na opacném konci
Pelhtimova. Vyhrou pro pivovar bylo zji§téni, ze v blizkosti pivovaru probihd propojovaci
potrubi k rezervoaru ve sméru na Vlasenice, do kterého byla ptivadéna i voda ze Zelivky.
Pivovar vyuzil toho, Ze voda z Kfemes$niku méla v potrubi u pivovaru vétsi tlak a propojil
pivovar piipojkou. Tim bylo dosaZeno lep§iho poméru kvalitni vody z KifemesSniku s vodou ze
zelivské nadrze a nebot’ 1 kvalita této zelivské vody se postupné zlepSovala, mohl pivovar
Pelhfimov dosdhnout opét vyssi kvality piva. Navic voda byla vyuzivéana tak, aby kvalitné;si
voda z Kiemesniku byla pouZzivana na vafeni piva, zatimco voda nekvalitni napfiklad na myti,

chlazeni apod.

Jeény slad je dalsi zakladni surovinou pro vyrobu piva v Pelhfimoveé. Do
pelhfimovského pivovaru byl po zruSeni vlastni sladovny dovazen slad z obchodnich sladoven
Vv pytlich, které se vysypavaly do zasobniku pivodné urceného na je€men a dievénym
elevatorem se dopravoval na pidu. Pro jeho maly vykon vSak bylo nutno pozd¢ji pouzit starsi
fetézovy dopravnik a kdyz i jeho kapacita ptestala vyhovovat, byl nahrazen novym modernim
elevatorem s moznosti odstrailovani necistot jako je prach, zbylé sladové kli¢ky a pluch, které
byly odsdvany do prachového filtru. Pytle, ve kterych se slad dodaval, byly pozd&ji nahrazeny
kovovymi kontejnery a nakonec cisternami. K tomuto tématu lze zminit, Ze ne vzdy byl
dodavany slad dostatecné kvalitni. Jak popisuje pan Zmatlo, jednou byl do pivovaru dodan
nekvalitni slad, po kterém pivo pfili§ pénilo a vyrobenému pivu se pak fikalo ,,pelhfimovsky
sumak*. Spatny slad se musel ale i pfes to spotfebovat, a tak se michal se sladem, ktery byl

v poiadku, aby se alesponi trochu zmirnilo pénéni posléze vyrobeného piva.®°

Chmel se v pivovare skladoval na spodni lisce byvalého hvozdu, nebot’ pro jeho
uchovani byla potfebna temnd a chladna mistnost s minimalnim vétranim. V pozdéj$im obdobi
se z chmele extrahovaly vytazky a ty se pouzivaly s chmelem lisovanym. Chmel a chmelovy
extrakt se rozvazovaly do jednotlivych varek s dokonalou piesnosti, nebot” jeho mnozstvi

ovliviiuje hotkost piva, jejiz vyvaZenost je jednou z podminek jeho kvality.5!

80 Pi{loha A, rozhovor s panem Josefem Zmatlem
81 ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhifimov. 12 + 6 str. piiloh. s. 9.
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3.2.5 Kolektiv zaméstnancu

Pivo se zacalo prosazovat i mimo pelhifimovsky region. Prodavat se zacalo naptiklad
Vv Brn¢, na Slovensku nebo v devadesatych letech i do Polska. Diky tomu pivovar piestal i
ptrelom tisicileti, kdy mnoho pivovard ukoncilo svou ¢innost. Kromé rozsitfeni odbérnych mist
a modernizace se na uspéchu pivovaru ve velké mite podileli pfedevsim jeho zaméstnanci
(obraz ¢. 11). Ti byli vétsinou uz dlouholetymi zaméstnanci a byli nuceni se pfizpisobovat

novym technologiim a ucit se jejich fungovani a ovladani, at’ uz slo o nové laboratofe nebo

pocitade na ekonomickém useku.®?

Obraz ¢. 11 - Uprostred pan Zmatlo s kolektivem zaméstnancii

(https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/pivovar/historie/)

62 ZMATLO, Josef. Pivovar Pelhiimov. 12 + 6 str. ptiloh. s. 11.
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3.3 Modernizace v souc¢asnosti

Soucasny feditel pivovaru, pan Vesely, nastoupil do pivovaru v dobé¢, kdy byl feditelem
pan Zmatlo, od kterého mél moznost se mnohému naucit. Sam tik4, ze pan Zmatlo je ,,obrovsky
odbornik®, od které¢ho se naucil spousté¢ dovednosti, technologickych krokl a pivovarnického

ument.
3.3.1 Modernizace

Technologie vyroby piva od té doby ale velmi pokroc¢ila a doslo na modernizaci
vV podob¢ vymény mycky, kegové linky, etiketovacky a mnoha dalsiho. Konkrétné 1ze zminit
napiiklad instalaci nové plynové kotelny, kterd pivovaru zajistuje vlastni zdroj tepla.
Vyménéno bylo i chlazeni, které v dob¢, kdy v pivovaru kon¢il (1999) pan Zmatlo, bylo
relativné nové, kolaudovano bylo roku 1990. Chlazeni ale pomalu zastaravalo a navic
obsahovalo 3 tuny ¢pavku, ktery jako toxicky plyn neni dobré mit v takovém mnozstvi v centru
meésta, kde se pivovar nachdzi. Z toho diivodu byl pivovar nucen zakoupit nové chlazeni, které
obsahuje pouze 50 kg ¢pavku, je méné energeticky naro¢né a také miize byt fizeno automaticky

Z pocitace.
3.3.2 Naklady pivovaru a jejich minimalizace

Tim se dostavame k dal§imu dialezitému tématu, kterymi jsou naklady a jejich
minimalizovani. Mnoho pivovarskych zafizeni je velmi energeticky naro¢nych a moznost
pofidit nové stroje, které budou spotfebovavat méné energie tak vychéazi z dlouhodobého
pohledu vyhodnégji. Zaroven energie jsou jednim z mala nakladl, na kterych je mozné v
pivovaru ngjakym zptiisobem usettit. Na zékladnich surovinach neni mozné v zadném piipadé
Setiit. Pro vyrobu uréitého mnoZstvi piva je nutné pouzit dané mnozstvi surovin. Setfenim na
zékladnich surovinach by mohla utrpét pouze kvalita piva, a to si vedeni pivovaru samoziejmé
nepieje. Dalsi velkou ndkladovou polozZkou jsou 1 mzdy, které neustéle naristaji vlivem inflace
1 zvySujici se zivotni urovné. Tudiz na nich také nelze Setfit. Proto se jevi jako nejlepsi zptsob
Setfeni neustdld modernizace a inovace veSkerého pivovarského vybaveni od filtraci pres
sanitace aZ po novou varnu. Takové investice nejen Ze pomohou snizit budouci néklady na
energie, ale zaroven mohou pomoci zvysit kvalitu piva. Velmi aktualni je v souCasnosti
naptiklad Setfeni vody, které se v pivovaru spotiebuje zna¢né¢ mnozstvi (6 hl vody na 1 hl piva).
V tomto piipad¢ je to otazka plytvani a konkrétnim piikladem Setfeni k tomuto tématu muize

byt investice do nové mycky. Stara manudlné ovladana mycka spotitebuje pravdépodobné vice

41



vody, protoZe se snadno stane, ze obsluha zapomene vodu vypnout, naopak u nové mycky
k tomu dojde automaticky. Pii porovnani zafizeni pivovaru v dne$ni dobé¢, s tim, které bylo
dostupné v dobé¢, kdy pivovar vedl pan Zmatlo, lze fici, Ze technologie vafeni piva velmi rychle
postoupila kupiedu. Stroje instalované za jeho plisobeni byly na danou dobu velice moderni,
ale dnes by byly pro vyrobu piva spise nevhodné a zastaralé. Aby pivovar ziistal v obraze a dale
se vyvijel, navs§tévuji zaméstnanci pivovaru veletrhy (¢asto v Mnichové ¢i v Norimberku)
tykajici se nové techniky, materiald ¢i logistiky. Mezi nejnovéjsi modernizace patii v pivovaru
nova laboratof s pfistroji, do které bylo uz béhem letoSnich péti mésicti investovano témert deset
miliont korun. Velké investice plynou také do snahy o Cistsi ovzdusi, coz je zvlaste dualezité,
protoze pivovar stoji v centru mésta. Proto byly na sladovné vyménény filtry, aby nebyl do
ovzdusi poustén zbyte¢ny prach a jiné€ necistoty. Podobné ke sniZeni emisi pomohla i investice
do nové plynové kotelny. Aby pivovar védél, co je vlastné tfeba modernizovat, musi nejdiive
investovat do méfticich pfistroji a na zaklad¢ jejich méfeni a nasledného vyhodnoceni lze

podniknout dals$i kroky. Prostor pro nové vylepSovani a modernizaci stile existuje a do

budoucna je to jeden z dulezitych cili pivovaru.

To, co si v pivovaie rozhodné nepieji ménit, je kvalita piva. Naopak se snazi o

standardizaci kvality €ili stabilni kvalitu bez velkych vykyvi.

Pivo je kolektivnim vyrobkem v§ech zaméstnanct pivovaru a bez lidského faktoru by
vyrobit neslo, ale tam kde je mozné néjakym zplisobem Setfit, se pivovar snazi instalovat nova
zatizeni. Ztejmé ztoho duvodu v sedmdesatych letech pracovalo v pivovaru kolem 45

zamé&stnancl a dnes jejich pocet poklesl na 33.

3.3.3 Zakaznici a odbératelé pivovaru

Pelhifimovsky pivovar je maly, ale je to brano jako vyhoda, nebot’ tak mlize sndze poznat
své zakazniky, vyjit jim vstiic a nabizet kvalitni sluzby, byt ,,pruzny*. Dokaze tak rychleji
reagovat na pozadavky zakaznika. Na druhou stranu musi pivovar také své zdkazniky
kontrolovat. Respektive jde o kontrolu vycepnich mist, aby bylo pivo spravné skladovano i
¢epovano a nedochdzelo tak ke zbytecnému sniZzovani jeho kvality. Jak se fika, ,,pivovar pivo
vafi, hospodsky ho déla“. V ptipad¢, ze je potieba nékteré z vycepnich mist zkontrolovat, vysle
pivovar na misto technika. Aby bylo zajisténo kvalitni ¢epovani, jsou zakaznikiim nabizeny i
vyhody jako kazda tfeti sanitace zadarmo. Kdyz jde o prodej piva do velkych obchodnich
fetézcl, které maji tendence urCovat si cenu, tak lze fici, Ze piv od malych pivovari jako je

Poutnik v nich spiSe ubyva. Dllezitymi odbérateli pivovaru jsou dlouholeti zdkaznici, ktefi pro
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pelhfimovského Poutnika jezdi jiz deset i dvacet let. Pro takové zédkazniky pak neni dileZita jen
kvalita piva, ale i ostatnich sluzeb a jednani s pivovarem. Téchto zakazniki si pivovar zvlaste
vazi a hycka si je. Pivovar saim provozuje podnikovou prodejnu piimo v budové pivovaru. Na
ziizeni vlastniho restaura¢niho zafizeni ¢i pivnice uz v pivovaru také mysleli, ale zatim byl
problém s realizaci. Co se tyCe konkurence, nabizi se otazka, jestli si pivovar konkuruje
s blizkym pivovarem Bernard. Pivovar Poutnik zasobuje pfedevsim vlastni okoli Pelhifimovska,
zatimco pivovar Bernard se soustfedi spiSe na Humpolecko a dovoz do vzdalenéjSich mist
republiky nebo i do jinych zemi. Proto se tyto dva pivovary na poli obchodu nepotkavaji nijak

¢asto.%®

3.3.4 Sortiment a plisobnost pivovaru

Hlavnimi produkty se staly svétla desitka, dvanactiprocentni lezdk a také Ctrnactka
specidl, jez je pfipravovana pouze o Vanocich a Velikonocich. Tato piva jsou stacena jak do
lahvi, tak 1 do sudd. Do sudii je pak stden jesSt¢ dvandctistupiiovy kvasnicovy lezdk a
dvanactistupniovy hoiky lezak. VSechna piva jsou nepasterovand a bez chemickych piisad,
takZe jim je zachovana vyznamna vyzivova hodnota s pfiznivymi fyziologickymi t¢inky.%* To
ale také znamend nevyhodu, totiz, Ze pivo se rychleji kazi, a z toho diivodu by bylo slozité jej
vyvazet daleko do svéta. Proto pivo Poutnik zlstava piredevsim regionalnim vyrobkem. Kromé
Pelhfimovska jsou diilezitymi odbérnymi misty také Brno, Olomouc a Praha. VSech restauraci
a hospod do kterych je mozné zajit na Poutnika je tak pfiblizné az 200 v Ceské republice, 5 ve
Slovinsku a 3 na Slovensku, piipadné i v mobilni hospodé v Moravskych Budg&jovicich.®®
Kromé restauracnich zafizeni a pivnic je Poutnik distribuovan i do n¢kolika velkoobchodl

v Cesku a na Slovensku.®®

3.3.5 Reklama

Ve vySe zminéné podnikové prodejné lze kromé piva zakoupit také propagacni
predméty mezi kterymi najdeme tricka, ksiltovky, propisky, samoziejmé pivni sklenice a
mnoho dalSiho. Pivovar se pochopitelné také reprezentuju na materidlech dodavanych do
odbérnych mist. Restauracim jsou tak dodavany naptiklad slune¢niky, pivni podtacky nebo

ubrusy s logem pivovaru " Ukézka propagaénich materialéi se nachazi v piiloze C.

8 P¥iloha B, rozhovor s Vladimirem Veselym

8 [online]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/pivo/

8 Tonline]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/kam-na-pivo/
% Tonline]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/distribuce/

87 Tonline]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: https://eshop.dup.cz/pivovar-poutnik/?page=1
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Kromé moznosti zakoupeni propagacnich materialli pivovar samoziejmé& vyuziva i
reklamu v tisku, radiu, nebo na internetu a socialnich siti. Vedeni pivovaru ale neni naklonéno
tiskové a letakové reklamé, kterou jsou lidé zavaleni. Piesto Ize reklamu na pivovar nalézt
naptiklad v pelhfimovském Obchodniku, Deniku Vysociny nebo v Jihlavskych listech. Pies to
Z réadii pivovar vybral Hitradio Vysocina a Radio Blanik. Na internetovych strankéach pivovar
poskytuje zakladni informace, novinky, planované akce, nabizena piva nebo moznost koupé
reklamnich material. Podobni informace 1ze nalézt i na facebookovych strankach pivovaru,

kde navic miize pivovar ziskat i zp&tnou vazbu od zakazniki.%®

3.3.6 Ziskana ocenéni

Pivovar Poutnik se také pravidelné ucastni riiznych soutézi a degustaci. Mezi ziskanymi
ocenénimi lze nalézt napiiklad Ceskou pivni pedet, vyroéni cenu Ceské a moravské
pivovarnické akademie, nebo Cenu mésta Pelhifimova. Nejvice ocenéni ziskava vétSinou
Ctrnéctiprocentni specidl a pak také dvandactistupiiovy lezak. Mezi nejnovéjsi ocenéni, kterad
pivovar ziskal letosniho roku, patii The Brewer’s seal award v kategorii specialni svétlé pivo a
svétlé vyCepni pivo nebo Golden Bohemia — Czech Draft Beer Award. Ukazku ocenéni lze

nalézt v piiloze D a E.®

3.3.7 BéZny den

Prace v pivovaru je rozdélena do jednotlivych vyrobnich tsekd, které na sebe navazuji
a vzajemné spolupracuji. Den pro pana Veselého zacind rozdélenim prace na cely den a
kontrolou vyrobnich stfedisek, kterymi jsou naptiklad varna, spilka a lezacky sklep.
V lezackém sklepé se projdou tanky, probéhne degustace a analytické rozbory a nasledné se
podle toho vyberou piva, ktera se budou v dany den stacet. Nasleduje kontrola stacirny, ve které
se kontroluji funkce jednotlivych stroji. Probiha zde napiiklad kontrola myc¢ky lahvi, kontrola
funkce Cerpadel ¢i sanitace na plni¢i. DlleZité je pak 1 komunikace s laboratofi, kterd provadi
kontrolu vstupnich surovin (chmel, slad, voda) a zaroven provadi i vystupni rozbory, tzn.
zjist'uje, zda je pivo obsahové v pofadku a nejsou v ném piitomny nezadouci bakterie Ci

kvasinky.

vy e

88 Podrobngjsi informace a analyzu soucasné reklamy poskytuje: TETIVOVA, Pavla. Diléi marketingova strategie
Pivovaru Poutnik. Jihlava, 2012. Bakalarska prace. Vysoka skola polytechnicka. s. 52
8 Tonline]. [cit. 2018-06-19]. Dostupné z: https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/pivovar/oceneni-a-certifikaty/
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Dale nasleduje spoluprace s odbérateli a dodavateli, pti které se Casto fesi naptiklad
logistické problémy nebo dodavky vstupnich surovin. Dalsi z kazdodennich cinnosti je
komunikace se zdkazniky, pfi které hraje dlilezitou roli obchodni odd¢€leni, které mnohdy vyrazi
fesit problémy se zakazniky i do terénu. VSechny tyto ukony probéhnou vétSinou piiblizné do

10 hodin dopoledne a ve zbytku dne jsou jednotlivé Gseky pivovaru pribézné kontrolovany.

3.3.8 Dny vymykajici se z kazdodennosti

V bézném chodu pivovaru se daji nalézt i takové dny které se vymykaji z béznosti a
¢innost pivovaru jimi mize byt ovlivnéna. Mezi hlavni akce, které se konaji piimo v arealu
pivovaru patii pfedevsim Poutnik fest (ukazku plakatu lze nalézt v ptiloze F), den otevienych
dveti (ukazku plakatu lze nalézt v ptiloze G) ¢i exkurze po pivovaru. Mezi dalsi, které se
nekonaji v aredlu pivovaru zla zafadit predevsim tcast pivovaru na mistnich akcich jako je
Festival rekord a kuriozit, hasi¢ské zavody, motokros ¢i riizné sportovni akce. Tyto akce jsou
vétsinou jen reklamni a prezentaéni, ale ne ziskové.” Napiiklad roku 2012 byl zisk z Poutnik
festu pouze 20 000 K¢. Pritom naklady na akci nejsou nijak malé. Ptiklad naklada 1ze vidét na

grafu ¢. 1.

Clenéni vydajt na akci Poutnik Fest

vroce 2011
2% 2% M Plagatovani + tisk plakatd
(4 646 K&)
M [dentifikacni pasky +
2% vstupenky (9 855 K¢)

M Inzerce (3 500 KS)

M Reklamni baner na podium
(10 854 K&)

M Fotograf - Jedlicka (3 000
KE)

B Kapely (91 400 KS)

M CzechSystem - zvuceni (40

000 Kg)
M OSA (10 583 K&)

Graf ¢. 1 - vydaje na akci Poutnik fest 2011 (Zdroj: TETIVOVA, Pavla. Dil&i
marketingova strategie Pivovar Poutnik. Jihlava, 2012. Bakalatska prace. Vosoka

Skola polytechnicka. s.52.)

70 P¥iloha B, rozhovor s Vladimirem Veselym
"L TETIVOVA, Pavla. Dil¢i marketingova strategie Pivovaru Poutnik. Jihlava, 2012. Bakalafska prace. Vysoka
Skola polytechnicka. s. 52
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Z toho diivodu je kazdéa akce pfizpisobena urcité v€kové kategorii. Dny otevienych
dveii jsou se skakacimi hrady a détskymi dilnami urcené spisSe pro rodiny s détmi. Tomu se
prizpusobuje 1 vybér pozvanych kapel a doba trvani akce. Naproti tomu rockovy Poutnik fest
je idealni pro mladsi generaci dospélych a nestarnouci pivare a rockery. Béhem této akce je
dvir pivovaru zaplnén stanky s pivem a stdnky nabizejicimi langose, trdelniky, gulas, maso na
rozni ¢i jiné pochutiny. Pro zédbavu lidem pak po celou dobu az dlouho do noci hraji pozvané

rockové kapely.

Sezona, kdy se proda nejvice piva a kdy se kond také vétSina kulturnich akei je
pochopiteln¢ v 1ét€. Zajisténi akci ptinasi spiSe zménu obchodnimu oddéleni nez do vyrobniho
Zivota pivovaru. Jako posledni akci, kterou pivovar pofada pro vefejnost ve svém arealu uvedu
exkurze, béhem kterych jsou navstévnici provedeni vyrobnimi prostory pivovaru a je jim
popsano, jak vyroba probihd. Trvaji asi hodinu, a krom¢ objednanych exkurzi je mozné vyuzit
i exkurzi zdarma, které probihaji béhem vyse zminénych akci. Povétsinou jsou ale beznadéjné

plné.”

"2 P¥{loha B, rozhovor s Vladimirem Veselym
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ZAVER

V tivodu prace jsem zminila, ze za hlavni cil povazuji seznameni ¢tenafe s modernizaci
pivovaru v Pelhfimov¢, ktera probihala od poc¢atku 70. let 20. stoleti a pokracuje 1 v soucasnosti.
Myslim, ze tento cil se podafilo relativné dobfe naplnit. Pomoci metody rozhovorti S naratory
jsem ziskala mnoho informaci o stavu pivovaru pied zac¢atkem modernizace i o samotném jejim

pritbéhu.

Pfed zacatkem modernizace byl pelhfimovsky pivovar ve velmi $patném stavu.
Pouzivané technologie byly zastaralé a vyrabéné pivo bylo znacné nizké kvality, coz bylo
divodem pro zruSeni vystavu sudového piva, ke kterému se pivovar znovu dopracoval az roku
1991. Mezitim se v pivovaru stacelo pouze lahvové pivo. Modernizace se ujal novy feditel
dosazeny z Humpolce, pan Josef Zmatlo. Dilezitymi kroky bylo zajisténi dodavani kvalitnéjsi
vody pro vareni piva, instalace nového chlazeni a tfi lahvovych linek, zatankovani lezackého
sklepa, modernizace zdroje tepla, ptivedeni vysokonapétového kabelu elektrického proudu ¢i
vystavba budovy pro nové kancelafe a prostory pro zaméstnance. V pivovaru bylo udélano
spoustu prace a dosazeno i zlepSeni kvality piva. V soucasnosti v modernizaci pivovaru
pokracuje feditel Vladimir Vesely, jehoZ cilem je investovat do vyrobniho vybaveni pivovaru
¢imz Ize dosahnout jak zlepSeni kvality piva, tak i snizeni energetické naro¢nosti pivovaru a

emisi vypousténych do vzduchu.

Pivovar Poutnik je maly, pfedevsim regionalni pivovar, ktery se ale od 70. let 20. stoleti
po technické strance nepfetrzité¢ rozviji, pfestoZze pivo vafi nepasterované stale stejnym
zpiisobem jako kdysi. To v pivovarnictvi neni pfili§ obvyklé a pro pivovar je to jeho hlavnim

»plusem*®, na kterém si zaklada a ani v budoucnu jej neplanuje meénit.
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Priloha A - Rozhovor s panem Josefem Zmatlem
Autorka: ,,Jaké to v pivovaru bylo po té, co jste nastoupil jako novy tfedil? Co bylo nutné

zménit?*

Pan Zmatlo: ,,To bylo takhle. Kdyz pfislo do Bud¢jovic nové vedeni, tak si zmysleli sloucit
Pelhfimov s Humpolcem. Tak m¢ pfesunuli do Pelhfimova, manZelka tam samoziem¢ nechtéla
1 kdyz mi nabizeli byt... tak jsem dojizd¢l celejch 28 let autobusem. Tenkrat to bylo na tydenku

za 17 Korun.*

,»len pivovar byl v hroznym stavu. Zrusili sudové pivo, protoze to nechtél nikdo pit, takze se
d¢lalo jen lahvové. To nam pak dalo hrozné prace nez jsme se k sudovému zase dopracovali.
Ale celkem se to povedlo. Celej pivovar se musel ptedélat od varny po technologie. Dfive se
tam vyrabél i vlastni slad, to pak zrusili Bud¢jovice a dovazel se z Obchodnich sladoven.
Jednou jsme odtud koupili slad, po kterém pivo hrozné pénilo, ale kdyZ uz jsme to méli na ptde,
co jsme s tim méli délat. Tak jsme vzali vzorek do Brna do laboratote, kde nam tekli at’ to n&jak
opatrné svaiime. Tak jsme to namichali se lepSim sladem a §lo to, ale tomu pivu se pak fikalo

pelhifimovsky Sumék. Ale jindk se ndm to pivo podafilo znovu stabilizovat.*

Autorka: ,,A jak dlouho vam to trvalo? Byla to otazka par let nebo del§iho ¢asového

horizontu?*

Pan Zmatlo: ,,To $lo pomalu, celou dobu co jsem tam byl. To bylo taky Spatny s vodou. My
nem¢li vlastni studnu, tak jsme vodu kupovali z méstskyho vodovodu a Pelhfimov mél tehdy

malo vody, tak byli napojeny 1 na rybniky Nemojov a Medenice a z téch §la Spatnd voda.*

»Hodn& délalo taky ovzdusi. V pivovaru byly sklepy hodné hluboky a ty se ledovaly. A ta
vlhkost z ptirodniho ledu tvofila plysné, a kdyz jsme to odskrabavali tak tam byla centimetrova
vrstva plysné. To vétrani nebylo dostatecny. Museli jsme to nehradit ¢pavkovym chlazenim,

udélat odvétravani, vSechno vycistit, vydezinfikovat, vybilit... trvalo to hodné dlouho.*

,»A ve varng jsme zavedli nejdiiv svitiplyn a pak zemni plyn. To byl pak dobry tah. Myslim, Ze
plzenisky pivovary to tak d€laj do dneska. To pivo ve styku s tim rozpalenym dnem pak ma

piijemnou chut’. To se povedlo.*

»A ve spilce nez jsem pfiSel tak tam byli dievény kadé 30ky. Ty dievény kadé museli byt
natirany pevnym lakem nebo parafinem, to se muselo délat kazdy rok. Nam se tam podafilo dat
na jedno oddéleni Zelezny kad¢ pokryté uponem a do druhého uZ nerezové. Dnes uz budou

vSechny nerezové. Ten upon praskal.*



»Ve sklepé byli jen samé dievéné sudy, a byly mal¢... dole 40ky a nahote 25ky (hl). Tak to
jsme vSecko zatankovali. Dali jsme tam Zelezny tanky. Ale nejvic ndm pomohlo, kdyz v 1973
piivezly ze zavieného pivovaru z Volyné ¢pavkové chlazeni. To jsme pravée prestali ledovat
sklepy. V tom chlazeni byla solanka vychlazena na minus pét nebo i vic. To strojni chlazeni

bylo zasadni.*

A potom tam pfisla voda. Ta tam §la ze Zelivské piehrady a protoze Pelhiimov ma 2
rezervoary... jeden tam za hibitovem na druhé strané¢ Pelhfimova a druhy smérem na
Vlasenice... tak na tom druhém méla ta voda nejblize a my pfisli na to Ze na kfizovatce jsou ty
rezervoary propojené. A tak tady vedle u kina to bylo oventilovany, tak jsme se tam napojili a
udé¢lali jsme to tak aby nam sem $la co nejvic voda z Kfemesniku. Ta byla pramenita a vyborna
voda. Ale i pozdéji z té Zelivské prehrady se zacala zlepSovat. Tu z K¥emesniku jsme pouzivali
vyhradné na vafeni piva, ty ostatni na myti a chlazeni apodobné. I kdyz to i piesto nebylo
idedlni. Chyba byla ze Pelhfimov nema vlastni studnu. To Humpolec mél. A pak se délali
drobny upravy. Kvasnice jsme brali z Budéjovic. Dfiv taky kvasnice byli v dfevénych vanach

a my tam dali hlinikovy.*

»No a co, tak nejvic ovliviluje to pivo... hlavné ta Cistota, celej ten pivovar se vycistil,
vydezinfikoval, dalo se to do potfadku. I nové zafizeni ve varné, ve spilce pomohlo. A Stoky...
diive se uvarila mladina a vycerpalo se to na Stoky. To byli takovy tfi velky misy, kde se to
nechavalo co nejvice vychladnout. Nam se tam podafilo dat vyfivou kad’ na odstranéni kald.
To se pak schladilo ptfimo z téch 80 stupnd na 5, 6 stupni. Taky to chlazeni ve spilce jsme
napojili na pocita¢ a dali jsme tam méfice, ktery na néj byli napojeny a ten pocitac¢ nam hlidal

teplotu. Tak se nam podafilo zavést chlazeni pocitacem.*

Autorka: ,,Jak dlouho se pak jesté nevafilo sudové pivo? Kdy se vam ho podafilo znovu

zaveést?

Pan Zmatlo: ,Nez Bernard koupil pivovar v Humpolci, tak jsme to pfedtim vozili do
Humpolce asi 2 nebo 3 roky v cisterné. Tam nam to staceli a vozili jsme to zpét do Pelhfimova.
Potom jsme si vybudovali vlastni ¢tyfjehlovy plni¢ sudi, takze jsme do Humpolce vozili sudy
jen na myti. A to trvalo do privatizace Humpoleckého pivovaru a pak jsme si vybudovali i
vlastni myc¢ku sudi. Tim se obnovila vyroba sudového piva. Ale sotva jsme to nainstalovali uz
se zacalo se sta€enim do novych sudii znacky KEG. TakZe jsme zase kupovali nové zatizeni na

myti a staeni do sudl. Na to pak najeli vSechny hospody.*



Autorka: ,,A zatim co se sudové pivo nevyrabélo, kam jste hlavné dodavali to lahvové?*

Pan Zmatlo: ,,Za minulého rezimu byly pevné rajony a u nas méli prednost jediné piva
z Budgjovic nebo z Plzné. A do Pelhiimova se zatim vozilo sudové pivo ze Samsonu Ceské
Budgjovice a pak z Tteboné. Ale lahvového se prodavalo vzdy hodné, vozilo se to do vesnic,
lidé si to nosili na pole...to jsme méli lahvovnu, ktera nestacila. A v tom roce 1973 kdyZz jsme
udé¢lali ¢pavkové chlazeni, tak jsme piestropili lednici. Dole se udélal lezacky sklep, kde se to
zatankovalo. Do té stiedni Casti se dali pfetlacné tanky a nahofe se postavily tfi lahvové linky.
Jedna s vykonem 6000 lahvi a ty dalsi asi 15 a 20 tisic lahvi za hodinu. Ale pofad to bylo
nepasterované pivo. My jsme potom propojili starou a novou lahvovnu. Sklad jsme ptesunuli

na byvala humna, kdy byl kdysi slad a propojili jsme vystav sudového a lahvového piva.*

,»A pak jsme zacali vydavat stravu pro zaméstnance. Z byvalé panské Satny jsme ud¢lali
vydejnu jidla a horni humna jsme rozdé€lili na pul a z té levé poloviny jsme udélali kulturni
mistnost. To se ndm povedlo. Tam jsme dali parkety, Gstfedni topeni, stény se oblozili dyhou
z byvalych kvasnych kadi. To byla hezka mistnost. Kdejaka exkurze pak ptisla do Pelhfimova,

tam mi je tam vodili. Chodil tam kde kdo.

Autorka: ,,Jak dlouhy jste mél pracovni den?

Pan Zmatlo: ,,Musel jsem tam byt od 5:45 do 14:15. A m¢li jsme piestavku na obed.*
Autorka: ,,Ucastnil se tehdy pivovar n&jakych sout&zi?

Pan Zmatlo: ,,Jo to bylo v Tébofte. To potadala statni inspekce. Tyhle degustace se tam délavali
dlouho. Ja tam jezdil taky. Kdo chtél hodnotit pivo musel mit degustacni zkousky. To se délalo
dlouho. A my jsme tam byli vzdy uspésni. Byvali jsme v prvni desitce a téch pivovarti tam bylo

tak padesat.*



Priloha B - Rozhovor s panem Vladimirem Veselym

Autorka: ,,Jak probiha den v pivovaru?‘

Pan Vesely: ,,Ve své podstaté ta prace zac¢ina od dvou vyrobnich stfedisek, to znamena od varny
ptes lezacky sklep. Rano dojde na rozdéleni prace na cely den, to znamend, jak se bude ve
vyrobé dal pokracovat. V lezackém sklepé dojde k vybéru piv ke staceni, udéla se degustace a
podle analytickych rozborti a degustace se vybiraji piva na staCeni. Nasleduji dal§i vyrobni
sttediska, jako tfeba staceni lahvi a staceni sudii, kontrola funkci jednotlivych strojti napiiklad
mycka lahvi, kterd musi mit spravnou koncentraci roztokt, nasledn¢ ¢erpadla atd. ...takovy ten
soub¢h ktery vzdy rano kontroluji. Nasleduje komunikace s laboratofi, protoze laboratoi déla
kontroly zékladnich surovin, takze sladu, vody a chmele a také déla kontroly finalniho piva.
Takze ta laboratof vlastn€ chodi a sbird vzorky z jednotlivych stfedisek at’ uz je to spilka, sklep
atd. a hlasi mi naptiklad ,.ta surovina je dobra“ nebo ,hele je udélana Spatné sanitace takze
neustale se hromadi n¢jaké komplikace. Taky je to prace s dodavateli a s odbérateli. Nejsou zde
jen problémy se surovinami ale naptiklad 1 s dopravou nebo s provozem, kdy tdmhle se stane

bouracka nebo tdmhle je odfené auto atd.*
Autorka: ,,No ano, to jsou nepiijemné potize.*

Pan Vesely: ,,A taky je zde komunikace s obchodnim stfediskem, kde se mluvi o situaci na
trhu, jestli ta situace je dobrd, nedobra a tyhle kontroly probihaji tak do 10:00, pak ptichazeji
dalsi kontroly, kde se kontroluje, zda se d¢la, co se zadalo rano. A opét prichazeji ty problémy
jako logistika, doprava, problémy se zakazniky, zkratka kazdodenni problémy, které piinasi
bézny provoz. Kdyz se na tu situaci podivam z pohledu obchodniho oddéleni ...to nevstupuje
do vyroby, ale klade vétsi diraz na problémy se zdkazniky. KdyZz se podivdme na pozici
mechanika, tak ten mechanik zase bude feSit véci okolo stroji a nebude fesit, jestli my méame

problém v nékteré hospodé nebo mame Spatné suroviny.*
Autorka: ,,Takze kazdy ma své tikoly, svoji roli.*

Pan Vesely: ,,Ano, pfesné tak, proto ten pivovar je takovy soubéh jednotlivych véci, 1 kdyz se
zda ze je to jen jedna velka Cinnost, tak je zde vice celkt. Kazdy ma svoji ¢innost a dohromady

to tvoti takovy soub¢h jednotlivych celkd.*



Autorka: ,,Co se zménilo za dobu, co tu jste?*

Pan Vesely: ,,J4 jsem m¢l tu Cest s panem Zmatlem spolupracovat, respektive ja jsem s nim
nespolupracoval, on me spise ucil. Takze od né¢j jsem se naucil spousty dovednosti, zkuSenosti,
hlavné spoustu toho uméni, nicméné ten vyvoj jde doptedu, v té dobé se koupilo spoustu novych
stroju a k tomu je neustale potfeba dalsi a dalsi nastavby. V pivovaru predtim, kdy pan Zmatlo
kon¢il tak tu pracovalo ptiblizn¢ 42 zaméstnancu a ted’ jich. V t€ dobé¢, kdyz pan Zmatlo koncil
tak tady fungovalo chlazeni, které bylo zastaral¢, a hlavné to chlazeni obsahovalo 3 tuny
¢pavku, coz je pomérné vysoké riziko nebezpeci, takze jsme byly donuceni postavit nové
chlazeni a dnes tu mame moderni chlazeni fizené ptes pocitace a dnes tam mame 50 kilogrami

¢pavku.*
Autorka: ,,Tak to je velky pokrok doptedu.*

Pan Vesely: ,,TakZe jsme minimalizovali riziko nebezpec¢i a taky jsme sniZili energetickou
naroc¢nost, protoze to chlazeni ma moderni motory a jak asi vite, tak jednou z nejvice
nakladovych polozek je energie. Na zakladnich surovinach se Setfit nedd, tam naptiklad na 1
hektolitr piva potiebuju tolik a tolik sladu a j4 nemizu fict, ze na tom uSetiim, protoZe jinak
neudélam kvalitni pivo. Dal§i nemald nakladova polozka jsou mzdy a ty mzdy neustile
nartistaji, a to hlavné proto, protoze nariista inflace atd. Ale jedna z téch nejvice nakladovych
polozek je prave ta energie a investice do téchto véci se vyplati, takze my v rdmci moznosti
investujeme do kvality piva, at’ uZ jsou to filtrace, suroviny, nova varna a zaroven s tim pak
samoziejmé souvisi ta uspora energie, to znamena fidici ¢idla, motory, prosté spoustu krokd,
které nas navadi investovat do té uspory energie. Samoziejme se také snazime Setfit s vodou

coZ je velmi aktudlni téma.*
Autorka: ,,V pivovaru se vlastné spotiebuje hodné vody ze?*

Pan Vesely: ,,Ano pii vyrob¢ piva se spotiebuje velmi hodné€ vody, my mame asi 6 hektolitri
vody na hektolitr piva, ale jen 1,2 hektolitrl je na vyrobu piva, ten zbytek jsou sanitace, myci
procesy atd. SnaZime se s vodou Setfit, 1 pfes to Ze na vyrobé se moc Setfit neda, protoZe tim se
ubira na kvalité. Tam jde spiSe o to, aby se s tou vodou neplytvalo. To jsou ty neSvary
zamestnanct, které se samoziejmée snazime odstraiiovat. Pivo je kolektivni vyrobek a na vyrobé
se podili vSichni, nékdo vice nékdo méné. Ale jsou momenty, kdy se snazime lidsky faktor
omezit, protoZe kdyz tam dame automat tak ten automat nema rodinu, nemé dovolenou, nechce
pfidat na platu a pracuje, jak ma. Proto jsme dali minule automat na mycku, aby kdyz ta mycka

jede, aby voda tekla a kdyz nejede tak voda téct piestala. A ne ze ta myc¢ka stoji a my tam



pohrneme vodu, to je to plytvani vodou. A bohuZzel zrovna u tohohle ptipadu, kdyz by tam byl
ten ¢lovek a ja mu feknu ,,Hele Franto, mycka stoji, zavii tu vodu® tak on ji stejné nezavie,
mozna jednou ale vickrat ne. Ale kdyz tam ddm automat tak ten tu vodu zavie vzdy, to byl
jeden z té€ch krokt Setieni vody. Ovsem lidsky faktor nejde omezovat do nekonec¢na, protoze to
pivo bez téch lidi vyrabét nejde, tam jde spise o to Setfeni. Doba se vyviji a je fada prvk, které
v t¢ dobé kdy tu jesté byl pan Zmatl viibec na trhu nebyly. Takze pan Zmatl, kdyz stavél
chlazeni v roce 1990 a mél tady 3 tuny ¢pavku, tak to bylo moderni chlazeni a za 20 let ta
technika §la hodn¢ dopifedu a dnes by takové chlazeni nikdo nepostavil. My se prosté snazime
vyuzivat ty prvky moderni doby, a proto taky jezdime na veletrhy, at’ uz tady v Cesku nebo v
zahrani¢i. At uz se to teda tyka techniky, logistiky, materialt apod. Co bychom rozhodné ménit

nechtéli je kvalita piva, tam jde o standardy vyrobce a my si ty standardy chceme nechat.*
Autorka: ,,Mate ted’ v planu n¢jaké modernizace?“

Pan Vesely: ,,V letoSnim roce jsme do konce kvétna investovali pfiblizné¢ 10 miliont.
Investovali jsme do laboratofe, respektive nakupovali jsme nové laboratorni pfistroje.
Investovali jsme také do Cistoty ovzdusi, protoze jsme nakupovali do sladovny nové filtry. Také
jsme stavéli novou plynovou kotelnu, tim jsme snizili emise a pofad je prostor pro dalsi

investice, ale hlavné se ty investice musi vyplatit.*
Autorka: ,,A jak je to se zakazniky a odbérateli?*

Pan Vesely: ,,O zdkazniky se stara obchodni odd¢€leni, které s nimi komunikuje a my, jelikoz
jsme celkem mala firma tak méme prostor na to t€ém zdkaznikiim vyjit vstfic. Snazime se ty
sluzby udé€lat co nejlépe. Samoziejme mame i problémy se zakazniky a je tfeba si hlidat kvalitu
zakaznika. Pak je tu otdzka lahvového piva, které se prodava v obchodnich fetézcich, tedy v
supermarketech a podobnych obchodech a ty fetézce maji tendenci si cenu ur€ovat sami, takze

ubyva soukromych prodejen.
Autorka: ,,A vy planujete svou prodejnu nebo tieba hospodu?*

Pan Vesely: ,,Ano my mame svoji prodejnu, kterd funguje na né¢jaké trovni, ale ur€ité s ni
nechceme konkurovat t€ém velkym obchodnim fetézcim a ostatnim prodejcim. Takze ano
pivovar ma svoji prodejnu, ale lidé vétSinou preferuji obchodni fetézce, protoze tam si udélaji
cely nédkup. Byl tady i projekt na vlastni hospodu, ale ten je skoro nerealizovatelny, protoze tu
hospodu musite nékomu pronajmout, néjaké konkrétni fyzické osobé, ktera se o to bude starat.

Bohuzel dnes neni snaha lidi o to si hospodu pronajmout, oni ji chtéji mit ve svém vlastnictvi.



Na toto téma bylo ted’ v Pelhfimové jedndni o restauraci Popovice, ktera to nabizela do

pronajmu, ale bohuzel nedafi se jim, protoze lidé o to nemaji zajem.
Autorka: ,,Kam vsude dodavate pivo?“

Pan Vesely: ,,Tak samoziejm¢ po regionu a snazime se dodavat i na Moravu a do Prahy. Ale
na prvnim misté musi zistat kvalita piva, protoze pokud zdkaznik nebude mit moznost pivo
spravng skladovat. .. naptiklad kdyz bude mit z4jem o nase pivo zdkaznik v Chorvatsku a feknu
mu ,,Jak to budes skladovat?* a fekne mi ,,No nijak, mam tam kontejner.” a zeptam se ho na
chlazeni a on povi ,,a né, to nemam*. Tak se ho zeptdm ,,...a fikd Vam taky néco otazka
skladovani? Pivo ma byt skladovano do 10 stupiiti.“. A on na to ,,to je dobry, to vypiju® ...tak
potom dobry, pokud to jsou pasterovany piva, ktery maji stoletou trvanlivost, tak budiz. My ale
délame klasicky nepasterovany pivo a z toho diivodu to ma omezenou trvanlivost. Takze my i
z takového diivodu musime néjak vybirat zakazniky, protoze kdyz pak pojedete na dovolenou
do Chorvatska a feknete si ,,joo super, pelhfimovsky pivo* a oni Vam ho nacepujou, tak feknete,
ze pelhiimovsky pivo si uz v zivoté nedate, protoze bylo kalny a kysely. To je, jak se fika
»pivovar pivo vaii a hospodskej ho déla™ a nikdo netekne, ze hospodskej je prase, ale kazdy
fekne ,hele to pivo je hnusny“. Takze proto i my se musime néjakym zplisobem snazit ty
zakazniky kontrolovat, protoZe pokud tam to pivo dodame, tak to pivo musi mit néjakou uroven.
Proto t¢ém hospodskejm davame tfeba kazdou tfeti sanitaci zadarmo, abychom je v té kvalité
néjak podpofili. Na prvnim misté musi byt vZdy kvalita piva a od toho se vSechno odviji. To
dobry pivo, ktery prodavame musi byt zdkladem. Pro€ by si v dneSni dobé lidé kupovali néco,
co jim nechutnd a v u toho piva je jedna z nejvétsich konkurenci, protoze téch pivovari je
spousta a zakaznik ma moZnost si vybrat. A dnes to nejsou jen klasicky piva ale specidly, piva

ipa a ale, radlery, vS§echno mozny. “
Autorka: ,, Kdyz mluvite o konkurenci... jak je to s blizkym Bernardem?*

Pan Vesely: ,,Ta Bernard do naseho okoli tolik nezasahuje. Bernard je top pivovar jak po
strance kvality, tak po strance technologie. Ale my vylozené spolu... nechci fict nesoupefime,
ale prosté na tom trhu se potkdvame velice ziidka. Nechci fict, Ze on neprodava tady a my
neprodavame na Humpolecku ale to jsou v poc¢tu hospod nezajimavé c¢astky. Takze mi si

nekonkurujeme ale je to 1 diky tomu, Ze kazdy jsme V trochu jiném patie.*



Autorka: ,,A mate hodn¢ dlouhodobych zakazniku, ktefi vase pivo odebiraji tfeba 20 let?*

Pan Vesely: ,,Na téch to stavime. Snazime se takové zékazniky podporovat a je to otdzka
komunikace. Ten zakaznik musi byt spokojeny nejednom s kvalitou piva ale i s celou skalou

téch sluzeb... s jednanim, servisem. Je potieba s nimi komunikovat, vazit si je a hyckat.*
Autorka: ,,Pofadate pak pro zakazniky a vetejnost néjaké akce.*

Pan Vesely: ,,Tak d¢la se den otevienych dvefti, Pelhfimov mésto rekordli, motokros...* Ale to
jsou ve své podstaté reklamni a prezentacni akce, pti kterych by obchodni zastupci méli napnout
sv¢ sily. Tyhle akce nejsou délané pro zisk a jako reklamni akce se je snazime cilit na urcitou
skupinu zadkaznikl. Ja nerad davam investice do novinovych reklam a letakt. Téch maji lidi
plné schranky. Ja sem ty lidi potiebuju fyzicky dostat. Dostat je na pivo. Z toho diivodu tyhle
akce délame. A podporujeme i jiné akce jako hasic¢ské zavody, sportovni akce, motokros,
détské dny, turnaje, dose¢ny a dokopny atd. Zakladem je prodéavat dobré pivo, abyste méli

kvalitni pivo, musite mit kvalitni technologii a také musite mit dobré obchodni odd¢leni.



Piiloha C - Ukazka propagacnich materiali (Zdroj: https://eshop.dup.cz/pivovar-
poutnik/?page=1)




Piiloha D - Ocenéni Czech Draft Beer Award (Zdroj:
https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/pivovar/oceneni-a-certifikaty/)

The international expert jury presents the
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Czech Draft Beer Award

to

Pivovar Poutnik

Pelh¥imov

February 22, 2018 at Bfevnov Monastery Praha

Pavel Borowiec Jan Surén
Competition director Chairman of the tasting jury



Piiloha E - Ocenéni The Brewer’s award 2018 v kategorii specialni svétlé pivo (Zdroj:
https://www.pivovarpoutnik.cz/cz/pivovar/oceneni-a-certifikaty/)
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Priloha F - Ukazka plakatu na akci Poutnik fest (zdroj: interni dokumenty Pivovaru Poutnik)

XIV. ROGNIK PELHRIMOVSKEHO PIVNIHO A ROCKOVEHO FESTIVALU
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Priloha G - Ukazka plakatu na Den otevienych dvefi (zdroj: interni dokumenty Pivovaru

Poutnik)

DEN OTEVRENYCH DVERI

Pivovaru POUTNIK
19. 8. 2017

13:00-17:00 h

Libkovanka

www.libkovanka.cz

Lazareth H 33 ;g ggﬂ
19:00-21:00h
Viadimir Walda Nerusil

navic: 13:00-18:00 h
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5 druhii piva vcetné kvasnicového Maso na rozni a dalsi dobroty
Laserova strelnice  Skakaci hrad Tvoriva dilna pro déti



