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Bc. Martina Lamichová se ve své diplomové práci zab' vala antioxidanty a alkaloidy

vyskytujících se v kávě. Autorka sledovala jednak vliv hrubosti mletí na obsah těchto látek

v kávách p ipravenyich rrizn mi zprisoby, tak i obsah látek v kávě p ipravené z dílčích

mezistup ti pražení. Zastoupení látek sledovala pomocí metody kapalinové chromatografie

s UV/VIS a hmotnostní detekcí.

Teoretická část práce podává ucelen p ehled informací o kávě, její v' robě i chemickém

složení. Dále jsou v ní stručně popsány principy použit' ch metod a možné metody stanovení

antioxidant a alkaloid separačními technikami. V experimentální části jsou p ehledně

uvedeny použité p ístroje, pomricky, chemikálie a pracovní postupy. Diplomantka

optimalizovala podmínky HPLC separace i metodu p ípravy vzorku. optimalizované podmínky

použila na stanovení alkaloidrj a vybran ch fenolick' ch látek v kávě z devíti rrizn ch

zeměpisn' ch oblastí. od všech vzorkrj byla analyzována káva p ed pražením (zelená káva), dva

mezistupně pražení a konečná upražená káva. Tyto v' sledky jsou p ehledně, vr stižně

a s dostatečn' m komentá em shrnuty v kapitole Vr sledky a Diskuze.

Tabulky a obrázky jsou zpracovány na dobré rirovni. Literatura je zastoupena

v dostatečné kvalitě i počtu, p ičemž většina odkazrj je na mezinárodní odborné časopisy.

P ístup studentky k experiment m byl zodpovědn1i, se zájmem o ešen' problém, a tvrjrčí míra

p i hodnocení a diskutování rn sledkri byla nadprrjměrná.

Vzhledem k u še uvedenému doporučuji tuto diplomovou práci k obhajobě a hodnotím

jiznámkou
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