Posudek vedouciho bakalarské prace Martina HELISE

., Nové trendy v technologii jogurtii”

Cilem bakalafské prace Martina HELISE bylo zpracovat literarni reSersi zabyvajici
se problematikou jogurtii a popsat zakladni analytické metody pouZitelné pro analyzu surovin
1 vyznamnych slozek téchto vyrobki.

Prace je roz¢lenéna do nékolika tematickych ¢asti. Prvni z nich je zamé&fena na definici
jogurtovych vyrobkili a jejich roz€lenéni do jednotlivych skupin. Popsany jsou zde hlavni
suroviny pro jejich vyrobu od mléka pies mlékarenské kultury po slozky ochucujici a
stabilizujici. Druha ¢ast je vénovana technologii vyroby jogurtl, p¥i¢emz popsany jsou jak
vyroby zaloZené na fermentaci v tanku nebo v termostatu, tak i vyroby tekutych jogurtd. Dalsi
¢ast popisuje zdkladni metody pouzivané pro analyzu surovin i jogurtovych vyrobkd, a to
véetn€ metod imunochemickych a senzorickych. Pozornost je také vénovana vlivu konzumace
jogurtl na lidské zdravi, kdy jsou uvedeny jak vlivy pozitivni, tak i negativni. Na zavér jsou
prezentovéany vysledky anketniho prizkumu realizovaného v ramci dané bakalaiské prace.

Co se hodnoceni tyka, tak 1ze konstatovat, Ze student bakalarské praci vénoval pfiméfené
mnoZzstvi ¢asu a jako vlastni iniciativu provedl anketni prizkum tykajici se konzumace
jogurtovych vyrobki, coz rozhodné zvysilo kvalitu celé prace. Jsou vSak na ni vidét drobné
nedostatky souvisejici s nezkusenosti autora se psanim odborného textu takového rozsahu.
Napi. u ¢islovani kapitol mély byt kapitoly 1.4 az 1.10 zahrnuty jako podkapitoly do kapitoly
1.3 nebo podkapitola 1.2.4.1 bez navazujici 1.2.4.2 méla byt uvedena pouze jako dalsi
samostatny odstavec v kapitole 1.2.4. Celkové 1ze bakalatskou praci hodnotit jako zdafilou.

Zavérem lze konstatovat, Ze zadani bakalafské prace bylo splnéno, pifedkladanou praci

doporucuji k obhajob¢ a hodnotim ji znamkou:
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