Posudek vedouciho bakala¥ské priace Hany STEFANOVE
» Technologie vyroby cideru a jeho wznam v potravindrsti

Cilem bakalatské prace H any STEFANOVE je zaméfena na cider, coy je
nizkoalkoholicky napoj vyrobeny fizenym kvafenim jable¢ného mostu, Zamérem bylo
prezentovat specifika technologie vyroby tohoto napoje a popsat i vliv jednotlivych slozek
cideru na lidské zdravi.

Prace je logicky &lenéna do nékolika zékladnich kapitol, které¢ jsou postupné veénovany
specifikaci cideru jako ndpoje se stéle rostouci oblibou u konzumentfl, charakterizaci jablek
vhodnych pro jeho vyrobu a koneéné viastni technologii vyroby cideru. Popsény jsou procesy
vedouei od piejimky a zpracovéni jablek pfes kvaSeni a’ po filtraci a stadeni tohoto
nizkoalkoholického napoje.

Co se vlastniho hodnoceni prace tyka, tak lze konstatovat, Ze tato Jje sepsana sice spise
strucnéji, aviak na dostatednd dobré Grovni. Je Skoda, 7e studentka nevyuZivala konzultace
vice behem semestru a vie bylo tedy tfeba kontrolovat a3 béhem finalizace celé prace. Mohla
tak byt pomé&mé veétsi pozornost vénovana vlivim konzumace cideru, resp. jeho slozek, na
lidské zdravi. Seznam pouzité literatury povazuji za dostateény s pfimé&iens malym pocétem
internetovych odkazil.

Zaveérem mohu prohldsit, Ze studentka zadani bakalafsks prace splnila, praci doporuduji

k obhajobé a hodnotim znamkou:
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