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V diplomové ptácí se Bc. Renáta Mazáčová zabyvá analýzou volných a vázartých

fenolických látek s antioxidačními účinky obsažených ve sladovnickém ječmeni a ve sladu.

Téma ptáce je velmi aktuální, problematika antioxidantů a jejich změna při zpracování

původních vzorků až na koneěný produkt je dnes velmi významnou oblastí ýzkumu. V této

práci byly jednotlivé extrakty volných í vazaých fenolických látek studovány pomocí

optimalizované HPLC metody a spektrofotometrických technik. Zména obsahu a zastoupení

fenolických látek byla monitorována v pruběhu sladovríní a výsledky byly porovnany.

Diplomantka přistupovala ke své práci po celou dobu pilně a svědomitě. Zv|ádla

obslúu pokročilé instrumentální techniky a s tím spojené naročné vyhodnocení

experimentálních dat. Z formálního hlediska je ptace prezentována srozumitelně a věcně.

Ziskané výsledky budou prezentovány na prestiŽnimezinárodní konferenci (HPLC 2016, San

Francisco) a budou podkladem pro publikacív mezinárodním odborném časopise.

Na zakladě qýše uvedeného hodnocení doporučuji tuto práci k obhajobě a hodnotím jí

známkou

vyborně.


