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Niézev prace: Izoperibolicka kalorimetrie a mikrokalorimetrie pro biologické reakce
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PredloZena diplomova prace je zaméfena na studium vybranych biologickych reakei pomoci
mikrokalorimetrie a izoperibolické kalorimetrie. Ke studiu byly vybrany procesy tvorby moc¢ovych
a Stavelanovych konkrementi a kyselé sraZeni mléka. V3echny procesy byly studovany pii
pokojové teploté a pii fyziologické teploté.

Prace obsahuje literarni reSersi tykajici se jak metod méfeni, tak studovanych procest.
V experimentdlni Casti autorka popisuje pouzité postupy méfeni a kalibraci piistroji. Vysledky
kalibraci a méfeni jsou podrobnéji popsany v &asti vysledky a diskuze, kde je ¢ast vysledkh
porovnana s hodnotami z literatury. V zavéru autorka konstatuje, e vysledky mikrokalorimetrie a
izoperibolické kalorimetrie jsou podobné navzdory velmi odlinym mnoZstvim latek potfebnych pro
stanoveni. U mikrokalorimetrie 1ze tedy vyuZit vyhod malé spotieby vzork pro stanoveni, jak tomu
v této praci bylo v pripadé srazeni kaseint z ovéiho mléka. Je viak vzdy tieba otestovat, zda dany
biologicky proces je méfitelny technikou mikrokalorimetrie, jelikoz bylo béhem prace zjisténo, Ze
zatimco  tvorba ledvinovych konkrementd $tavelanu véapenatého je sledovatelna pomoci
mikrokalorimetrie i izoperibolické kalorimetrie, v pfipadé tvorby kament kyseliny mocové neni
mé&feni mikrokalorimetrii mozné.

K praci mam tyto pfipominky a otazky:

1. Vysledky zékladnich kalibraci kalorimetrii by mohly byt zahrnuty jiz v experimentalni

casti.

2. Z obrazku 24 na str.39 je patrné, Ze je nulova linie po mé&feném efektu vySe €1 nize nez

na poc¢atku. Cim je mozné tento jev vysvétlit?

3. Na obr. 36 a 37 (str. 51) jsou uvedeny naméfené kiivky kyselého sraZeni kravského a

ov¢iho mléka. Viechny tepelné d&je zde zaznamenané jsou kladné. V tabulce 9 (str.52)
Je viak uvedena pro ov¢éi mléko u slepého pokusu hodnota zaporna. Vykazovaly ostatni
slepé pokusy, nezobrazené v obr. 37, zapornou hodnotu?

Diplomova prace je dostateéné rozsahla, piehledna, logicky ¢lenéna a po formdélni strance
vyhovujici sou¢asnym standardam. Prace obsahuje zajimavé a hodnotné vysledky, spliiuje zadani a
doporucuji ji k obhajobé. Praci hodnotim znamkou

vyborné.
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