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ANOTACE

Zabyvam se stru¢né historii kdvy, cCokolady a cukru. Rozvojem zivnosti kavarenské a
cukratské. Postihuji obdobi 19. stoleti a ma prace kon¢i rokem 1948. Hlavni cilem prace je

zmapovat a popsat ¢innosti podniki cukrafskych a kavarenskych v Pardubicich.
KLICOVA SLOVA

Cukrarna, kavarna, Pardubice, potravinatrsky pramysl, 19. stoleti -1948
TITTLE

History of Pardubice’s cafés and sweet-shops

ANNOTATION

| briefly deal with the history of coffee, chocolate and sugar, as well as with the development
of coffeehouse and confectionary businesses. | cover the period of the 19th century up to the
year of 1948. The main goal of my thesis is to map and describe the coffeehouse and

confectionary business operations.
KEYWORDS

sweet-shops, cafés, Pardubice, food industry, 19th. century -1948
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Uvod

Bakalaiska prace je zaméfena na badani o zivnostech v Pardubicich. Vénuje se historii
kavaren a cukraren v obdobi 19. stoleti a predevsim v prvni polovin¢ 20. stoleti. Rok, kterym
mé badani konéi, je rok 1948, kdy v Ceskoslovensku doslo ke komunistickému pievratu,
velky pocet podnikd byl zestatnén, nebo byly zruSeny. V této praci bych rada poukazala na
¢innost pardubickych cukrati a kavarnikd. Zakladnim ukolem je popsat jejich Zzivnost
a zmapovat nejvyznamnéj$i podniky, které se na uzemi Pardubic nalézaly. K tématu mne

dovedla zajimava tematika a pfedevs§im regionalni charakter prace.

Béadani jsem zahgjila reSerSemi adresaii mésta Pardubic v knihovné Vychodoceského muzea
v Pardubicich a ve Statnim okresnim archivu v Pardubicich. Naptiklad v Adresdri
kralovskeho komorniho mésta Pardubicl, V Adresari Pardubice staré a moderm’z, V Adresari
priimyslu® nebo v Primyslovém a obchodnim adresdii®. V téchto adresafich jsem nalezla jiz
konkrétni jména cukrait a kavarniki, ktefi na izemi Pardubic v daném obdobi fungovali.
Celkem jsem nalezla ptes 50 cukrafii, n€kolik tovaren na cukrovinky, 10 prodejcii kavy,
5 kavéaren (spojené s restauracemi ¢i hotelem) a 4 tovarny na kavoviny. Poté, co jsem znala
jména cukraft, kavarnikd a tovaren, jsem se presunula do SOkA v Pardubicich, kde jsem
zahgjila vlastni vyzkum pro mou préci. Tento vyzkum mi je oporou ve tfech poslednich

kapitolach.

Prace je rozdélena do péti hlavnich kapitol, které se déli na podkapitoly. V prvnich dvou
kapitolach se vénuji pfevazné historii surovin a zivnosti a Cerpam z odbornych knih ¢i
obchodem ¢i vyrobou cukrovinek nebo kavy. Tyto kapitoly jsou zalozeny na archivni reSersi.
V hlavni ¢asti prace se veénuji popisu provozovani Zzivnosti kavarenské a cukréiské

v Pardubicich.

V prvni kapitole, nazvané Historie kavy, ¢okolady a cukru, by se mél Ctenar seznamit se
sloZitou cestou téchto surovin aZ na na$ evropsky kontinent. Je délena do tfi podkapitol

a Vv kazdé je popsana urcita surovina. Prvni podkapitola je vénovana kaveé od obdobi jejiho

YUdresar krdlovského komorniho mésta Pardubic. Spolu se strucnou kronikou méstskou a privodcem
mistopisnym. Pardubice. 1902.

2 VINAR. Stanislav. Pardubice staré a moderni. Pardubice. 1941,

® Adresdr priimyslu v Pardubicich. Pardubice. 1920.

* Priimyslovy a obchodni adresdr vychodnich Cech. Hradec Kralové. 1921.
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objeveni po jeji rozsifeni do Evropy, coz bylo koncem 17. stoleti. V této podkapitole pro mé
byla oporou kniha s ndzvem Kdva, caj, cokoldda ve §lechtickém saléonu® a zejména Kniha
0 kadve®. Dalsi surovinou, ktera je popsana v druhé podkapitole, je cokoldda. Je jednou
z hlavnich ingredienci cukrafi. Velice zajimavé je, jak se z hotkého napoje postupem cCasu
vyvinula do tabulkové Cokolady. Zéakladni informace o kultivaci ¢okolady poskytla Kniha
0 cokolddé’. Posledni podkapitola je vénovana cukru. JelikoZz se pouzival a do ted’ pouziva
jako dochucovadlo do kavy a cukraii by se bez n¢ho také neobesli, je jednou ze zdkladnich
surovin pii vyrobé cukrovinek. Proto jeho historie nemohla byt v praci opomenuta. Knihy

8

Cukrovarnictvi pro , kroniku prdace’ a Cukrovarnictvi pro zacdtecniky, hospoddre,

priimysiniky” poskytly zakladni informace o vyrobé cukru. Cela kapitola je zaloZena na popisu
surovin, jejich rozsifeni mezi SirSi obyvatelstvo. VSechny tyto tfi suroviny, o kterych se
zminuji, byly velice drahé, byly znamenim luxusu. V 19. stoleti se zacinaji vice rozSifovat

hlavné diky zdokonaleni vyroby a mize si je dovolit postupem ¢asu §irs$i vetejnost.

Druhd kapitola nese nazev Historie Zivnosti. Je zaméfena na vyvoj Zivnosti cukrar
a kavarnikii. Rozd¢lena je do ¢tyf mensSich podkapitol, kazda se zabyva uréitym problémem.
Hlavnim ukolem v této kapitole pro me bylo popsat, jak se vyvijelo cukraiské a kavarenskeé
femeslo. Velice obtizné pro mé bylo popsat Zivnost cukraifskou. Do této zivnosti spadalo
pekafi. Proto jsem ji pojala jako celek a snazila jsem se dohledat co nejvice informaci
0 cukrafich celkové. Podkapitola o cukratich zahrnuje ¢asové obdobi od 16. stoleti po rok
1948. Pohled na vyvoj cukraiské Zivnosti jsem ziskala v knize Cokolddovnicky
a cukrovinkarsky przimysllo a také ve sborniku Dobrou chut, velkomésto™. Podkapitola o kavé
je zaméfena na vznik prvnich kavéren, které vznikaly na arabském poloostrovée, ale zaroven je

Vv ni popsdn 1 vznik kavaren na tzemi Ceskych zemi. Jednim z hlavnich ukolli bylo uvést

5 KRiZOVA, Alena. Kava, ¢aj, cokolada ve slechtickem salonu. Brno 2006. ISBN 80-86752-47.

® VESELA, Petra. Kniha o kavé. Praha 2010. ISBN 978-80-87049-34-1.

" KRAMSKY, Stanislav. Kniha o cokolddé. Historie vyroby cokolady a cukrovinek v ceskych zemich. Praha
2008. ISBN 978-80-87040-13.

8 DIVIS, Jan. Cukrovarnictvi pro ,, kroniku prace*. dil VI. Praha, 1880.

® SEBOR, Frantisek. Cukrovarnictvi pro zacdtecniky, hospoddre, priimysiniky. Praha, 1865.

0 VIKTORIK, Michael. Cokolddovnicky a cukrovinkdisky priimysl v Olomouci. Olomouc, 2008. ISBN 978-80-
244-2047.

I FEJITOVA Olga; LEDVINKA Viclav; PESEK Jifi. Dobrou chut, velkomésto. Sbornik piispévki z 23.
védecké konference Archivu hlavniho mésta Prahy, uspofadané ve spolupraci s Institutem mezinarodnich studii
Fakulty socialnich véd Univerzity Karlovy ve dnech 5. a 6. fijna 2004 v Clam-Gallasové palaci v Praze. Praha
2007. ISBN 978-80-86852-16-4.



Ctenafe do atmosféry kavarny v 19. a na pocatku 20. stoleti. Kavarna byla pojiména zcela
jinak nez v dnes$ni dob&. Schazeli se v ni ruzné skupinky lidi jako umélci, politikové,
spisovatelé apod. Prostfedi kavarny je popsano naptiklad v knize Kam se v Praze chodilo za
muizami*?, V nasledujici podkapitole jsem se jen kratce pozastavila nad vztahy cukrafi
a kavarnikti. Jejich vztah nebyl jednoduchy a ¢asto mezi nimi panovala velkd konkurence.
Pokud ziskal nékdo koncesi hostinskou a stal se kavarnikem, mohl podavat kdvu a zaroven
mohl prodavat i cukrafské vyrobky. Ale cukraii podavat teplé napoje, jako byla kava, ¢aj nebo
Cokolada, nemohli. To byl nejcastéjsi bod jejich sport, jelikoz cukrafi byli v této otazce
znevyhodnovani. Také kavarnici se Casto zasazovali o to, aby cukraiim koncese na prodej
horkych napojti udélena nebyla, jelikoz by sami pfisli o zdkazniky. Proto jsem tuto kapitolu
vlozila pravé do kapitoly o historii zivnosti jako ukazku toho, jak byly tyto dvé Zzivnosti
vzajemné propojené. O vztahu mezi cukrafem a kavarnikem se docteme v knize PraZské
kavarny a jejich svér™. Posledni podkapitolu jsem nazvala Zivnosti. V této podkapitole je
poukazano na to, jak se od sebe zivnosti svobodné, koncesované a femesiné liSily. Velké
zmény piinesl Zivnostensky Fad™, ktery zrusil cechy a urGoval, co Zadatel o Zivnost musi
splnit. V této kapitole je popsano, jak se zivnosti dé€lily. Toto déleni bylo dilezité, jelikoz

kavarnici spadali pod zivnost koncesovanou a cukrati do Zivnosti femesIné.

Treti kapitola je zaméfena na primyslovou vyrobu cukrovinek a kavovin Vv Pardubicich.
Jelikoz na uzemi Pardubic vzniklo mnozstvi tovaren, pfislo mi namisté jim tuto kapitolu
vénovat. Kapitola je zaloZena na badani v SOkA Pardubice ve fondu méstského Gfadu®®.
Obsahem této Casti je popis fungovani tovaren. Kavu zadna tovarna nevyrabéla, ale zato bylo
v Pardubicich mnoZzstvi tovaren na kavoviny. Kavoviny byly ndhrazkou kéavy vyrabéné
z cikorky. Podkapitolu o kdvovinach jsem do prace zatfadila zdmérné, jelikoZ tato vyroba byla
na Pardubicku rozSitena. Kévoviny svou chuti 1 viini pfipominaly kavu. Toto téma je
zpracované v praci sndzvem Vyroba kavovin v pardubickém regionu V mezivalecném

obdobi™®. V kapitole se zaméfuji na tii tovarny na kavoviny. Nejvétsi, nejznaméjsi

vvvvvv

2 DORFELOVA, Yveta; DYKOVA Véra. Kam se v Praze chodilo za miizami: Literdrni salony, kavdrny,
hospody a stolni spolecnosti. Praha, 2009. ISBN 978-80-7021-961-4.

¥ BENDOVA, Eva a kol. Prazské kavdrny a jejich svét. Praha 2008. ISBN 978-80-7185-887.

Y Rad Zivnostensky ze dne 20. prosince 1859, ¢ 227 F. z., doplnény Zivnostenskymi novelami, k nému se
vztahujicimi zakony, normdliemi a rozhodnutimi uradii, ndlezy nejv. spravniho soudu a posudky obchodni a
Zivnostenské komory prazské. 3., rozmnozené a preprac. vyd. Praha: Ceskoslovensky Kompas, 1936, xv, 1360 s.
15 Statni okresni archiv Pardubice. Fond Okresni vifad.

® VTIPIL, Jan. Vyroba kédvovin v pardubickém regionu v mezivilecném obdobi. Pardubice, 2009. 145 s.
Diplomova prace. Univerzita Pardubice. Filozoficka fakulta. Vedouci prace doc. PhDr. Tomas Jiranek, Ph.D.
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fungovat v roce 1896 a provoz ukoncila v roce 1948, kdy byla zestatnéna.'’ Dale zminuji
tovarnu Emila Feldmanna'® Josefa Lefnara™. JelikoZ téma kévovin nespada do tématu mé
prace, vénovala jsem mu pozornost pouze okrajove. V druhé Casti tfeti kapitoly se vénuji
tovarndm na vyrobu cukrovinek. Je zaméfena na tfi tovarny, a to Melartos?, Kapo21 a
Mellekta®. Byly to tovarny, které se zamé&fovaly piedeviim na vyrobu perniku. Zakladni
informace jsou cerpany z fondu Okresniho ufadu v SOkA Pardubice. Dopliujici literaturou
bylo Podnikdni na Pardubicku®™. V této tieti kapitole se jiz informace o tovarnach i, jak
délkou, tak i1 informaci o Cinnosti samotné. M¢é badani bylo omezeno na pocet uchovanych

dokumenti, které jsem mohla probadat.

Ctvrta kapitola je vénovéana cukraiim z Pardubic. Tato kapitola je ¢lenéna do podkapitol,
v kazdé z nich je popsana ¢innost urcitého cukrafe. Informace ziskané o cukratich se Casto
lisi, jelikoz bylo moje badani zavislé na dochovanych dokumentech. Nejcastéji jsem
pracovala s fondem Okresniho ufadu v Pardubicich, ktery je ulozen v SOKA v Pardubicich.
V tomto fondu jsem nejCastéji pracovala s korespondenci cukrafe a tufadu. Proto se
v dokumentech Casto objevovaly rizné zadosti o povoleni prestavby, navySeni pracovni doby
nebo o udéleni koncese hostinské. Zadost o tuto koncesi byla nejéastéjsi, jelikoz umoziovala
cukrafi podavat kavu, ¢aj, Cokoladu a jiné teplé napoje. Jako napiiklad Josef Liska, ktery
provozoval svou cukraiskou Zivnost v Pardubicich od roku 1926. V nasledujicim roce 1927
pozadal o ud&leni koncese hostinské dvakrat, pokazdé ale neusp&sing.?* O tuto koncesi mél
zajem velky pocet cukrafi, ale jen malo komu se podafilo ji ziskat. V Pardubicich v dobé,
0 které pisi, fungovalo celkem ptes 50 cukrafi. Z diivodu velkého mnozstvi jsem se nemohla
vénovat vSem, coZ by ale nebylo ani mozné. O né¢kterych cukréfich, které jsem nalezla
Vv adresatich mésta, jsem jiz nedohledala zadné informace v SOKA Pardubice. Proto jsem se
Vv této kapitole vénovala jenom nékterym. Byli to pfevazné ti, o kterych jsem zjistila dostatek
informaci. Ke kazdému cukrafi jsem se pokusila dohledat, kdy se narodil, kdy zacal se svou

zivnosti, a v nemnoha piipadech se mi podafilo dohledat i to, kdy jeho Zivnost zanikla.

7 SOKA Pardubice. Okresni uiad Pardubice. Francka Jindricha synové. Kart. 400.

'8 SOKA Pardubice. OkU Pardubcie. Emil Feldmann. kart.97.

19 SOKA Pardubice. OkU Pardubice. Josef Lefnar. kart. 97.

% SOKA Pardubice. OkU Pce. Melartos, spolecnost s.r.o.: pardubické tovarny na pernik. kart. 425.

21 SOKA Pardubice. OkU Pce. Kafka a Popper: tovdrni vyroba perniku. Kart. 633.

%2 SOKA Pardubice. OkU Pce. Mellekta: tovdrna na pernik, marcipdn, cukrové téstové vyrobky. Kart. 1212.

% BOROVEC, Petr. Historie a soucasnost podnikani na Pardubicku. Zehugice, 2007. ISBN 978-80-86699-47-9.
* SOKA Pardubice. OkU Pce, Josef Liska. Kart. 422.



Posledni podkapitola je vénovana ostatnim cukraiiim. Zde je jmenny rejstiik cukrait, podle

adresaii mest, o kterych jsem zadné informace nedohledala.

Posledni, pata kapitola nese nazev Prodejci kavy v Pardubicich. Jelikoz samostatnych kavaren
vV Pardubicich bylo velice malo, zahrnula jsem do této kapitoly i obchodniky s kavou
a hoteliéry. I tato kapitola je rozd€lena do mensich podkapitol, které jsou zaméfeny na ¢innost
urcitého prodejce kavy i hoteliéra. Ziskani potiebnych informaci k této kapitole nebylo
snadné, jelikoz zahrnuje i hoteliéry a restauratéry. Z mnozstvi informaci, které se o nich
dochovaly, je vétSinou jen velmi maly zlomek vénovany kavarndm. Proto jsem se snazila
postihnout celou §ifi jejich fungovani. Pokud jsem dohledala ur¢itou zminku o kavarnég, byly
to vétSinou jenom Zzadosti a informace o pifestavbach. Ve své praci se snazim postupovat

chronologicky a podle probirané tématiky, aby byla pro ¢tenare srozumitelna.

Prace je podlozena mnozstvim literatury, zejména ve dvou prvnich kapitolach. Zékladni
literaturou pro mé byly knihy, které popisovaly historii kavy a ¢okolady. Jako prvni bych rada
zminila knihu od Stanislava Kramského a Josefa Feitla, ktera nese nazev Kniha o cokoldde®.
V této knize je popsana historie kakaa a ¢okoladdy od nejstarsich civilizaci, které ji péstovaly,
az po 20. stoleti. Autofi se vénuji Sirokému Casovému useku, ale informace v ni jsou velice
srozumitelné a chronologicky sefazené. V knize jsem se také seznamila se vznikem prvnich
tovaren na okoladu. Zmifuji zde také prvni tovarny v Ceskych zemich a popisuji jejich
historii. Proto bych tuto knihu oznacila jako jednu z opérnych bodl pro mou praci. Diky ni
jsem si mohla utvofit ndzor, jak moc byla ¢okolada dilezita pro cukrafskou Zivnost. Ale i to,
jak dlouhou cestu cokoladova zrna musela urazit, nez si ziskala takovou pfizen, jakou
v 19. a 20. stoleti ziskala, at’ uz v jakékoliv upravé. Kniha, kterou napsala Alena Kiizova, se
jmenuje Kava, caj, cokoldda ve Slechtickém salénu®®. Jiz nazev knihy napovid4, Ze se v ni
autorka vénuje tomu, jak se kava, ¢aj a cokoldda rozsifily az do Slechtického salonu. Zabyva
se nejen Slechtickym salonem, ale popisuje v ni 1 historii péstovani kavovych a kakaovych
bobii. Ve slechtickych salonech se popijeni kavy a Cokolady rozsitilo nejdiive, jelikoz to bylo
znameni ur¢itého luxusu. Lidé z nizSich vrstev si tyto ndpoje nemohli dovolit. AZ pozdé&ji se
roz$ifilo piti kdvy a Cokolady i mezi ostatni spolecenské vrstvy. Tato kniha mi pomohla
V kapitole o Cokoladé 1 o kavé. V obou téchto oborech byla velice hezky zpracovana

a popsana chronologicky. Kniha nezabihd do zbytecnych podrobnosti, ale vénuje se vSem

% KRAMSKY, Stanislav -FEITL, Josef. Kniha o cokolddé. Historie vyroby cokolady a cukrovinek v ceskych
zemich. Praha 2008. ISBN 978-80-87040-13.
% KRIZOVA, Alena. Kdva, ¢aj, cokoldda ve slechtickém salénu. Brno, 2006. ISBN 80-86752-47.
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dalezitym udalostem, které popijeni téchto napoji ovlivnilo. Jako jedna z mala knih se zabyva
napftiklad i atmosférou kavaren, kdo do nich dochézel a kdo nikoliv. Autorka se zde zastavuje
napiiklad i nad Zenou jako konzumentkou ¢okolady a kdvy. Zminuje vznik prvnich domécich
salond a nezapomnéla vénovat jednu podkapitolu i porcelanu na podavani téchto exotickych
napoju. Jedinym negativem této knihy je to, Ze neni vzdy upln¢ faktograficky ptfesna. Kniha
od Michala Viktotika nese nazev Cokolddovnicky a cukrovinkdisky priimysl v Olomouci®’.
Tato kniha mi nastinila zakladni princip fungovani tovaren a jejich slozitou situaci
hospodafeni béhem valek i v obdobi mezivalecném. Nejdulezitéjsi pro mé byl popis
fungovani tovaren a postoje statu v nesnadnych dobach, kdy probihala valka a stat fungovéani
tovaren piili§ nepodporoval. Michal Viktofik se ve své knize vénuje prevazné¢ Olomouci
a tovarnam, které v Olomouci vznikaly. V knize se autor zabyva také spory mezi cukrafi
jsou zakony, vyhlasky ¢i zdkazy, které vyddval stit a tim velice znesnadioval fungovani
cukrafti. Nesmim opomenout ani sbornik od editorit Olgy Fejtové, Vaclava Ledvinky a Jifiho
Peska Dobrou chut, velkomésto®, kde jsem se opirala o &lanek od Marie Mackové, ktery se
jmenuje Cukrdrna. Nejen o cukrdrich a cukrovinkach. * V tomto &lanku autorka popisuje
zakladni rozdil mezi cukrafem, ktery svou zivnost provozoval ve mésté, a mezi cukraiem
vesnickym. Clanek obsahuje popis cukraiského femesla a pozastavuje se v ném i nad tim, jak
cukrarna fungovala a vypadala. Poukazuje zde, jak vypadaly prostory uréené¢ k podéavani
cukrovinek a jak se k t¢émto prostorim s postupem ¢asu piipojovalo i podavani kavy. Tento
clanek, ktery mél necelych deset stran, mi poskytl velice cenné informace, které jsem v jiné
literatufe nenasla. Pro doplnéni informaci mi slouzila kniha od Josefa Sakate Déjiny Pardubic
nad Labem®. Docetla jsem se mnoho informaci o vyvoji Pardubic a zakladni informace
0 prvnich tovarnach na cukrovinky nebo o suSarnach na ¢ekanku apod. Jelikoz tyto tovarny
ale vznikaly v druhé poloviné 19. stoleti, nikde jinde jsem o nich dalsi informace nemohla
dohledat. Kniha ma velice Siroky rozsah informaci o déni v Pardubicich od politické po

spolecenské a kulturni akce. Jsem proto velice rada, Ze se autor zmifiuje 1 0 mém problému.

2 VIKTORIK, Michael. Cokolddovnicky a cukrovinkdrsky priimysl v Olomouci. Olomouc, 2008. ISBN 978-80-
244-2047.

% FEJTOVA, Olga; LEDVINKA Vaclav; PESEK, Jifi. Dobrou chut, velkomésto. Sbornik piisp&vka z 23.
védecké konference Archivu hlavniho mésta Prahy, uspofadané ve spolupraci s Institutem mezinarodnich studii
Fakulty socialnich véd Univerzity Karlovy ve dnech 5. a 6. fijna 2004 v Clam-Gallasové palaci v Praze. Praha
2007. ISBN 978-80-86852-16-4.

% MACKOVA, Marie. Cukrdrna, nejen o cukrdfich a cukrovinkdch. \n. FEJTOVA, Olga (ed.). Dobrou chut
velkomésto. Praha, 2007. ISBN 978-80-86852-16-4.

% SAKAR, Josef, Déjiny Pardubic nad Labem. Dil 1. Pardubice, 1920.
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Nicméné ponévadz se autor vénuje tolika tématim, nebylo pfili§ jednoduché z jeho knihy
informace ziskat. Kam se v Praze chodilo za miizami*! je kniha od Yvetty Dorfelové. Jak uz
samotny nazev vypovida, kniha je zaméfena na kédvu a hlavné na kavarny v hlavnim mésté
Praze. Popisuje nejznaméjsi kavarny a jejich znamé zakazniky. Tato kniha pro mou praci
nemeéla zadnou veétsi vahu. Poskytla mi moznost, abych se docetla, jaké mnoZzstvi kavaren
V Praze bylo a jaké mezi nimi byly rozdily. V knize jsem se také docetla o vzniku prvnich
salontl, které byly spojeny s podavanim kavy a Cokolady. Autorky se pozastavily také nad
historii ¢eskych kavaren, pfedevsim na tizemi Prahy. Ale vét§i mnozstvi informaci, ze kterych
jsem mohla Cerpat, mi nenabidla, jelikoz nejvétsi ¢ast je vénovana Praze a ta se mého tématu
netyka. Dalsi kniha s podobnym tématem nese nézev PraZské kavdrny a jejich svét*2. Autory
jsou Eva Bendova, Tomas§ Dvoirak, Dominik Hrodek a spol. Tato kniha je v porovnani
S pfedchozim titulem pro mou praci pfinosnéjsi. Autoii se vénovali nejzndméjSim prazskym
kavarnam. Vénuji se atmosfére kavaren, umélclim ¢i politiklim, ktefi je navstévovali. V této
knize jsem se docetla i o vyvoji kavéren a o tom, jak se ménil jejich vzhled. Informace o kavé

jsem nalezla v knize, ktera nese nazev Kniha o kdvé®

od Petry Veselé. Lépe zpracovanou
historii kavy jsem v jinych knihdch nenalezla. Autorka zde popisuje i vzhled a druhy
kavovnikl. Ale co je pro mé dilezité, v prvni poloviné knihy se Petra Veseld dopodrobna
veénuje 1 historii kavy. V druhé polovin€ se zaobird soucasnym péstovanim kavy a jejim
druhtim. Mén¢ podstatna pro mé¢ byla velice obsahla kniha s ndzvem Umeéni a gastronomie34.
Tato monumentalni kniha obsahuje vyvoj gastronomie od nejstarSich dob po soucasnost. Pro
mou praci neméla zadny vétsi vyznam. Autor se o cukrafich 1 o kavarnicich zminuje pouze
okrajové. Daéle jsem se ve své praci opirala i o odborné ¢asopisy pro cukrate, které¢ mi slouzily

pfedevsim k doplnéni urcitych problémil.

Vedle odborné literatury je v této praci vyuzito fady pramend. Jednim z nich jsou Cukrdrskeé
Iisty35, ve kterych jsem se pokousSela nalézt problémy cukraia. Skvéle mi poslouzily
I kK dokresleni zakazi prodeje cukrovinek a jinych omezeni od statu. V tomto odborném

Casopise se mizeme docist vSe, co cukraf potfeboval pro svou ¢innost. JSou vV ném obsaZeny

¥ DORFELOVA, Yveta- DYKOVA, Vé&ra. Kam se v Praze chodilo za miizami: Literdrni salony, kavdrny,
hospody a stolni spolecnosti. Praha, 2009. ISBN 978-80-7021-961-4.

%2 BENDOVA, Eva a kol. Prazské kavdrny a jejich svét. Praha, 2008. ISBN 978-80-7185-887.

% VESELA, Petra. Kniha o kavé. Priivodce svétem kdvy s recepty na jeji pripravu. Praha, 2010. ISBN 978-80-
87049-34-1.

3 HOLUB, Karel. Uméni a gastronomie. Praha, 2011. ISBN 978-80-904283-1-7.

% Cukrarské listy: odborovy casopis pro cukrdre, pernikdre, vyrobce cokolady, kanditii, marcipdnii, susenek,
suchari, oplatkového zbozi a veskerych orientdlskych cukrovinek v ceskoslovenské republice. Praha, 1906-1922.
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recepty, zakony, ale 1 kdo z cukraiské obce zemiel. Badani v téchto listech nebylo nijak
jednoduché. Jako cCasté téma se vtomto casopise objevuje také spor mezi kavarnikem
a cukrafem o udé€lovani hostinskych koncesi. Tento Casopis je umistén i v SOKA Pardubice ve
fondu Gotharda Tikvy.*® Dalsi prameny, na kterych je prace postavena, jsou vysledky mého
badani ve fondu Okresniho ufadu v Pardubicich, kde jsem badala po cukrafich, hostinskych
a kavarnicich. Jednim z cukrafi, o kterém jsem zjistila nejvice informaci, byl Hugo Pesek®’.
Tento cukrar ziskal Zivnostensky list pro provozovani cukrafstvi v roce 1919. Tento cukraf
byl vyjimecny tim, Ze svou cukrarnu nékolikrat za svého plisobeni pfesunul a zaroven
vybudoval moderni cukrdrnu spojenou s kavarnou. Dale jsem pracovala napiiklad
s informacemi o hotelu Veselka. Tento hotel ved] zpo&atku Kaspar Frantisek®® a poté Arnost
Kostal®. Nejeast&jsi zpravy, které se o hotelu dochovaly, byly zadosti o piestavbu hotelu
a upravy prostor. V tomto kartonu bylo popsano i to, jak na hotel dopadla valka a vale¢né

vvvvv

co nejvice zajimavych informaci.

Literatura, kterd by se pfimo timto tématem kavéaren a cukraren v Pardubicich zabyvala,
neexistuje. Cukraiské femeslo na Pardubicku je caste¢né popsané ve sborniku Historie
a soucasnost, podnikani na Pardubicku® nebo v Gasopise AB-Zet klub prdtel Pardubicka™
jsem nalezla zminky o cukrafich, ale i o prodejcich kdvy nebo o provozu obchodil se
smiSenym zbozim, kde se kava casto také dala sehnat. O kavarnach v Pardubicich jsem

zadnou specializovanou literaturu nenalezla.

Hlavnim ukolem mé prace je tedy seznamit Ctenate s historii cukrafské a kavarnické zivnosti.
Zmapovat podniky v Pardubicich a zaroven popsat fungovani zivnosti. Soucasti prace by mél

byt 1 popis toho, jak Zivnostnici komunikovali s Gifady a jaké méli problémy.

% SOKA Pardubice. OkU Pce. Gothard Tikva, Viasta Marvanovd. Kart 15.

3" SOKA Pardubice. OkU Pce. Hugo Pesek. kart 1224.

% SOKA Pardubice. OkU Pce. Kaspar Frantisek a Anna. Kart. 412.

% SOKA Pardubice. OkU Pce. Kostal Arnost. kart. 1197.

“ BOROVEC, Petr. Historie a soucasnost podnikani na Pardubicku. Zehugice, 2007. ISBN 978-80-86699-47-9.
*1 BOROVEC, Petr. AB-Zet Pardubicka- Strucnd historie Zivnosti, obchodu a priumyslu v Pardubicich. sesit 12.
Pardubice, 2006.



I. Historie kavy, ¢okolady, cukru

I. 1. Historie kavy

Kévovnik je rostlina, kterou fadime do rodu Coffea, ktery spada do ¢eledi motenovitych. Je
znamo, ze kavovnik dortstd raznych velikosti. Vyska mtize byt az 15 metra. Jeho listy jsou
krasné zelené a leskl¢ a dortstaji az 15 cm. Tyto rostliny maji nékolikrat do roka bilé kvéty,
ze kterych rostou kavové plody, ty se také nekdy nazyvaji kavové tfesné a zraji pfimo na
rostling®. Kavovnik se rozsifil z Afriky, kde rostl na izemi Etiopie mezi velkymi jezery
v hornaté, zalesnéné oblasti v provincii Kaffa. Ke kdvovniku se vaze povést, ze ho objevily
kozy, pasouci se v divoké ptirod€. Jejich Cilosti si pry v§iml pastyt, ktery tyto cervené bobule
také ochutnal a pocitil jejich uginky.*® Afridani odvar z kavy neznali, kivova zrna zpo&atku
zvykali. Kava se dostavala z Afriky do novych oblasti. Nejprve do Jemenu, kam ji pfinesli
poutnici. Ti se postarali o jeji dalsi kultivovani. Také pravé na Arabském poloostrové vznikly
prvni plantaze.** O kavé se poprvé zminuje arabsky lékai Rhazema. Tato zminka je v knize,
ktera je datovana do 10. stoleti. Arabové pievzali nazev kavy, ktery s ni pfiSel z Etiopie,
fikalo se ji Bunn. Ale odvar z plodi, ktery Arabové pripravili jako prvni, nazvali quahwah
nebo gahwa, coZ znamenalo v arabském slovniku vino.*® Arabové tusili, jaké bohatstvi se
Vv rostlince ukryva, a tak jeji tajemstvi dlouhou dobu sttezili. Péstovali ji jen oni, vyvazeli
pouze zelena surova zrna. Bez duziny a pergamenu, které kdvové zrno obsahuje, aby ji
nemohl vysadit nikdo jiny. V 15. stoleti byla kava poutniky donesena i do Mekky a Mediny,
kde byly zakladany prvni kavéu‘ny.46 Jako prvni zagali pit kdvu arabsti mystici. Rikalo se jim
sufové. Zjistili, Ze napoj zahani inavu a povzbuzuje pii meditacich. V prvnich kavarnach se
setkavali pouze muzi, ti si kromé kavy doptavali 1 zabavu prostifednictvim tance, hudby, ale 1
Siroce debatovali o politice. Vladci méli proto velky zdjem na zruSeni kavéaren a kavu chtéli
prohlésit za zakazany napoj. To ale neméli podlozené isldamem, a tak se jejich snahy
neuskuteénily.*’ Na evropsky kontinent se kava dostala aZ pozdgji. Prvnimi Evropany, ktefi se

s kavou setkali, byli pfevazné cestovatelé. Prvnim cestovatelem z Ceskych zemi, ktery se

*2 VESELA, Petra. Kniha o kavé: Privodce svétem kavy s recepty na jeji pripravu. Praha, 2010, s. 12-15. ISBN
978-80-87049-34-1.

* KRIZOVA, Alena. Kava, ¢aj, c¢okoldda ve Slechtickém salénu, Narodni pamatkovy tstav, Brno, 2006, s. 4.
ISBN 80-86752-47.

* VESELA, Petra. Kniha o kavé, s. 47.

¥ KRIZOVA. Kava, ¢aj, cokolada ve Slechtickém salénu, s. 4.

* VESELA. Kniha o kavé, s. 47.

" KRIZOVA. Kava, ¢aj, cokolada ve Slechtickém salénu, s. 5.
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zminuje o kaveé, byl Kristof Harant z Polzic a Bezdruzic. Ten ji poznal na své cesté¢ do
Catihradu v roce 1598. Ital Peitro della Valle poznal napoj v roce 1615, nazval ho Cahve.
O rok pozd¢€ji zname popis kavy od pasazéra holandské lodi, Van den Brocka, ktera kotvila
v Jemenu. Evropskou kultivaci kavy odstartovali jako prvni Holand’ané na Sri Lance. 8 Kava
je na starém kontinenté pozivana od roku 1650 hlavn¢ diky arabskym vyslanciim. Nejprve se
rozSifovala jako znameni luxusu, pfevazné¢ na Slechtickych dvorech. Ludvikovi XIV. ji
predstavil vyslanec od Mohameda IV. Soliman Aga. Ludvika kava velice zaujala a ptedstavil
ji Sirokému aristokratickému svétu. Ve Vidni je kava znama od roku 1665, kdy sem byla
dopravena také prostfednictvim osmanského vyslance. Jeji lahodna chut’ se zacala rychle §ifit
do intelektualnich a uméleckych kruhl. Sazenici kavovniku darovali Holand’ané v roce 1714
francouzskému krali Ludviku XIV. Ten si ho velice vazil, nechal pro n¢j postavit specialni
sklenik. Ludvik XIV. mél stejné tmysly jako nékolik stovek let pfed nim Arabové a nechal
tajemstvi kavovniku strezit. Mél v planu vybudovat ve francouzskych koloniich plantdze
a vytvotit francouzsky monopol na kdvu. To se mu samoziejmé nepovedlo. Pocatkem 90. let
17. stoleti byla kéva vysazena i na Jave. Rychle se rozsitila a v 18. stoleti byla zndma jiz po
celé Asii a Indii. Béhem dalSich dvou stoleti se zacala péstovat i v Keni, Tanganice, na
Jamajce, Havaji, ale také ve Vietnamu. Jeji oblibu dokazuje naptiklad to, Ze na jeji pocest

Johann Sebastian Bach slozil skladbu, ktera nese nazev Caffe Cantata.*

I. 2. Historie ¢okolady

Kakaovnik je listnaty, stale zeleny strom, ktery dordsta 6-10 metrt. Prvni civilizace, ktera
tento strom objevila a zacala pouZzivat jeho plody jiz pfed tfemi tisici lety, byli Olmékové,
kteti zili v tropickych pralesich na izemi dnesniho Mexika. Na uzemi kmene Olmékt, kde se
kakaovnik péstoval, se ve Ctvrtém stoleti usadili Mayové. Ti jako prvni civilizace zacali
z kakaovniku vafit hotkou tekutinu. Véfili, ze kavovnik je strom boht, a proto kakaové boby
pouzivali k ndboZenskym ritudlim. DalSim dolozenym kmenem na tomto uzemi byli
Toltékové. Ti podobné jako Mayové pouzivali kakaové boby k nabozenskym obtadiim,
napiiklad jako vykufovadlo nebo jako opojny prostiedek. Nejvétsi zménu vSak piinesli
Aztékové, dalsi civilizace, ktera se na tomto tizemi usadila. Ti do napoje z kakaovych bobu
jako prvni pfidali dal$i ingredience, pro zlepSeni chuti. Vanilka, pept nebo chilli papricky se

stali novou ingredienci pii pripravé tohoto bozského napoje. ° Ze staromexického jazyka

® KRIZOVA. Kava, ¢aj, cokolada ve Slechtickém salénu, s. 4-5.
¥ KRIZOVA. Kava, ¢aj, cokolada ve Slechtickém salénu, s. 7.
% KRAMSKY, Stanislav- FEITL, Josef. Kniha o ¢okoladé. Praha, 2008, s. 7. ISBN 978-80-87040-13.
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pochazi zaklad pro slova cokolada a kakao — xocoatl a kakuatl. Pod slovem xocuc se skryva
oznaceni kruty a drsny a pod slovem latl se skryva voda. Podle Aztéki je cokolada napojem
bohtl, coz se odrazilo v jejim latinském pojmenovani Theobroma cacao (jidlo bohd kakao).
Kdyz Hernan Cortéz zakotvil v roce 1519 u mexickych biehl, objevil v palaci aztéckého
vudce Montezuny velké zasoby kakaovych jader. Z nich se pfipravoval népoj a placky pro
cisafe. V zemi Aztéka slouzily kakaové boby také jako platidlo. Aztékové je susili na slunci,
po upraZeni se zbavili slupek a mezi kameny byly nadrceny na prasek. >* Jako prvni piivezl
kakaové boby do Evropy Krystof Kolumbus, kdyZ se vracel ze ¢tvrté vypravy. Ten je ziskal
darem od domorodct z ostrovu Guanja, pobliZ dnesniho Hondurasu. Na Spanélském dvoie
Isabely Kastilské a Ferdinanda Il. Aragonského se ale zadného docenéni nedockal. Neni ani
divu. Tento napoj se pfipravoval uprazenim a rozemletim bobl. Do této hmoty se posléze
ptidala voda, kofeni a michala se do pény. Az o 20 let pozdéji poznal jeho opravdové kouzlo
Hernan Cortéz. Tak se vroce 1528 kralovna Isabela a kral Ferdinand setkali s napojem
podruhé, nyni uz mél jinou chut’, nebyla to jen paliva tekutina bez v&tsi chuti.”® Odtud se dale
Cokolada sifila do Francie, Anglie a Holandska. Jako neznamy néapoj byla c¢okolada pro
Evropany pfili§ hotka a ostrd, krozpuku jeji oblibenosti doSlo az v 17. stoleti.
V aristokratickych kruzich dopomohla k jejimu rozsifeni dcera Spanélského krale Filipa IIL
(1598-1621) Anna. Tato Zena se stala v roce 1615 manzelkou Ludvika XIII. (1610-1643)
a zavedla piti ¢okolady na francouzském dvote. Ve Vidni se Cokolada podavala nejprve na
dvotfe Karla VI. (1711-1740) a poté se jeho dcera Marie Terezie rozhodla podavat tento
osvézujici napoj spoletné¢ s cCajem a kavou ve vysoké kvalit¢ na plesech a jinych
spolecenskych akcich. Piti ¢okolady zazilo nejvétsi rozkvét v dobé rokoka, kdy byl tento
napoj spojovan s ucinky afrodiziaka. Vefejné provozovny na podavani ¢okolady jsou znamy
od 17. stoleti, o stoleti pozdé&ji se jiz kdva prodévala i na ulicich a ve stoleti devatenactém se
dostala i do méstanskych kruhii. V pribéhu doby se ménila chut’ i pfiprava ¢okolady. Zprvu
byla velice ostra a hotka, vétSinou Slehana do pény. Ve vyssi spole¢nosti se k ¢okoladé a kave
zaCalo podavat sladké pecivo, zmrzlina a pralinky. >3V 19. stoleti se staly sladkosti soucasti
meéstanského a Slechtického zivota a v obdobi biedermeieru vznikaly prvni vetejné cukrarny.
Z kakaovych bobu se ale zagaly vyrabét i pochutiny, nejen napoje. Cokolada v pevném stavu
se zacala vyrabét jiz koncem 17. stoleti v Belgii. V Holandsku byla zalozena Conradem J.

Houtenem firma, kterd si roku 1828 nechala patentovat vyrobu kakaového prasku. Tato

' KRIZOVA. Kava, c¢aj, cokoldda ve Slechtickém salénu, s. 16.
2 KRAMSKY. Kniha o c¢okolddé, s. 9.
¥ KRIZOVA. Kava, caj, cokoldda ve Slechtickém salonu, s. 17-18.
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vyroba byla zaloZena na vylisovani bobii na prasek, ktery byl zbaven asi dvou tfetin tuku,
ktery se oznacoval jako kakaové maslo, to bylo zékladni surovinou pro vyrobu pevné
Cokolady. Prvni tabulkova cokolada byla vyrobena v Anglii. Ve firm¢ Fry‘s v Bristolu kolem
roku 1847.°* Dilezitym meznikem pro milovniky Sokolady byl rok 1875, kdy Svycar Daniel
Peter vyrobil prvni mléénou ¢okoladu. Pouzil na ni suSené mléko, které vyvinul Henry Nestlé.
Roku 1879 vytvotil Rudolphe Lind poprvé tzv. ,Fondat schokolade®. Byla to snadno
rozpustnd, velice jemna Sokolada vysoké kvality a velkym podilem kakaového maésla.”® Jako
nejmladsi je oznacovana bila ¢okolada. Je vyrabéna pouze z kakaového masla bez kakaového

prasku. Tuto vyrobu zah4jila firma Nestlé az ve tficatych letech 20. stoleti.

I. 3. Historie cukru

Cukru je znamo né¢kolik druht, podle toho z jaké plodiny se vyrabi. Jako prvni byl rozsifen
cukr z titinové fepy, az pozdéji je objeven cukr Z cukrové fepy. Méné znamy je napiiklad cukr
z buraku, javoru cukernatého nebo z kukufice. Nejstar$i dolozené zminky o titinovém cukru
zname jiz od Rekd a Rimant. Jiz roku 320 pied nasim letopoétem je znam popis zvlastniho
medu, ktery se vyrabél z rakosu. Nejstarsi oznaceni cukru byl med z Asie nebo cukr arabsky.
Plivodni vlasti cukrové titiny je Indie. Pravé zde nabyli Rekové prvni informace o cukru pii
cestach Alexandra Velikého ve 4. stoleti. Rekové byli jednim z nejvétsich vyrobet titinového
cukru. Velky rozkvét pfi zpracovani cukru nastal za kiizackych valek. Surova $t'dva, ktera se
dostavala z rakosti rozmlyvanim, byla upotfebena kiizaky pii obdobi hladu. Po ukonceni
svatych vélek pfinesli poutnici cukrovnik na Sicilii a do jizni Itilie, Arabové rozsitili
péstovani titiny do Spanélska. Do zapadni Evropy se titinovy cukr dostiva az ve stoleti
tiinactém. V této dob¢ se BenatCané naucili rafinovat cukr, ktery pochazel nejcastéji z mysu
Dobré nad&je, a dale jej prodavali v dlouhych homolich®. Prvni velka doprava cukru
Z Benatek do Londyna byla v roce 1319. V Némecku je zndm prvni piipad rafinovani cukru
z roku 1573 méstanem Rothem v AugSpurku. V Cele vSech zemi v péstovani cukrové titiny

byla Kuba jiz od 16. stoleti. °’

Cukrovnik, oznaCovany také jako cukrovy rdkos nebo jako cukrovéd titina, je latnatd
mnoholeta trava, kterd vyrtstd z kloubnatého, plazivého oddenku. Jeji hladka, tlusta stébla

dortstaji vysky od 2 do 6 metri. Ve stéblech je duzina, kterd obsahuje ve $taveé rozpustny

*KRIZOVA. Kava, caj, cokoldda ve Slechtickém salonu, s. 18.

% KRAMSKY. Kniha o ¢okolddé, s. 9.

% Homole- baleni cukru

57 DIVIg, Jan. Cukrovarnictvi pro ,, kroniku prace*. dil V1. Praha, 1880, s. 24-25.
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cukr. Titina se sklizi po kazdém vypuceni, ale diive, nez stéblo vykvete. Tato stébla se
rozmackaji a susi na slunci, cezenim je Stdva ocisténa a poté se syrobou odpatuje. Po tomto
procesu chladne a vyzriiuje se. Ze zbylé cukroviny se vytahuje mateény Skrob, ktery se

nazyva melasa a je zdkladni surovinou pii vyrobé rumu.”®

Roku 1747 Andreas Sigismund Marggraf, berlinsky Iékarnik, upozornil na latku, ktera se hodi
na vyrobu cukru. Byla to cukrova fepa. Tato surovina ale nenasla Zadnou podporu dalsich
50 let. Az koncem 18. stoleti si ji povsiml Franz Karl Achard, ktery za podpory pruského
kréale zalozil prvni cukrovar ve Slezsku na vyrobu surového cukru z cukrové tfepy. Z pocatku
byla vyroba velice nedokonald a drahd, ze 100 liber fepy se vyrobily pouze 2 libry cukru.
K pohanéni strojii se pouzivala sila kofiti a volii. Repu krouhali délnici na kruhadlech, poté
byla z fepové kase vytlaCovana §tava pres lisy. Dale se lucila pies sita a poté se na panvich
nechala vypatfovat, dokud nezkrystalizovala. V pribéhu 19. stoleti se zpracovani fepy
zménilo. K vyrobé cukru se zafaly pouzivat stroje, které cely postup zjednodusSily,
zdokonalily a zrychlily. Dtlezit¢ byly ovSem vlastnosti fepy. Pro vyrobu cukru byla
nejvhodnéjsi cukrova fepa nebo bila slezska fepa. Druhy se 1i8i podle toho, jak jsou cukernaté
jejich stavy. Toto mnozstvi je neurcité a vliv na né¢j ma klima v krajiné, kde fepa roste,
hnojeni, piida, ale i velikost fepy. Mal4 fepa je napiiklad bohats$i na procento cukru ve
Stavach. Cukr se zpracovavad v cukrovarech, kde se vyrabi surovy cukr nebo bilé zboZzi
prodavané v homolich. Vyroba nebyla jednoduchd a probihala v né€kolika krocich. Zaprvé se
musela dovezend fepa ocCistit a vyprat, posléze se nakrouhala a byla z ni vymackéna §t'ava.
Poté se stavy zcetily pomoci vapna a dale se tyto Stavy musely nasytit pomoci tzv. uhlicitky.
V tomto bod¢ se Stava cedila poprvé, nyni byla fidka. Postavena na ohen se nechala
vypatovat a poté se znovu cedila, nyni ale byla jiz v hustém stavu. Jako posledni krok se tato
hustd Stdva nechala svafit, nez zacala krystalizovat.59 Prvni zminku o cukrovarnictvi ve
Zbraslavi u Prahy zname z roku 1787, kdy zde byla zaloZzena akciova spole¢nost na rafinerii
titinového cukru, kterou fidil De Sauraiqneso. Tato rafinerie byla zfizena V prostorach
zavieného cisterciackého klaStera. Roku 1812 byl zaloZen prvni cukrovar na zpracovani
surového cukru na tizemi Ceskych zemi. ZaloZil ho Antonin Richter také ve Zbraslavi u
Prahy. Dne 20. srpna 1812 obdrZel zemské privilegium na zpracovani ciziho surového cukru.

Ale diky kontinentdlni blokad& byla vyroba cukru velice ztizena.®® Dale vyrab&l cukr

8 DIVIS. Cukrovarnictvi pro ,, kroniku préace®, s. 26.

% SEBOR, Frantidek. Cukrovarnictvi pro zacdtecniky, hospoddre, priimysiniky. Praha, 1865, s. 2-15.
80 Kiestni jméno nedohledano

81 DIVIS. Cukrovarnictvi pro ,, kroniku prace, s. 34-33.
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naptiklad Fischer® v Zakach u Caslavi nebo Jakub Veith v Libochové a Semilech. Novy
rozkvét cukrovarnictvi nastal az po roce 1830, kdy byl cukr osvobozen od dani na dobu 10 let.
Po tomto uvolnéni, které vyrob¢ cukru pialo, byly zakladany nové cukrovary, naptiklad Karel

Weinrich zalozZil cukrovar v Dobrovicich, Malé Chuchli, ve Svinafich atd.®

82 Kiestni jméno nedohledano
8 Otiv slovnik naucny. dil. 4. Praha, 1892, s. 762.

14



I1. Historie zivnosti

II. 1. Kavarnici

V roce 1554 byla oteviena prvni kavarna v Catihradu. Tato kavarna byla vzorem kavarnam po
celém evropském kontinenté. Roku 1647 byla oteviena prvni evropska kavarna v Benatkach,
ve Velké Britanii drzel prvenstvi Oxford, ktery piedstihl s prvni kavarnou Londyn o dva roky.
Londynské kavarna byla zaloZzena roku 1652. V roce 1685 ziskal jisty Poldk Koleczycki
povoleni otevtit kavarnu ve Vidni od cisafe Leopolda 1. Pokud se piesuneme do Ceskych
zemi, tak prvni kavarna je zde datovana roku 1702 a nachazela se v Brng. * Do Prahy
dodaval kavu Georgos Hatalah il Damaski. Jeho plivod neni pfesné znam, ale docteme se, ze
kavu prodavat v prazskych ulicich, jak v této dob¢ bylo zvykem. Prvni kavarna v Praze byla
zalozena roku 1714 na Malé Stran¢ jiz zminiovanym Jifim Deodatem. Koncem 19. stoleti bylo
Vv Praze celkem 33 velkych a 38 menSich kavaren. To ukazuje na velkou oblibu kavy
a kavaren. Na prelomu 19. a 20. stoleti se kavarny oteviraly ve vSech vétSich méstech.
V kavarnach vznikd jedine¢na atmosféra. Secese kavarndm také piala, méla rada krésno
a pohodli. Proto znamenala pro kavarny zlaty vék. Kavarny se staly elegantnimi podniky, kde
se podavala chutna cernd kéava. S rozvojem mést a méstského osvétleni se rozviji 1 nocni
zivot, a kavarny tak sviti az do pozdnich no¢nich hodin.®® Do konce 19. stoleti byly navstévy
kavaren pouze muzskou zaleZitosti. Zeny si kavu vychutnavaly doma. Pofadaly takzvané
»kavove vénecky®“. Bylo to setkani dam z vysS$i spole¢nosti. Schazely se Casto. Jednou za
tyden, ale 1 denné v navstévnich pokojich soukromych sidel. Na pfelomu 19. a 20. stoleti
jejich schiizky zacali postupné dopliiovat i muzi. Damy popijely kavu a ochutnavaly sladkosti,
muZi k této Cinnosti pfispéli hrou karet a vnesli do konverzaci nova témata. Tato domaci
seSlost pretrvala po celé 20. stoleti a ur€itym zpiisobem az do dnes$ni doby. 66 Nejveétsi rozkvet
kavaren na tizemi Ceskych zemi nastal ve velkych méstech, zejména v Praze a v Brn&. Mezi
nejznaméjsi kavarny v Praze bezpochyby patfily kavarny Union, Narodni kavarna ¢i Arco, ale
1 mnoho dalSich. Vzorem byly kavarny videnské, berlinské a zejména patizské. Kavarna
nabizela svym zékaznikiim jedine¢ny napoj, ale i1 jedineCnou atmosféru. Do kavarny se

chodilo z mnoha divodi. Za pfijemnym posezenim, kvili rozhovoru s prateli, ale také

8 KRIZOVA. Kava, ¢aj, cokolada ve Slechtickém salénu, s. 7.

% BENDOVA, Eva- DVORAK, Tomas- HRODEK, Dominik a spol. Prazské kavirny a jejich svét. Paseka,
Praha, 2008, s. 5-8. ISBN 978-80-7185-887.

8 KRIZOVA. Kava, ¢aj, cokolada ve Slechtickém salénu, s. 9.
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pracovat, psat, sbirat informace. Diky vielym debatam, které v kavarnach probihaly, se staly
dilezitymi shromazdisti informaci z mésta, ale i1 z ciziny. Neodmyslitelné patii k politickému,
spoleCenskému a kulturnimu zivotu. Kavarna byla také jakymsi reprezentantem moderni
spolec¢nosti a soucasti zivota ve viru velkomésta. Podle typu navstévniki, kteti do kavaren
zavitali, byly také rozd€lovany do mnoha druhii. Jsou znamy kavarny literarni, nocni,
umélecké nebo také hotelové. V technickém slovniku nauéném z roku 1931 bychom rozdéleni
kavaren nasli s ohledem na kavarny samostatné nebo na ty, které jsou pfidruzené k jinému
vétsimu celku, jako je hotel, nadrazi nebo k obchodnimu domu®’. Poté je d€li na malé a velké.
Velkokavarny byly viceticelové. Mély zvlastni prostory, ve kterych se ¢asto potadaly tanecni
zabavy, koncerty nebo byly v téchto prostorach umistény herny. Mal¢ kavarny jsou skromné,
ptizptsobené jen k piti kadvy. Ale naptiklad citarna byla soucasti kazdé kavarny, casto byla
spojena s jejim provozem. Toto rozdéleni typl je spojovano s rozvojem velkomésta. Velice
zajimavym ptikladem jsou kavarny umélecké. Jejich tradice vznikla ve Francii. Pro ,,bohémy*
zaCaly nahrazovat ateliéry. Hledali v kavarnach inspiraci a ¢asto klidné misto k tvorb&. Sva
umeélecka dila zde tvorili spisovatelé, ale Casto i malifi. Znamy je napiiklad obraz Edgara
Degase snazvem ,,Absinthe”. Vznikl vroce 1878 a je jednim znejzndméjSich obrazl
vystihujici stinnou stranku kavarny. Na obraze je zndzornéna Zena, smutna a kiehké postava
se sklenici absintu. V tomto pohledu mame dilkaz, Ze v 19. stoleti patii mezi navstévniky
kavaren muzi 1 Zeny. Mezi nejznaméjsi navstévniky prazskych kavaren pattili napiiklad
Vitézslav Nezval, Jaroslav Seifert, Toyen (Marie Cerminové), Eduard Bass, Jaroslav Hasek,
Franz Kafka apod. Kavarenské prostiedi bylo jistou dobu spojovano s Devétsilem,
seskupenim ¢eskych avantgardnich umélca, kteti se v riiznych kavarnach po Praze schazeli.®®
Jednim z pifelomovych let v prodeji kavy byl rok 1901. Tehdy Luigi Bezzera vynalezl
espreso. Poptavka po kave byla vysoka, ale zdkaznici si vyproSovali ,,rychlou kavu®. Za timto
ucelem ziskal Luigi Bezzera pomoci vysokého tlaku a teploty z umleté kavy silnou emulzi.
Vyrobil prvni stroj, ktery mél uvnitt bojler, jenz udrzoval tlak 1 teplotu, a tim zaroven
uspokojil poptavku zékaznikii, ktefi neméli ¢as na dlouhé vysedavani v kavarng.®® Od prvni
svétové valky se vkavarné objevuje Zena, jako samotatka. V ptedchozi dobé bylo
nemyslitelné, aby Zena pfisla do kavarny sama, bez doprovodu muze a popijela kadvu. Za

druhé svétové valky vyvstaly Casté problémy s cukrafi. Kavarnici i cukréfi trpéli nedostatkem

8 BENDOVA. Prazské kavdrny a jejich svét, s. 94.
% BENDOVA. Prazské kavdrny a jejich svét, s. 9-100.
8 VESELA. Kniha o kavé: Privodce svétem kavy s recepty na jeji pripravu, s. 47.
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zasobovani. Byl omezen prodej a prazeni kavy, ale nejvétsi Upadek kavaren nastal

v padesatych letech 20. stoleti s komunistickym rezimem."

Jak spravné pfipravit kdvu doma? Podle Magdaleny Dobromily Rettigové se kava
pripravovala pomoci zelenych kavovych zrn, kterd se nasypala na panvicku, jez byla nad
ohném. Michalo se s nimi, dokud nezezloutla a nezaCala vydavat omamnou vuni. Poté se
vlozil kus tlu¢eného cukru a dale se s nimi michalo, dokud kavova zrna nezacala hnédnout, az
do uprazeni. Dale se takto uprazend zrna umlela a vlozila do vatici vody. Dilezité bylo, aby
tato nddoba byla ptikryta poklickou, aby jejich viiné neunikla. Aby se kéva prodistila, pridaval
se do ni rozSlehany Zloutek, ktery se do takto vafené kavy vlil, a kdva se znovu pfivedla
k varu. Poté se dolila trocha studené vody a kéva se nechala ustat. Na jeden kofli¢ek™* kavy
bylo zapottebi minimaln¢ 60 zrn kavy. Poté bylo dilezité kavu scedit a znovu pfilit vodu.
Ptisad do kavy bylo velké mnozstvi, a proto pouzival kazdy tu, kterou m¢l v oblibé. Nékdo
napiiklad cikorii, nékdo zaludy, Sipkova jadérka atd. Tyto pfisady se ptfidavaji do l(’)gru72 a

W W ~r 73
spolecne S€ varl.

III. 2. Cukrari

Prvni zpravy o provozovani cukratské ¢innosti miizeme hledat v Popisu obyvatelstva hlavniho
mésta Prahy. Za prvniho cukréafe je oznacovan Mates z Malé Strany. Jeho plisobeni se datuje
od roku 1501.”* Zminka o prvnim prodejci ¢okolady v hlavnim mésté Cech je z roku 1770.
Byl to mé&tan Filip Watzke. Cokolada se podavala predevsim kavarenskym zptsobem.
Primyslova revoluce, probihajici v 19. stoleti, k rozvoji piispéla velkym zpusobem, zavadéla
mechanické stroje a piispéla hlavné k masové vyrobé cukrovinek.” Cukréafi ale nebyli
fenoménem jenom mésta. Samoziejmé je miizeme hledat i v mensich méstech nebo ve vétSich
vesnicich. Cukrafskou zZivnost nalezneme ptedev§im v hlavnich méstech, kde byl dostatek
populace na to, aby si cukrafi mohli dostate¢nd vydélat.”® Roku 1859 byl vydan Zivnostensky
fad a spolu snim byly zruSeny cechy. Zivnostem byla tedy dana pomérna svoboda
V podnikani. Cukrafi se casto sdruzovali do spolecenstev. Pravé v 19. stoleti s pomoci

mechanizace zacal rozkvét tovaren. Jako prvni tovarna je oznaCovana firma FrantiSka

" BENDOVA. Kam se v Praze chodilo za miizami, s. 8-120.

" Kofli¢ek- mala nadobka, hrniek.

2 Logr- sedlina vyvafenych kavovych zm

® RETTIGOVA, Magdalena, Dobromila. Domdci kuchaika. Praha, 1986. s. 297.

" KRAMSKY. Kniha o ¢okolddé, s. 18.

" KRAMSKY. Kniha o ¢okolddé, s. 19.

® MACKOVA, Marie. Cukrdrna, nejen o cukrdfich a cukrovinkach. In. FEITOVA, Olga (ed.) Dobrou chut
velkomésto. Praha, 2007, s. 417. ISBN 978-80-86852-16-4.

17



Slabého, ktera nesla nazev Luna. Prvni tovarni vyrobek pojmenoval Cokolada s indianem.
Naptiklad v Opavé vznikla v této dob¢é tovarna Theodora Fiedora (1840), dalsi tovarna byla
v Praze-Hole$ovicich, kterou zalozil Philip Kheisl (1863). "

Cukraiska zivnost vsobé zahrnovala Siroké spektrum sortimentu. Vyroba spocivala
piedevsim ve vyrobé trvanlivych cukrovinek, jako byly naptiklad pernicky, oplatky,
kandované zbozi, ¢okolada, turecky med ¢i bonbony. Také k vyrobé cukrovinek Casto patiil
prodej, ktery mél v méstech podobu cukrarny. Cukrarna méla byt prostorem, kde si zakaznik
mohl vychutnat zakoupenou sladkost, k posezeni ¢i k setkani s prateli. Ale vyjimkou nebyl
ani konzum v domacnostech jako teCka za slavnostni tabuli. V nemnohych ptipadech,
zejména na konci 19. Stoleti, se zmeénila Zivnostenskd vyroba na vyrobu tovarni. To
znamenalo, Ze cukrovinky byly dodany k zakaznikovi pfes obchodnika. Zivnostnikiim
cukrafim tim odpadla prace a vyrabéli jen mensi vyrobky, jako byla zmrzlina, cukrova vata,
kola¢e a zakusky. K posezeni v cukrarné patiilo i podavani napoji. Cokolada, &aj, kava &i
sodové vody a slazené limonddy byly typickymi ndpoji, které nabizel skoro kazdy cukraf.
Roku 1927 vysel zdkon o provozovani zivnostenské koncese pro hostinské. Toto opravnéni
musel ziskat kazdy, kdo chtél vyrobky a napoje nejen prodavat, ale i servirovat. V tuto chvili
se zafina spojovat Zivnost cukrafska a kavarenskd. Tyto zmény pozorujeme jiz od 70. let
19. stoleti. " Opét zde zaina rozhoiceni cukrarii nad kavarniky, ktefi koncesi na podavani
napoji méli a zaroven ve svych kavarnach mohli podavat i cuklrovinky.79 Velké vynosy
pfinaseli cukraiim svatky, pii kterych si mohli znacné ptivydé€lat. Ve vyrobé cukrovinek
vyrazné pievazovali muzi, za to Zzenam a détem patfil svét konzumovani cukrovinek, kavy
a éokolédy.80 Ale protoZe konkurence byla ¢asto velikd, mnoho cukrafskym mistrQi opustilo
svou zivnost a §li pracovat do tovarny.®’ Cokoladové vyrobky byly vzdy drazsi nez
cukrovinky, ale v 90. letech 19. stoleti se toto postaveni zmeénilo. V tomto obdobi také

pirichazi novy fenomén a tim jsou nejriznéjsi francouzské bonbony. Jako naptiklad pralinka ¢i

""KRAMSKY. Kniha o ¢okolddé, s. 19-20.

MACKOVA, Marie. Cukrdrna, nejen o cukrdrich a cukrovinkach. In. FEJTOVA, Olga (ed.) Dobrou chut
velkomésto, s. 419-422.

" VIKTORIK, Michael. Cokolddovnicky a cukrovinkdisky prizmysl v Olomouci. Olomouc, 2008, s. 21. ISBN
978-80-244-2047.

8 MACKOVA, Marie. Cukrdrna, nejen o cukrdrich a cukrovinkach. In. FEITOVA, Olga (ed.) Dobrou chut
velkomésto, s. 419-422.

81 VIKRORIK, Michael. Cokolddovnicky a cukrovinkérsky primysl v Olomouci, s. 20.
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fondan.®? Novinku, kterou se stalo piti kakaa, pfinesla na uzemi Ceskych zemi jubilejni

vystava konajici se rokul891, kde holandska firma Van Houten nabizela salky horkého kakaa.

Obdobi prvni svétové valky bylo obdobim velkym zmén. Valka samoziejmé dolehla i do
cokoladovnického a cukrovinkaiského pramyslu. Velice vyrazné zabrzdila pokrok, nékteré
tovarny zastavila zcela. Blokdda na dovoz kakaovych boba zplsobila vycCerpani starych
zasob. V roce 1915 musel cely prumysl piejit na ndhrazkovou V}'/robu.83 Po prvni svétové
valce byl velky nedostatek cukru. Jelikoz cukr byla zakladni surovina pro vyrobu cukrovinek,
byla tato vyroba velice ztizena. Stoupala také poptavka po cukrovinkach, ale zaroven klesala
vyroba, coz vedlo k neuspokojeni trhu. Tovarni podniky nemcély jednoduchou situaci.
Netésily se podpoie statu. Od roku 1916 do roku 1921 bylo v ¢eskych zemich, posléze
v Ceskoslovensku, stanoveno takzvané véazané hospodaistvi. Pro vyrobu cukrovinek to
znamenalo velky problém a zaroven snizeni vyroby. Veskeré suroviny byly na piidél
a n¢které suroviny, jako napiiklad kakaové boby, se nesmély dovazet viibec. Stat také pevné
drZel veskeré mnozstvi cukru. Jako drzitel monopolu s cukrem si diktoval podminky a ceny.
Diky tomu musely star$i tovarny omezit vyrobu, dostavaly cukr pouze na pridél. Zato nove
zalozené tovarny mohly dostat cukru tolik, kolik jen pozadovaly. Jelikoz stat podporoval nove
vzniklé tovarny. V tuto dobu bylo zaklddano velké mnoZstvi tovaren na cukrovinky pravé pro
poptavku a diky tomu, Ze m&ly podporu statu.®* Tato situace trvala do roku 1921, kdy byl cukr
uvolnén. Coz mélo za pfi¢inu vinu zavirani novych tovaren, protoze jim byla piisouzena
stejnd prava jako dfive zalozenym tovarnam. I po uvolnéni cukru byl cukr pomérné drahy, stat
bral cukr jako jednu ze svych hlavnich komodit. A zacal se zaméfovat na prodej predevsim
pro zahrani¢ni odbératelé. Vice nez polovina domaciho cukru byla vyvezena. Naptiklad
v roce 1921 se cena cukru v Ceskoslovensku pohybovala kolem 10 K¢& za kg, ale rakouské
tovarny kupovaly cukr o 2 K& levnéji. V roce 1927 si mohl Svycarsky podnikatel koupit
kilogram ¢eskoslovenského cukru véetné dopravy za 1,70 K&. Ale Ceskoslovensky podnikatel
kupujici pfimo v rafinérii mél kilogram za 4,40 K¢&. Jako presny opak by se dala povazovat
30. léta 20. stoleti, kdy byl dostatek surovin, ale naopak odbyt byl velice zanedbatelny. V tuto
k rozkvétu pramyslu ¢okolady a cukrovinek. Ceskoslovensko ale zaplavily cukrovinky ze
zahrani¢i. Dopomohlo tomu sniZeni celni ochrany o 50 %. Proto se firmdm vyplatilo dovaZzet

ze zahrani¢i. Jednim z dalSich problému byla koupé kakaovych bobl a jiného exotického

% KRAMSKY. Stanislav. Kniha o cokoldde, s. 19.
% KRAMSKY. Stanislav. Kniha o ¢okolddé, s. 21.
8 VIKTORIK. Cokolddovnicky a cukrovarnicky priimysl v Olomouci, s. 62-63.
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zbozi, které Ceskoslovenské firmy kupovaly od holandskych nebo némeckych firem, jez si
uctovaly prirazky za dopravu. Z toho vyplyva, ze podnikani v oboru ¢okolady a cukrovinek
bylo velmi rizikové. Vliv na to mélo i silné¢ danové zatizeni, konkurence a neustaly boj o
nedostatecné suroviny. Po roce 1938 se na naSem tzemi nachazelo kolem 1 387 tovaren. Po
odtrzeni Slovenska a okupaci bylo nastoleno valecné hospodaistvi ¢ili znovu listkovy systém.
O rok pozdé¢ji, tedy vroce 1939, byla vydana vyhlaska, kterd zakazovala vyrdbét
celotokoladové zbozi.® Byl také omezen prodej cukrovinek. Prodejce mohl vydat spotiebiteli
pouze 100 g vyrobku bez originalniho baleni (tudiz vazenych cukrovinek), anebo 250 g
cukrovi v plivodnim baleni. Vyrobek mohl byt vydan pouze najednou, vice druhii cukrovi 1
jakosti, ale vzdy maximaln& piedepsana vaha cukrovinek, a to 100 g.®® Také v roce 1941 byl
vyhlaskou zakazan prodej cukrovinek zidovskému obyvatelstvu. Zakazano bylo také vyrabéni
mikuld$ského a véano¢niho zbozi. Radikdlné se situace zhorSila v roce 1945. Ve vétsing
tovaren se prestalo vyrabét a ty, které provoz nezastavily, mohly vyrabét pouze tzv. studenou
cestou. Po valce se snazil stat obnovit hospodaistvi. Jednim z dekrett byl naptiklad ten, ktery
byl vydan 19. kvétna 1945 a nafizoval v§em podnikiim, aby do své spravy dosadily narodni
spravce. Zaroven probihala prvni vlna znarodnovani podnikli. Od 1. ledna 1948 mély byt
zestatnénim znarodnény vSechny podniky, které mély vice neZ 50 zaméstnancl. Podniky,
jejichz provoz stat nepodporoval, byly ze znarodnéni vylouCeny a byla jim od statu
doporucena likvidace. Znarodnéné podniky byly zaclenény do nové struktury vyroby

cukrovinek a éokolaidy.87

I1. 3. Vztah cukraria a kavarnika

Vztahy cukrait a kavarnikl nebyly pfilis dobré. Zpocatku vyvoje kavarenské Zivnosti nebyla
co do cinnosti nijak blizka cukrafskému povolani. Ale s postupem casu a s narocnosti
zakaznikl se zacaly tyto dvé Zivnosti ¢astecné piekryvat. Dalo by se fici, Ze kavarnici méli
jistou vyhodu. Mohli podéavat napoje, ale soucasné i drobné pochutiny. Tyto pochutiny, které
nabizeli svym zakaznikim ke kavé, caji ¢i jinym horkym napojim, byly nejcastéji
cukrovinky. Kupovali je tedy od cukrait nebo od pekait. Cukrafi byli naopak ve velké
nevyhod€. Mohli pouze prodavat své vyrobky. Pokud chtéli prodavat teplé napoje nebo

alkohol, museli ziskat pfisluSnou koncesi na prodej kavy, caje, cokolady a alkoholovych

8 VIKTORIK. Cokolddovnicky a cukrovinkdrsky prizmysl v Olomouci, s. 62-77.

8 Cukrdrské listy: oborovy casopis pro cukrdfe, pernikire, vyrobce cokolady, kanditi, marcipanii, suSenek,
sucharii, oplatokového zbozi, a veskerych orientdlskych cukrovinek v Ceskoslovenské republice, ro¢nik XXI,
vydano dne 15. 2. 1942, Praha. ¢islo 2, s. 2.

8 VIKTORIK. Cokolddovnicky a cukrovinkdrsky pramysl v Olomouci, s. 77-79.

20



likért a sodovych limonad. Cukrafi se s tim snazili vypotradat. Ziskat konfesi nebyl lehky
ukol. Pokud se to cukrafi nepodafilo, prodaval tzv. na ¢erno. Kavarnici se ale proti obéma
zpisoblim boutili, jelikoz tim pfichazeli o své drahocenné zékazniky a tim padem i o penize.
V tomto okamziku tedy vznikaji spory mezi témito dvéma profesemi. Konkurence byla velika
a cukrafi si mohli dovolit nasadit nizS§i ceny cukrovinek, protoze si je sami vyrabéli
a nemuseli platit zprostfedkovateli, na rozdil od kavarnikti. Béhem obou svétovych valek se
spory uklidnily. Ob& Zzivnosti byly skliCeny nedostatkem zdsobovani. Poté se ale spory
rozhotely znovu. Po viélce se Casto zacala feSit hygiena. Kavarnici upozoriiovali na prostiedi
cukraren, kde se podavala kava. Cukrarny nemély casto oddélené prostory cukraiské
a kavarenské. Kavarnici poukazovali na to, ze muzi i Zeny v cukrarné u kavy kouii a sladké

zbo7i je kolem. A upozoriiovali na to, Ze v kavarnach se toto nedgje.®®

IL. 3. Zivnosti

Piesné specifikované Zzivnosti nalezneme v Zivnostenském fadu. Byl vydan cisafskym
patentem FrantiSka Josefa I. dne 20. prosince 1859. V platnost vstoupil 1. kvétna 1860 na
celém uzemi Rakouské monarchie (kromé spravniho obvodu benatského a Vojenské hranice).
Objevovalo se v ném piesné vymezeni zivnosti, které byly rozdéleny na tii skupiny, podle
toho, jaké vyrobky vyrabély. Byly to Zivnosti svobodné, femesIné a koncesované. RemesIné
Zivnosti se vyznacovaly tim, Ze pfi nich §lo zejména o zru¢nost. Tuto zru¢nost mohl Zadatel
0 koncesi ziskat vyucenim nebo zaméstnanim v oboru. Mezi tyto Zivnosti patfila velka fada
povoléni, jako naptiklad hrnc¢ifi, kramari, sklenafi, kovafi, holi¢i, feznici, mydlati. Ale co je
pro mne nejdaleZitdjsi, v této skuping nalezneme i cukrafe, kolatniky, mandoletaie® a

vyrobce kandita®

. Do této skupiny femeslnych Zivnosti ovSem nepatii podniky, které byly
provozovany jako tovarny. Zadatelé o zivnost museli byt plnoleti. V§ichni méli stejna prava
bez ohledu na prava obCanska nebo politickd, bez ohledu na rasu, jazyk ¢i nabozenstvi. Pokud
se rozhodl provozovat zivnost nezletily, kterému bylo vice nez 18 let, musel pozadat ufad o
propusténi z otcovské moci. Dalsi zivnost byla koncesovand. Mezi koncesovanymi Zivnostmi
nalezneme naptiklad zivnost plaveckou, vyrobu a prodej stfeliva a zbrani, veteSniky, ale

nalezneme zde i zivnost hostinskou a vy¢epnickou. Posledni Zivnosti byla zivnost svobodna,

kam spadaly Zivnosti, které stat nijak neomezoval. Zivnostnik musel mit pouze dostateény

8 BENDOVA, Prazské kavdrny a jejich svét, s. 119-123.
8 Mandoletai- prodejce mandli a ofigki
% Kandyty- tvrdé bonbony, riznych piichuti
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kapital k tomu, aby svij podnik mohl provozovat. Zivnostensky iad byl nékolikrat

novelizovan a pozadavky v ném byly upraveny. **

8 BUCHTELA, Rudolf, STEDRY, Bohumil, Zivnostensky iad, 3 vydani, Praha 1859, s. 1-46.
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I11. Primyslova vyroba cukrovinek a kavovin v Pardubicich

V 109. stoleti, a zejména na pocatku 20. stoleti, se Pardubice zacaly primyslové rozvijet. Prvni
lokomotiva piijela do Pardubic v roce 1845. Pravé v tuto dobu se Pardubice stavaji dulezitym
hospodarskym uzlem, jelikoz pfes Pardubice vedl Zzelezni¢ni spoj Olomouc—Praha. Jeden
Z poslednich vétsich tipadk mésta nastal pii prusko-rakouské valce v roce 1866. Mésto bylo
pies dva meésice okupované a utrpélo velké ztraty. Zejména z ekonomického hlediska.
Skutecny rozvoj tedy zacina od 70. a 80. let 19. stoleti. Mésto se zacalo rozrlstat a vznikalo
velké mnozstvi novych firem. Vznikaji firmy jako ,,Francovka®, Mrazek apod., o kterych se
budu jest¢ dale zminovat. V 80. letech 19. stoleti je v Pardubicich zapojeno prvni elektrické
osvétleni prazskou firmou F. Kfizik. Ale tfi hlavni primyslové pilife, diky kterym se
Pardubice rozrostly, jsou potravinaisky, strojni a chemicky pramysl. Od poc¢atku 20. stoleti se
v Pardubicich dafi velkému poctu zivnosti, jako byli naptiklad fotografové, obchodnici,

ale i cukrafti.*

I11. 1. SuSarny na ¢ekanku — vyroba kavovin v Pardubicich

Kévoviny byvaly oznacovany také jako kavové ndhrazky, v lidovém prostfedi bychom je
nalezly také pod pojmem cikorka. Z kédvovin se pfipravuje napoj, ktery je svou vlni i chuti
velice podobny kavé. Ale dalo by se fici, Ze kavoviny jsou levné&jsi variantou kavy. Kavové
nahrazky se nejéastéji vyrabély ze susenych obilovin nebo cikorky.*® Napoje, které se z téchto
plodin vyrabély, byly tak oblibené¢ diky své hospodaiské dostupnosti. Popijeli se 1 proto, Ze

v . , 94
byly oznaGovany za velice zdravé.’

1. 1. 1. Josef Lefnar

Firma Josefa Lefnara se nachazela v Pardubicich na Zeleném Predmésti 436. Tato firma se
zabyvala vyrobou kéavy z ¢ekanky, ndhrazky kavy. Prvni zminka o této tovarné je ze
dne 5. zaii 1893, kdy Josef Lefnar pozadal o ziizeni suSarny na ¢ekanku. V této zadosti
uvadi, Ze je katolik a zcela zachovaly. Dne 12. tinora 1894 mu pfisla odpovéd’ s vymérem
pozemku, kde m4 susarna stat. M¢l to byt pozemek 1739/3, ktery se nachdzel na okraji mésta.
Tento pozemek byl zvolen, aby kouf, ktery ze suSarny mél vychéazet, neobtézoval sousedy.

V jejim sousedstvi se mél nachazet pivovar. Pti zddosti o zfizeni suSarny byl ptilozen i projekt

%2 BOROVEC, Petr. AB-Zet Pardubicka. Strucnd historie Zivnosti, obchodu a primyslu v Pardubicich. Sesit 12.
Pardubice. 2000, s. 4-20.

% Cikorka- kofen ¢ekanky

% VTIPIL, Jan. Vyroba kdvovin v pardubickém regionu v mezivilecném obdobi. Pardubice, 2009. 145 s.
Diplomova prace. Univerzita Pardubice. Filozoficka fakulta. Vedouci prace doc. PhDr. Tomas Jiranek, Ph.D., s.
31-54.
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na fungovani suSarny. Podle projektu se zfidilo 32 peci a z nich vedl systém rour. Ty mély
slouzit k vytapéni suSicich mistnosti a zaroven k odvadéni koksovych plyni do komind.
Dutlezity byl privan, zejména pro délnika, ktery pracoval na liskach. Vétrat se muselo
pravidelné, aby délnici nepfisli k 4ymé na zdravi. Ke schvaleni musela do suSarny piijit
komise z okresniho hejtmanstvi v Pardubicich. V su$arné Josefa Lefnara nasli nékolik
nedokonalosti, ale s tim si majitel dobfe poradil, a proto se 10. zafi 1894 rozjela susarna
naplno a pocalo se zde pracovat. Az o tfi dny pozd¢ji byla podana zadost na kolaudaci
susarny. Posledni zminka o této firm¢ je ze dne 16. fijna 1895, kdy Josef Lefnar zadal

W rowe r 4 95
0 udéleni Zivnostenské dané.

1. 1. 2. Emil Feldmann

Prvni zminkou je jeho dopis na hejtmanstvi v Pardubicich. Tento dopis je z 14. unora 1894
a zminuje se zde, ze zamysli vystavét susarnu na ¢ekanku a fepu. Tato zadost je témet ze
stejné doby jako Zadost Lefnara. Zajimavé je, ze Feldmann chtél susit ¢ekanku Gplné jinym
zpusobem nez Josef Lefnar. Zamyslel ji susit podle patentu Nebricha®® na Smichové a Josefa
Karabacka v Kolin€. Postup prace byl odlisny v tom, ze se délnik nemél vibec dostat do
kontaktu s koufem. Cekanka a fepa se ve strojirné fadné vyprala, na fezatce nakrajela,
vytahem se pfesunula na pidu, kde se pomoci systému pohyblivych kost pfesouvala na misto,
kde se dale zpracovavala. Délnici do komory na suseni viibec nevstupovali, a proto skodlivym
vyparim vystaveni nebyli. Komory k suseni byly malych rozmért, kazda m¢la vlastni topeni
a vétrani. Byly umistény ve stfedu dvou chodeb, z kterych délnik sledoval a fidil suSeni.
Tento zptisob suseni byl vice mechanizovany. Stavba probéhla rychle a dne 7. zati 1894 ptisel
od majitele na okresni hejtmanstvi protokol o dokonceni susarny se Zadosti o jeji kolaudaci
a 0 udéleni povoleni k provozu. Od 10. fijna byla suSarna Emila Feldmanna oficialné
schvalena s nékolika podminkami. Naptiklad ze chodby musi byt dobfe ventilované
a osvétlené nebo ze schody vedouci na piidu musi byt 125 cm Siroké a ohnivzdorné. Toto je

posledni zminka, ktera se o Emilu Feldmannovi vyskytuje.”’

I11. 1. 3. JindFicha Francka a synové
Vroce 1896 byla firma ,Jindficha Francka synové* zapsana do rejstiiku spolecnosti
c.k. krajského soudu v Chrudimi jako firma na vyrobu a obchod s nahrazkami kavovin. Jako

vefejni spolecnici byli uvedeni: Johann Heinrich Franck, zakladatel firmy, Robert Franck,

% Statni okresni archiv Pardubice. Okresni uiad Pardubice. Josef Lefnar. karton. 97.
% Kiestni jméno nedohledano
" SOKA Pardubice. OkU Pardubice. Emil Feldmann. kart. 97.
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obchodnik v Ludwigsburgu, Walter Franck, taktéz obchodnik v Ludwigsburgu. Zastupcem
firmy se stal Vaclav Ruzicka, pochazejici z Jarométe. Tato firma ziskala zivnostensky list az
ke dni 21. dubna 1898. Sidlem firmy byl pozemek 515 na Zeleném piedmésti. Prvni zminka
0 této firme je z 1. ledna 1896, kdy pozéadala o povoleni stavby tovarny na kavové nahrazky.
Tovéarna méla byt postavena u silnice vedouci na Chrudim. V okoli byl pouze sklad na uhli
a statni draha. Kolaudace této tovarny probéhla v zaii 1897. Tovarna zpracovavala 4-5
tisic kg usuSené cekanky denné. Vyroba kavovych ndhrazek zde probihala prazenim ve
zvlastnich, k tomuto ucelu vyrobenych prazirnach. Jako piisada se pii prazeni pouzivalo
tabulkového oleje. Olej se ptidaval podle vlastnosti surové ¢ekanky. Jeji vlastnosti se ménily
kazdou sklizni a také podle jakosti. Jako prvni krok pii vyrobé kavovin se musi ¢ekanka
o¢istit. Cisténi probihalo v &istirnach, a to nasucho, nepfidavalo se zadnych chemickych latek,
a proto nedochdzelo k zneciSténi vody. OCiSténa cekanka se oprazi a poté je prevezena do
mlynt, které ji rozkouskuji. Zbozi se vycistilo a balilo se do pytlikl,, ve kterych bylo
prevezeno do skladi, kde zralo. Doba, po kterou zbozi zralo, se pohybovala kolem pul roku.
Zaviselo to na klima, podle toho se odvijela doba uzravani. Dilezité bylo, jestli v mistnostech,
kde hotovy vyrobek zral, bylo vlhko, ¢i sucho. V tovarné se pouzivala voda jenom na
napajeni kotld. Spotteba se pohybovala od 10 do 20 tisicti litrh vody, kterd se Cerpala ze
specialnich studni. Nékolik let po zaloZeni firmy o jejim fungovani neméme Zadné informace.
Od cervna 1906 se vedeni firmy rozhodlo, Ze by pro své délniky vatilo ¢ernou nebo bilou
kavu, aby zamezili pozivani alkoholu. Zaroven podavani této kavy mélo piisobit pro blaho
délnikt. DoloZeno mame, Ze vedeni Zadalo o povoleni okresni hejtmanstvi v Pardubicich.
Prodej mél byt za vyrobni cenu. Tti decilitry ¢erné kavy byly prodavany za 2 halife a stejné
mnozstvi bilé kavy bylo prodavano za 4 halife. Podavana méla byt Cerna kdva znacky ,,Enril®.
Jako pftilohu k Zadosti dodala firma propocty, za kolik firma kdvu vyrobi a za kolik by ji
chtéla prodavat svym zaméstnancim. Z Cisel vyplyva, Ze firma musela na prodavanou kavu
jesteé doplacet a ze z ni neméla zddné vynosy. Roku 1907 firma pozadala o postaveni
skladisté, prazirny a kotelny pii budovach tovarny na pozemku 2520/3 v Pardubicich. Nova
budova skladist’ méla byt v suterénu, kde byly sklady hotového zboZi. V prvnim patie méla
byt mistnost urend pro baleni ¢ekanky a ve druhém patie byly prostory, kde se uskladiioval
papir. Pfistavba kotelny méla jiz postavenou kotelnu zvétSit. Ve stavajici kotelné byly
umistény dva kotle znacky Cornwallsky. Kotelna byla vystavéna na zelezné konstrukci. Ve
strojovné byl umistén star$i parni stroj o 30 koniskych silach, a proto se firma rozhodla pro
jeho vyménu na kotel novéjsi a vykonnéjsi, o 60 koniskych sildich. Zmény se tykaly také

prazirny. Byly postaveny dvé nové pece urcené k prazeni ¢ekanky a jinych, k vyrobé kavovin
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potiebnych surovin. Veskeré stavby byly bez vétSich problémt dostavény a zkolaudovany.
O rok pozdéji, tedy v unoru 1908, podala firma zadost o stavbu kovarny, kde meéla byt
uzaviena kovarska a zdmecnicka dilna. Veskeré pfistavby ¢i novostavby byly od méstského
ufadu povoleny. Roku 1914 oznamila firma, Zze ptevzala provoz suSarny na ¢ekanku, kterad
sidlila v ¢p. 56 v Platenicich, dfive ji vlastnil Josef Tobias, ale ten byl od 9. ledna 1912
nezvéstny. Roku 1917 tovarna zadala o povoleni k postaveni suSadrny na cekanku a fepy
s ptislusenstvim. O tfi roky pozd¢ji, tedy 1920, tovarna oznamila, Zze od linecké tiskatské
firmy odkoupila dva tiskatské stroje a hodlé je umistit do tovarni mistnosti. Tyto stroje chtéla
vyuzivat k soukromému tisténi oballl na zbozi. Ve stejném roce zadala tovarna Zivnostensky
inspektorat v Pardubicich o prominuti dané z kazdého propusténého zaméstnance. Tovarna
totiz méla povinnost platit za kazdého zaméstnance po rozvazani pracovniho poméru 3 meésice
1 korunu denné. Naptiklad v Platenicich se zaméstnavali délnici jenom sezén€, na suSeni
¢ekanky a cukrovky. Prace trvaly jen na podzim, tedy 2 aZ 3 mésice po sklizni. Celkem bylo
v roce 1920 zaméstnano 48 lidi, prevazné¢ muza, kteti vykladali vagony s ¢ekankou nebo
cukrovkou. V roce 1923 se objevil ¢lanek v ¢asopise ,,Rudy vychod*, ktery pojednava o praci
ve firm¢ ,,Jindficha Francka synové® na cikorii a kdvové ndhrazky. V ¢lanku bylo uvedeno, Ze
délnici ve firm€ musi pracovat vice nezZ 11 hodin denné. Firma na tento ¢lanek okamzité
reagovala, jelikoz byl tento c¢lanek vydan v listopadu, tudiz ve sklizni cekanky. Lidé,
0 kterych byla v ¢lanku fe¢, vykladali vagony s Cerstvou Cekankou, nebyli k praci nuceni,
sami se nabidli. Mohli si vydé¢lat od 8 do 13 K¢s za hodinu. Tuto praci musela tovarna zavést
kvili tomu, Ze drdha zkratila vykladaci lhiitu z 9 na 6 hodin. DalSim problémem bylo to, Ze
vedeni tovarny nikdy nemohlo ptedpokladat, kolik vagonu ten urcity den bude pfistaveno,
proto muselo byt vzdy pfipraveno dost lidi. Na rok 1925 planovala firma ptistavbu prazirny.
V praZici mistnosti byla umisténa 3 plechova prazidla, ktera pohdnéla transmise umisténa na
stropé. Transmise byla pohdnéna elektromotorem. V téchto prazidlech se zpracovéaval Zitny
slad. Nad prazici mistnosti byly umistény rezervoéry98 S pitnou vodou, zde bylo namaceno
zito. Ptistavba byla myslena pro celkovou rekonstrukci. Jedna z poslednich zminek v SOKA
Pardubice o této firmé je datovana na rok 1927. V lednu bylo firmé¢ udéleno povoleni na
pfeménu firmy na akciovou spolec¢nost. Nazev firmy byl ,Jindficha Francka synové akciova
spoleCnost” v Praze, pfevzala téZ pobocny zévod v Pardubicich. V ¢ervnu 1927 firma
oznamila, ze se vzddva opravnéni k provozovani obchodu se smiSenym zbozim v Praze

¢p. 829-11, Vaclavské namésti ¢p. 33, ale stejné tak i v pobo¢nych zavodech v Pardubicich

98 iy
Rezervoar- nadrz

26



¢p. 515, Chomutové, Plzni, Hoficich atd.”® Firma fungovala az do roku 1948, kdy byla

zestatnéna, %

III. 2. Tovarni vyroba cukrovinek, cokolady, perniku v Pardubicich

JiZz uz od stiedovéku mély na podnikéni v Pardubicich velky vliv cechy. Coz byly femesiné
organizace, které chranily domaci méstsky trh pted cizim. Prvni zminky o pardubickych
pernikaftich jsou jiz z dob Viléma z Pernstejna. Po celou dobu jejich piisobeni (tedy az do roku
1859, kdy byly cechy zruseny) si pernikafi nezalozili vlastni cech. Spadali do cechu
mlynaiského, pekaiského a sladovnického. Prvni pernikai byl na tizemi Pardubic jiz v roce
1515. V prubéhu 19. stoleti bylo pernikdii jen malo. Nejvétsi rozkvét pardubického

pernikafstvi nastava na po&atku 20. stoleti.*™*

Tovarny na cukrovinky nejcastéji vyrab&ly z kakaa, tedy z kakaovych bobu. Jejich zpracovani
bylo vcelku slozité. Kakaové boby musely byt v tovarné ocistény, poté se prazily v bubnech.
Pti prazeni se daval velky duraz na to, na jaky stupen a jaky druh kakaa se prazi. Po uprazeni
se kakao muselo rychle zchladit a bylo pfesunuto do drtice, kde bylo zbaveno slupek. Takto
zpracované kakao se mlelo na mlynech nebo v ocelovych valcich a zpracovalo se na kakaovy

prasek, ktery se dale pouzival jako ptisada do cukrovinek.'%

I11. 2. 1. Melartos, spole¢nost s.r.o. pardubické tovarny na pernik

Cely nazev spole€nosti znél: ,,Tovarny na pernik, cukrovinky, jemné pecivo a Cokoladu,
akciova spolecnost v Pardubicich®. Byla to nejvyznamnéjsi firma na vyrobu perniku.103
Zivnostensky list byl firmé vydan dne 28. Gervence 1913. Podle stanov tuto akciovou
spole¢nost tidily ¢tyfi osoby: Adolf Ktiz, primysinik v Beroun¢, Jaroslav Groh, primyslnik
V Praze, FrantiSek Koudeldk, generalni feditel druzstva ,,Soja“ v Praze, a Rudolf Hladik,
bankér v Praze. Ve stanovéach se piesn¢ vymezuje ucel, pisobnost a nékolik bodl uceli
spole¢nosti. Firma vyrabéla pernik, cukrovinky, jemné pecivo a ¢okoladu a mohla s nimi
obchodovat, nakupovat potiebné suroviny a material, ptebirat a po zivnostensku provozovat
jiné podniky zabyvajici se timtéZ druhem podnikdni. VySe pocate¢niho kapitalu akciové

spole¢nosti byly dva miliony korun. Jednou z dochovanych zminek o firm¢ je zadost z ledna

% SOKA Pardubice. OkU Pce. Francka Jindficha synové. kart. 400.

190 BOROVEC, Petr. AB-Zet Pardubicka. Strucnd historie Zivnosti, obchodu a privimyslu v Pardubicich. Sesit 12.
Pardubice. 2000, S. 19.

101 101 BOROVEC, Petr. AB-Zet Pardubicka. Strucnd historie Zivnosti, obchodu a prumyslu v Pardubicich. Sesit
12. Pardubice. 2000, s. 8-9.

92 Cukrarské listy. Odborovy casopis pro cukrdie. Ro¢nik 1. Cislo 8. Praha, vydano 1. srpna 1929, s. 8.
1BOROVEC, Petr. Historie a soucasnost podnikdni na Pardubicku. Zehugice, 2007, s. 109.
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1914, kdy Hugo Redlich, naméstek firmy, zada o povoleni na stavbu jednopatrové budovy,
kterd m¢la byt postavena na zahrad¢é budovy ¢p. 2098/2. Nova budova méla slouzit jako dilna
k vyrobé pernikového zbozi. K této zadosti je piiloZena i zprava o tom, Ze u stavby ma byt
komin na odvétravani vypari, ktery mél zamezit zanaseni koute do vnitiku mésta. Stavba byla
povolena a v dubnu 1916 zadal zastupce firmy Hugo Redlich o komisionalni fizeni. To ovS§em
nedopadlo viibec dobfie. Bylo zjisténo, ze provedena stavba je postavena zcela odlisné nez na
planech, které firma dodala na hejtmanstvi. Vzniklé potize se vyiesily snadno. Firma dodala
plan skute¢ného provedeni a postavila komin, ktery byl nezbytné nutny, poté byla budova
zkolaudovana. Hugo Redlich pro firmu vypracoval pracovni fad, kde vymezoval, co vse
musel déInik d¢lat, a dopodrobna popisoval vybaveni tovarny. Pracovni fad uvad¢l, ze kazdy
délnik, bez rozdilu véku a pohlavi, je pied vstupem do pracovniho poméru povinen opatfit si
pracovni kniZku, kterou si vlastnik Zivnosti nebo jeho zastupce ponecha. Pii fddném vystupu
z prace méla byt kniha vracena zpét. Déti, pokud jim nebylo plnych 14 let, se v tovarné
nezaméstnavaly. Pfijimali se pouze uénové, a to na zakladé uc¢ebni smlouvy do uceni na dobu
tii let. Zaméstnanci ve firmé mohli byt pouze vyuceni cukréii a pernikafi nebo délnici ¢i
délnice, kteti jim pouze vypomahali pii vyrobé a expedici pernikového zbozi. Na leh¢i prace
byli zaméstnavani pouze mladistvi — uéni nebo Zeny. Zeny pracovaly nejéastéji ve vyrobé
peciva a baleni. Tyto dvé skupiny lidi nesmély pracovat pii no¢nim provozu, ktery byl od
osmé hodiny vecéer do péti hodin rano. V tovarn¢ se pracovalo kazdy den mimo ned¢li. Denni
pracovni doba zacinala v sedm hodin rdno a koncila v Sest hodin odpoledne. Pauzy se
dodrzovaly podle ptedpisi, délnici méli narok na tii pfestavky. Odpocinek dopoledne
a odpoledne trval deset minut, poledni pauza trvala hodinu. Pocatek a konecC prace se
ohlasoval zvonénim. Pokud bylo potteba, bylo pozaddano o prodlouZeni pracovni doby na
11 hodin. Nebylo zapomenuto i na praci ve svatek, kdy se pracovalo pouze dopoledne, a to od
sedmi do dvanacti hodin. Prace ve svatek byla ovSem povolena jenom tém, které to
neomezovalo ve vyznani. Cas k odpolednim navstévam kostela byl délnikim umoZnén.
O velkych svatcich, jako byly Vanoce, Bozi hod nebo Velikonoce, se nepracovalo. Uvadi se,
ze mzda byla domluvena pfti nastupu do pracovniho poméru, ale v jaké vysi se pohybovala, se
nedozvime. Vyplatu dostdvali v sobotu, po paté hodiné odpoledne. Jako samoziejmost se
uvadi nemocenské a urazové pojiéténi.104 V kvétnu 1913 pozadala firma, aby ji byl vydan
zivnostensky list na vyrobu a prodej pernikového zboZzi pro dim ¢p. 216. K této zadosti byl

piiloZen i popis, jak by méla dilna na vyrobu perniku vypadat. Zaprvé, planovala firma koupit

104 SOKA Pardubice. OkU Pce. Melartos, spolecnost s.r.o: pardubické tovirny na pernik. Kart. 425.
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nové pece. Byly to tii parni pece, které se nazyvaly vytazni, mély byt vytapény specialnimi
rourami, kterym se fikalo ,,Perkinsonovy“. Roura byla zvlastni v tom, Zze byla Césteéné
naplnéna tekutinou a jeden jeji konec byl zahiivan v topenisti. Tyto pece mély slouzit
K peCeni pernikového zbozi. UrCené zbozi bylo naskladano na plechy a ty srovnany na
plosing, ktera se zasunula do pece. Velkou vyhodou bylo, Ze pecici prostor byl vSude stejny,
aproto se dalo docilit stejnomérného upeceni. Drobngjsi vyrobky se ale v této peci péct
nedoporucovaly, protoze mély kratkou pecici dobu, asi 8—14 minut, pekly se v peci fetézové.
D¢élka peceni zavisela na velikosti, tudiz mensi vyrobky nepotitebovaly péci dlouhou dobu.
Retézova pec byla vyhiivana podobnym zptisobem jako pec vytazni. Zbozi se narovnalo na
jednom konci pece na plechy nebo na mtizky, které se pomalu pohybovaly celou délkou pece.
Plechy byly v peci posouvany pomoci fetézt. Na druhé strané vyjizdély upecené vyrobky,
které se odebiraly a odnaSely. V piizemi se nalézaly dva hnétaci stroje ,,Universal®, oba m¢ly
dvé proti sobé hnétaci ramena. Suroviny na piipravu tést se nachazely ve sklepé, kde byl
umistén vytah, ktery dopravoval suroviny do pfizemi k hnétacim strojim. Vlazna voda se
napoustéla z nadoby umisténé na sténé piimo do hnétaciho stroje. Kdyz byl stroj naplnén
potfebnymi surovinami a tésto hotové, vyklopilo se do voziku. Muselo byt tuhé, aby mélo ke
zpracovani dobry stav. Tehdy se pfesunulo k valcim, které se nachazely ve strojovné. Aby
tésto bylo na vSech koncich stejné Siroké, vylévalo se na stoly a tlacilo se mezi dva otacejici
se valce. Nasledoval stroj vypichovaci, kde hlavni tlohu ma nahoru a dolti se pohybujici
hlavice, ktera ma dole umistény vypichova¢. Ten dodaval téstu pozadovany tvar. V piizemi se
nalézaly i dal$i mensi pfistroje, jako naptiklad stroj na tfeni mandli, §leha¢ na snih nebo
mlynek na cukr. V prvnim patie se nachazely dva stroje k prosivani mouky. Mouka se
nasypala do nasypky a padala pifimo doli, do umisténé plechové nadrzky s hrdlem
a zéklopkou. Pokud se zadklopka zvedla, padala ¢istd mouka do hnétaciho stroje, ktery byl
0 patro niZe. VSechny stroje v tovarné byly pohanény transmisi, ktera byla napojena na
elektricky motor. Medové a pernikové vyrobky se nedaly na vypichovacim stroji dé€lat, proto
se vyrabély rucné v diln¢, ktera se také nachéazela v prvnim patfe. V této diln¢ délnici
formovali perniky do riznych tvard. Pokud byl vyrobek takto pfipraven, byl dopraven do peci
Vv pfizemi a posléze na vozicich pfepraven do vypravny. To byla mistnost, ktera slouzila
k zabalovani vyrobku, které se dale prepravovaly do skladt. Jako doklad o dodrzovani
pracovniho fadu miZe slouzit Zadost o zvySeni pracovni doby, aby pfi vypichovani a peceni
polotovarli, vdno¢niho a mikul4dSského zbozi, dale pfi namaceni Cokolddou mohli 4 muzi
a 35 zen pracovat po dobu ctyt tydnt od 17. listopadu do 3. prosince o dvé hodiny ptescas.

Tato prace byla zvlast placena a také byly dodrzovany pravidelné, piesné uréené prestavky.
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Byl dodrzovan i piedpis o svatetnim a ned€lnim klidu. Prace Zen v sobotu musela koncit
nejpozdéji ve dvé hodiny odpoledne. Tato zadost byla podana 15. listopadu 1930 a byla
vyfizena pozitivnd. Zadosti tohoto typu byly podavany ¢asto. Ve vét§ing piipadii jim bylo
vyhovéno. V fijnu 1931 stanovila firma nového naméstka, kterym byl Ludvik Hausmann.
Ptfedchozi naméstek Hugo Redlich zemiel. Velice podstatny byl rok 1939, kdy se pardubické
tovarny na cukrovinky a pernik rozhodly zalozit jednu akciovou spolecnost ,,Panis“. Povoleni
od Ministerstva vnitra v Praze dostal Adolf Kifizik, Croh'® a Rudolf Hledik. Pod tuto
spole¢nost mély spadat firmy: B. Schiitz a spol., Mellekta, Kafka a spol., Kapo a firma Josef
Simon. Jiz v prosinci 1939 nové spoleénost zadala o vydani Zivnostenského listu na vyrobu
perniku, marcipanu, jemného peciva, téstovin, cokoladdy a oplatkového zbozi vSeho druhu.
Hned vzapéti se objevuje zadost o zruSeni zivnostenského listu z diivodu, Ze firma nevyrabi

a je v likvidaci. Firma Melartos se tedy 24. ledna 1940 vzdala zivnostenského opravnéni. 106

I11. 2. 2. KAPO, Kafka a Popper tovarna na vyrobu perniku

Kapo byla tovarna na vyrobu perniku. Jako sidlo firmy byla uvedena adresa Rozkova
¢p. 1009, Pardubice. Zalozil ji Pavel Kafka, dlouholety zéastupce firmy Melartos. Firmu
vlastnilo n¢kolik spole¢nikii, t€émi byli Pavel a Irma Kafkovi a bratii Alfred a Richard
Popperové. ZaloZena byla roku 1935 v dobé, kdy byla zastavena vyroba ve firmé Melartos.
O firm¢ nalezneme prvni datovanou zpravu z 2. ¢ervence 1935, Ktera pfisla na Okresni Gfad
v Pardubicich. Byla to Zadost o rekonstrukci a nastavbu budovy ¢p. 1009. Budovu na této
adrese chtéli navysit o jedno patro, kde méla byt zfizena tovarna na pernik. Tato Zadost byla
vyfizena pozitivné a jiz v fijnu daného roku obdrZela firma Zivnostensko-spravni schvaleni
provozovny na tovarni vyrobu perniku. V listopadu 1935 navstivila firmu kolaudaéni komise.
Kolaudace dopadla velice dobie. Tovarna dostala povoleni uzivat prostor na vyrobu perniku.
V prosinci 1935 vydal Pavel Kafka oznameni o tom, jaké stroje se v jeho firmé nalézaji.
V suterénu stal jeden leh¢i stroj od firmy Meissher a spol., ktery byl vyroben v Ttesti na
Moravé. V ptizemi byla varna, kde byl jeden michaci stroj systtmu Werner a Pfleiderer.
Vedle varny se nachazel velky pracovni sal, ve kterém byl umistén hnétaci a vyvalovaci stroj
a dale jedna vytahovaci pec. V prvnim poschodi bychom nalezli jeden melanzér'®’, mlynek,

Slehaci stroj a jeden mlynek na strouhdni housky. Déle o firm& nemame Zz4dné informace. '*

1% Ktestni jméno neuvedeno

1% SOKA Pardubice. OKU Pce. Melartos, spolecnost s.r.o. pardubické tovirny na pernik. Kart. 425.
197 Melanzér- pristroj na p¥ipravu ¢okolady a krémi

1% SOKA Pardubice. OkU Pce. Kafka a Popper: tovdrni vyroba perniku. kart. 633.
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I11. 2. 3. Mellekta

Mellekta byla tovarna na pernik, marcipan, cukrovi a té€stové vyrobky. V cele této tovarny stal
Bernard Schiitz, a nachézela se v Pardubicich na Masarykové ulici ¢p. 258. Hlavni sidlo této
firmy bylo v Praze na Chrudimské ulici, v Pardubicich méla jenom pobo¢ny zavod, pro ten
byl jmenovén vzdy uréity spravce. Zivnostensky list vlastnila firma od 15. kvétna 1936. Jako
prvni zastupce byl jmenovan Bernard Schiitz, ktery se narodil v roce 1878 v Lukavci, ale
jelikoZ byl Zid, musel byt v roce 1939 odvolan. Na zakladé vynosu fisského protektora, ktery
vysel 21. ¢ervna 1939, byl spravcem firmy jmenovan Rudolf Meiner. V roce 1941 zéadala
firma Zemsky ufad v Praze 0 zvyseni dosavadnich cen riznych druhti perniku, jelikoZz jejich
vyrobni cena se diky zdrazovani surovin a pomocnych hmot zvySovala. A zvySovaly se
i mzdy dé€lnikd a ostatni rezie. Této zadosti bylo vyhovéno a ceny nékterych druhti se poté

széily.log

19 SOKA Pardubice. OkU Pce. Mellekta: tovdrna na pernik, marcipan, cukrové téstové vyrobky. kart. 1212.
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IV. Cukrarny v Pardubicich

Cukrarny spadaly pod Zivnost femeslnou. Zadatel o tuto Zivnost musel ptedloZit prikaz

0 fadném ukonceni uciovskych zkousek. Pokud se ¢lovék vyucil u zivnostniki, ktefi byli
¢lenem spolecenstva, byl mu vystaven tovarys$sky list. Druhd moznost, kde se vyucit, byly
tovarny. Tedy podniky, jejichz majitel nespadal pod zadné spolecenstvo. Zde ucen obdrzel po
ukonceni studii ucebni vysvédceni potvrzené obecnim uradem. Ucebni lhiita nesméla byt
krat$i nez dva roky a delsi nez Ctyfi. K Zadosti o povoleni femeslné zivnosti musel byt
ptredlozen prukaz o zpusobilosti. Vyjimku tvofili ti zivnostnici, kteti jiz v minulosti koncesi
femeslnou vlastnili. Pokud se ji ziekli a néjaky €as tuto Zivnost neprovozovali, tak kdyz zadali

o udéleni znovu, nemuseli tento prikaz o zptsobilosti jiz predkladat. 110

V cukrarnach se vyrabél Siroky sortiment pochutin. Jako naptiklad zmrzliny, trvanlivé pecivo
typu pernikd, oplatek, kandovaného zbozi, Cokolady, tureckého medu nebo bonbony.
Cukrarna byla mistem, kde se posedélo a konzumovalo. NejCastéjSimi navstévniky byly
predev§im Zeny a déti. Naopak majiteli cukraren byli nejéast&ji muzi.'*! Cukratom vznikla na
pocatku 20. stoleti obrovskd konkurence a tou byly tovarny. Primyslovy rozvoj dovolil
vyrabét cukrovinky za pomoci strojii. Tovarni vyrobky byly levnéjsi a vyprodukovano jich
bylo vice. Proto mnoho cukrafi svou zivnost ukoncilo a §lo pracovat do tovarny. Cukrarny
m¢ély také statem urcenou oteviraci dobu, kterd se ménila. Nej€asteji mély otevieno do sedmé

hodiny veerni v zimé a do osmé hodiny ve&er v 16t8.**?

IV. 1. Josef Liska

Josef Liska bydlel v Pardubicich ve Strossové ulici &p. 122. Prodejni misto jeho cukrovinek
bylo na Namésti legii ¢p. 704, na rohu Smilovy ulice. Pochazel z Ceperky, ktera se nachazi
nedaleko Pardubic. Prvni zminkou o Josefu Liskovi je prosba o prominuti netiplnych dokladt
Kk provozovani Zivnosti na vyrobu cukrovinek, kanditti a ¢okolady. K této prosb¢ je piiloZena
i omluva, ze nedokoncil studia, protoze musel do valky. Byl mu vydan ucebni list pouze
mistrem, nikoliv spole¢enstvem cukraii a pernikaii. Z valky se vratil dne 15. Cervna 1918 se
zapalem pohrudnice a z toho divodu se chtél vratit k cukraiské Zivnosti. Tato zadost neni

datovéana. Jako odpovéd’ mu piichazi dopis od Zivnostenské komory v Praze, a to 16. iijna

" BUCHETA, STEDRY. Zivnostensky idd, s. 123-158.

" MACKOVA, Marie. Cukrdrna, nejen o cukrdrich a cukrovinkach. \n. FEITOVA, Olga (ed.) Dobrou chut
velkomésto, s. 419-422.
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1926 se zpravou o pozitivnim vyfizeni. SpoleCenstvo cukrarit v Hradci Kralové nemé zadné
namitky, aby byl do jejich spoleCenstvi zapsan. Byla mu udélena cukrarska koncese
k 25. fijnu 1926. Diky tomuto povoleni otvird, dne 15. fijna nasledujiciho roku, vlastni
prodejnu. Zaroven zfizuje i dilnu na cukrovinky. Dne 24. ledna 1927 piichazi na Okresni
spravu politickou do Pardubic dalsi zadost od Lisky. Tentokrat zada o udé€leni kavarenské
koncese v tom rozsahu, aby pii své zivnosti cukraiské mohl prodavat také cokoladu, ¢aj, kavu
a jemné slazené likéry. Mistnost na prodej tdchto napojii se méla nachazet na Strossové ulici
¢p. 188. Odpoveéd’, ktera mu pfiSla od Spolecenstva hostinskych, vycepnikii a kavarnika
Vv Pardubicich 1. dubna 1927, nebyla ptivétiva. O jeho Zadosti probéhlo jednani, ale usneseni
bylo zamitavé, a to z diivodu, Ze mistni potieba si toho nevyzaduje a také proto, ze 0 koncese
tohoto druhu je ve mésté dostate¢né postarano. Josef Liska chtél dosahnout svého, a tak zaslal
zadost o udéleni koncese znovu, s mensi zménou. O koncesi zadal pro dim ¢&p. 704, namisto
¢p 188. Zastupitelstvo zasedalo 21. Cervence 1927 a v jednani projednavali 1 zddost Josefa
Lisky. Usneslo se, ze zadosti vyhovi, ale jen za podminek, Ze se bude jednat pouze o prodej
kavy, ¢aje a ¢okolady a jinych teplych napoju, nikoliv jemnych likérti. Odvolani ale pfislo
27. za¥i. Zadatel o koncesi se odvolaval na nékolik bodi. Podotykal, Ze se nejedna o kavarnu,
jez by slouzila jako stfedisko spole¢nosti, nybrZz jenom o podavani kavy a ¢okolady k riznym
zékusktim. Dale zmifuje, ze mistnost k podavani napoji je precizné¢ vybavena a navic se
misto prodeje naléza na frekventovaném tahu a v okoli je nékolik Skol. Jako posledni diivod
uvadi, Ze zavod pofidil s vétsim ndkladem, ale konzum vyrobki je pomérné maly a tato
koncese by mu mohla dopomaoci k lepsim vydélkiim. Bylo mu znovu odpovézeno, ze koncese
mu udé€lena bude, ale jen na prodej horkych napoju bez pfidani alkoholu. Dne 15. tinora 1929
zemska politickd sprava v Praze propijcila Josefu LiSkovi koncesi na podavani Caje, kavy
a Gokolady.’® Svou firmu Fdil se spoletnikem, kterym byl jeho bratr Frantisek Liska.
Spole¢né zacali cukrovinky vyrdbét tovarn€. Proto se déle budu zminovat o firm¢ ,,Liska
a spol., tovarni vyroba cukrovinek v Pardubicich®. Od roku 1929 do roku 1937 nejsou znamy
dokumenty z jejich ¢innosti. Prvni zminka o Frantisku LiSkovi jako o spole¢nikovi této firmy
je z2. unora 1937. Jako zastupce firmy oznamuje, ze oteviou obchod s cukrovinkami
vV Bubenikovych sedech ¢p. 122, kde diive provozovali tovarni vyrobu. Tento obchod chtéli
provozovat hlavné tak, ze od vyrobcti budou cukrovinky kupovat a obchodniktim je dovazet.
V tuto dobu zacala mit firma problémy. Pfislo na ni udani, Ze prace v tomto domé probiha

I ptesto, ze Okresni ufad v Pardubicich provoz neschvalil. Za tento prohiesek mohla firma

13 SOKA Pardubice. OkU Pce. Josef Liska. Kart. 422.
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dostat pokutu az 50 tisic korun nebo trest vézeni na Sest mésicti odnéti svobody. Hrozba byla
ale zazehnana a Spolecenstvo cukraili a pernikait se sidlem v Pardubicich firmé zadost na
provozovani obchodu schvalilo. Nemé¢lo zadné namitky, aby si FrantiSek Liska ziidil prodej
cukrovinek, jelikoz nefidil zadny kram, ale Cisté jenom vyrabél a kupoval tovarni vyrobky,
které rozprodaval po krabicich do cukraren a obchodi po celém mésté. Podnik, ktery
FrantiSek Liska provozoval spolu se svym bratrem Josefem, nicméné neprosperoval, a proto
byla na ¢as pozastavena jeho ¢innost. K zadosti ze dne 30. srpna 1943, ktera ptisla na Okresni
hejtmanstvi v Pardubicich, F. Liska jako divod k preruseni uvadi zastaveni piid€lu surovin ve
velkém do tovaren, a proto nemutize dodavat cukrovinky do obchodt. Béhem dvou let, a to od
roku 1943 do roku 1945, FrantiSek Liska oznamil, ze bude zivnost dale provozovat, ale
zanedlouho ji pozastavil znovu, kvili omezenému piidélu cukru. Ten stacil pouze na malou
vyrobu a diky tomu docilil jen minimalniho finan¢nimu obratu. OvSem to je$té bratii netusili,
jaka trnité cesta je ¢eka dale. Roku 1947 Zadal FrantiSek Liska o obnoveni Zivnosti, kterou by
vykonaval v dom¢ na Smilové ulici ¢p. 704. Této zadosti ale nebylo vyhovéno. V lednu 1948
mu piisla odpoveéd’, Ze vyroba z hlediska hospodarského neni nutné a jevi se zbyte¢nou. Dalsi

snahy na odvolani nebyly Gisp&§né a firma Liska a spol. jiZ nikdy znovu nezacala vyrabét. '

1V. 2. Josef Hofman

Josef Hofman byl cukraf, ktery svou zZivnost provozoval na Pasazi ¢p. 60. Josef Hofman se
narodil roku 1888 v Bysicich, okres Mélnik. Prvni zminka o jeho cukrafstvi je z 26. fijna
1937, kdy zadal o omezenou koncesi k podavani €aje bez alkoholovych pfisad, ¢okolady
a kakaa pfi své zivnosti cukrafské. Jako divod zde udava, Ze doposud tato koncese nebyla
povolena zddnému cukraii v Pardubicich. Odpovéd’ mu pftisla 22. unora 1937 od okresniho
ufadu v Pardubicich. Okresni Ufad nemél zddnych namitek pro udé€leni koncese. Ale takto
jednoduché to nebylo. Josefa Hofmana ¢ekala jesté dlouhd 1éta podavani zadosti. Pocatek jeho
trapeni je negativni odpovéd od Spolecenstva hostinskych, vyc€epnikii a kavarnika
v Pardubicich z 8. prosince 1937. Jeho zadost zamitli z dvodu, Zze si to mistni potieba
nevyzaduje, a uvadi, Ze v objektu, kde jeho cukrafstvi sidli, je cela fada objektu, které vlastni
hospodskou koncesi. Proto bylo uvedeno, ze cela mistni potieba je pokryta a jeho koncese
byla zamitnuta. Méstsky ufad v Pardubicich se pokousel Josefu Hofmanovi pomoci a jiZ na
schtizi 20. prosince 1937 rozhodl doporucit zddost Josefa Hofmana na podavani caje, kakaa
a ¢okolady. Z Cetnické stanice pro okres Pardubice pfiSlo pfezkouméni, zda by méla byt

udélena koncese pro Josefa Hofmana. Jako vysledek oznamila, ze vzdalenost Zivnosti, které
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podavaji ¢aj, Cokoladu a kakao od prodejny Josefa Hofmana v Pasazi ¢p. 60 je nasledujici:
15 krokt k FrantiSku Malikovi (zivnost hostinskd), 120 krokl do restaurace Kopecek, kterou
vede Vaclav Novak, 230 krokti do hotelu Pafiz a 380 krokti do hotelu Veselka. Proto byla
jeho zadost zamitnuta. Dal$im zklamanim byl zamitaci dopis ze dne 17. zafi 1940. V fijnu
1940 se Josef Hofman rozhodl napsat dopis Zemskému tfadu v Praze. V tomto dopise
popisoval svou snahu ziskat zivnost hostinskou a své neuspéchy. Jako divod, pro¢ o ni zadal,
byl ten, ze se jeho hosté Casto ptaji na kavu, ¢aj a ¢okoladu. Uvadél, ze mezi jeho zakazniky
nepatii pouze ¢esti zékaznici, ale Casto 1 cizinci. Jako dalsi divod, pro¢ by mél koncesi dostat,
uvadél, ze hostinec je malo, uméle osvétlen a chodi do né€j pouze muzska spole¢nost. Proto by
jeho hlavnimi zdkazniky byly Zeny, nebot nerady chodi do kavaren, kde byvaji okukovany
a ¢asto obtézovany lidmi, ktefi jsou se slusnosti na Stiru. Toto by se podle Hofmana stat
V cukrdrné nemohlo. Jako odpovéd’ mu pfiSlo oznadmeni, ze se Zivnostensky ufad pokusi
okolnosti projednat, ale Ze se v okoli 800 krokii naléza 16 koncesovanych podnikd. Kone¢né
Josef Hofman dosahl svého az 25. ¢ervence 1940, kdy bylo jeho Zadosti vyhovéno. Dostal
povoleni na provozovani koncese na podavani Caje bez alkoholovych pfisad, ¢okolady
a kakaa ve spojitosti s vlastni Zivnosti cukraiskou. V listopadu 1941 obdrzel koncesni dekret
k provedeni tprav, lhitu dostal do 30. Cervna 1942. Pfi provozovani zivnosti ale musel
zachovéavat 1 jiné predpisy. Jako naptiklad Ze hostinskd mistnost se nesmi pouZzivat k jinym
ucellim, zejména kuchyné nesmi slouzit jako loZnice ani jako mistnost obytna. V mistnostech
mélo byt cisto, mély byt Casto vétrany a podle potieby vymalovany na svétlou barvu.
Malovani té€chto prostor muselo probihat nejméné jednou za rok. V mistnosti uréené pro
kavarnu musel byt vyvéSen zakaz vetejného plivani a v prostorach musel byt umistén
dostate¢ny pocet plivatek s vodni naplni, kterd bude denn€ vyménovana. V Cervnu 1942 prisla
na Okresni ufad v Pardubicich zadost o prodlouzeni lhtty k provedeni uprav. Josef Hofman
dané upravy nestihal z dGvodd trvani valky. Této Zadosti bylo vyhovéno a lhita byla
prodlouzena do 30. Cervna 1943. Nasledujici rok se tato zadost opakovala a lhiita byla

prodlouZena az do kvétna roku 19441

IV. 3. Gotthard Tikva

Gotthard Tikva se narodil 5. kvétna 1881(5) v Ceské Lipé. Byl to cukraf, ktery mél svou
cukrarnu v Pardubicich na AlZbétiné tfid€é a poté na Zeleném piedmésti ¢p 1253. Potvrzeni
0 zahajeni provozu cukrarny mu bylo udéleno ke dni 11. tnora 1911. Jednou z prvnich

informaci, kterou mizeme o Gotthardu Tikvovi nalézt, jsou ucty, ze kterych si mizeme
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piedstavit, jaké starosti mél. Roku 1927 si nechal pfistavét ke svému domu druhé patro. Toho
roku mu byl zaslan i Gi¢et za zhotoveni mfize k jeho obchodu, za kterou zaplatil 598 K¢&. O rok
pozdéji, tedy v listopadu 1928, mu byl dorucen ucet za opravu nekolika stroju z jeho obchodu,
Sleha¢e a michacky, celkem za 182 K¢&. Dalsi dochovany ucet byl za vybaveni obchodu.
Objednal si regal se ¢tyfmi dvefmi, jeden pult uhlovy, ktery mél byt zaskleny, vitrinu
a oboustranny regal, ktery mél mit nahote hranaté hodiny, ¢i Ctyfi stolky se sklenénou deskou.
Vse, co do svého cukratfského obchodu objednéval, melo byt v bilé emailové barveé. Za toto
vybaveni zaplatil celkem 2 700 K& Dale se o Gothardu Tikvovi nékolik let nic
nedochovalo. Je dochovéna jeho legitimace do Ceskoslovenské domobrany z Italie z roku
1931. Dalsi informaci je az dopis z roku 1941, ktery byl urcen velitelskému délostieleckému
pluku na M@lnici. Tento dopis napsal Gothard Tikva, ale nebyl odesldn. Zada v ném
velitelstvi, aby propustili z vojenské sluzby jeho syna Miroslava Tikvu, ktery se narodil v roce
1912. Jako diivod jeho propusténi uvadi to, Ze jeho syn byl u né¢ho zaméstnan jako cukraisky
tovary$ a od doby, kdy byl pfedvolan do vojenské sluzby, coz bylo v roce 1936, je na vse
sam. DalSim divodem, ktery uvedl, bylo to, Ze se jiz neciti dobfe a nemuze cukratsky zavod

L, 117
vest.

Bohuzel se o fungovani jeho cukrafského zdvodu vice informaci nedochovalo.
O Gothardu Tikvovi se dozviddme pouze to, ze byl zaten gestapem za poslech zahrani¢niho
radia a byl spojen s nelegalni skupinou. Proto byl transportovan do Terezina, kde v bieznu

1945 zemiel. Déle se této Zivnosti ujala jeho manzelka.''®

IV. 4. Volejnik Arnost

Jeho obchod se nachéazel na Havlickové tiid€ ¢p. 1035. Arnost Volenik se narodil roku 1898
v Zehuni, v podébradském okrese. Zivnostensky listu mu byl vydan k 20. lednu 1925. '*°
Roku 1930 Zadal Okresni ufad v Pardubicich o schvaleni cukrarské dilny. Tato dilna byla
ptistupna i z domovni chodby. Mél se v ni nachazet sporak, moderni cukrarsk4 kamna, strojni
michacka, tfeci stroj. VSechny tyto stroje mély byt pohdnény transmisi. Cela dilna byla
osvétlena elektrickym osvétlenim. V tomto podniku zaméstndval Arnost Volejnik dva
délniky, ktefi v zdvodu nebyli ubytovani. Obchod byl prostorny, vzdusny a cisty, tedy plné
vyhovujici. Proto byla tato dilna dne 28. Unora 1930 schvélena a mohlo se vni zadit

120

vyrabét.” Roku 1933 se pokousel o ziskédni koncese hostinské k poddvani kavy, caje
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a cokolady bez alkoholickych ptisad. Tato hostinskd koncese mu udélena nebyla, jelikoz byla
v okoli dostatecné pokryta. Zavod Arnosta Volenika byl pobliz nadrazi a byl vyhledavan
prevazné zenami, které nesnesou kouft, a proto nechodi do kavaren, uvadél ve své dalsi zadosti

o koncesi hostinskou. Ale ta mu udélena nebyla ani tentokrat. "

IV. 5. PeSek Hugo

Byl to cukraf, zaroven v prub&éhu své zivnosti ziskal i koncesi hostinskou a vycepnickou.
Narodil se roku 1885 v Lohnici, v okrese Hradce Kralové. Jeho obchod s cukrovinkami se
nachazel na Masarykové tifidé ¢p. 227, poté na Wilsonové tiidé ¢p. 86 a poté v téze ulici
v & 312. Zivnostensky list mu byl vydan 30. ¢ervna 1919.*%* Na konci ledna 1923 zaslal
Hugo Pesek oznameni na Okresni spravu politickou v Pardubicich, ze od 1. unora hodla svij
zavod na Masarykov¢ tfidé zménit na pobo¢ny. Hlavni zédvod chtél vybudovat na Wilsonovée
tfide ¢p. 86, v domé pani Hrisové. A pii této prilezitosti zaroven pozadal o udé€leni koncese
hostinské a vycepnické pro tento jeho zavod. Jako divod pro udéleni koncese uvadi, Ze se
chysta vybudovat moderni velkoméstskou cukrarnu s nalezitym komfortem, kde by se méla
podavat i kava, ¢aj, Gokolada a jiné teplé napoje.® Dne 25. ledna 1923 ziskal koncesi
k provozovani zivnosti hostinské a vycepnické v domé ¢p. 86 v na Wilsonové tfidé, a to sice
pro piizemni mistnosti, kde méla byt umisténa jidelna od cukraiského obchodu a mistnost na
podavani kavy. Koncese obsahovala pravo podavat kavu, ¢aj, ¢cokoladu a jiné teplé napoje
a obcerstveni. Vztahovala se i na ¢epovani jemnych sladkych likérd. Koncese ale sméla byt
provozovana pouze pod podminkami, které byly pfedem urc¢ené. Jako napiiklad Ze koncese
hostinska smi byt provozovana pouze ve spojitosti s zivnosti cukraskou. Zivnost sméla byt
provozovana pouze od 1. dubna do 30. zafi do desaté hodiny vecerni a v ostatni mésice do
deviti hodin vecer. Stejn¢ tak musel Hugo PeSek splnit jist¢ podminky, aby svou nové
nabytou koncesi mohl vyuzit. Musel napiiklad v jideln€ zfidit elektrickou ventilaci, do
mistnosti umistit plivatka, ve kterych méla byt udrzovéna ¢istd voda. V jideln¢ se nesmélo
koufit a mistnost pro ptfipravu kdvy musela byt vymalovana do vysky pal metru hladkym
emailovym natérem. Déle m¢l presné stanovené ndsledujici ptedpisy. Hostinska mistnost
nesméla byt pouzivana k jinym ucelim, nez k jakym byla urcena. Potraviny a népoje
podavané hostim musely byt vzdy cerstvé, dobré jakosti a spravné vahy a miry. K obsluze

hostli nesmély byt poustény osoby nemocné, zvlasté ty, které byly postizeni kozni nemoci.
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Diilezité také bylo, aby stolni nadobi, pradlo a nacini bylo udrzovano cisté. Nesmélo se
nalévat alkohol osobam mlads$im 18 let, ani v pfitomnosti dospélé osoby. Koncese byla platna
pouze pro osobu, které byla ud€lena, proto musela byt zivnost provozovana majitelem, ¢i
pravoplatnym naméstkem.’* Ve stejném roce, tedy 1923, obdrzel Hugo Pesek dopis od
Zivnostenského inspektoratu v Praze, kde ho na zékladé prohlidky zavodu upozoriovali na
nékolik vyhlasek, které by m¢l dodrzovat. M¢l zalozit a spravné vést seznamy délnictva,
pracovni doba délnikti a prodavacek nesméla Cinit béhem tydne vice nez 48 hodin. Bylo také
urceno, ze d€lnici 1 prodavacky méli dostat nepfetrzité volno aspon na 32 hodin. Pfisny zakaz
platil také na vyrobu kola¢l v nedéli, protoze kolace nebyly zbozim, které mohli vyrobci mit
v zasob¢. Cukraistvi Huga Peska bylo zkolaudovano a dostalo povoleni k provozu ke dni
28. tnora 1927. Na podzim roku 1929 ovSsem Hugovi Peskovi vyprSela najemni smlouva
vV domé ¢p. 86 na Wilsonové tfid¢, a tak svou Zivnost pfesunul na protéjsi ulici ¢p. 312 také na
Wilsonové tfid¢€. O ptfesun Zivnosti pozadal, ale 26. listopadu 1929 pfislo udani, Ze provozuje
kavarnu bez koncese. V prosinci byl tedy pfedvolan na Okresni ufad, aby zde obhdjil, pro¢
provozuje zivnost bez koncese hostinské? Ve vypovédi majitele Peska bylo uvedeno, ze
st€éhoval svou zivnost velice narychlo a neuvédomil si, Ze koncese mu byla udé€lena pro jiny
diim. Proto musel poZadat o pfeneseni koncese a zaplatit pokutu 500 K¢ za obchod na
erno.'?® Nékolikrat mu byla jeho zadost o pieneseni koncese odmitnuta, ale v dubnu 1930
mu bylo pfeneseni schvéleno. Jednou z poslednich informaci o Hugovi Peskovi bylo jeho
oznameni z fijna 1931, Ze rusi svilj pobocny zdvod na Masarykové tiid€ ¢p. 122 a zaroven
zada o preneseni koncese hostinské a vycepni do pavilonu v parku v Bubenikovych sadech.
V Cervenci 1933 mu byla tato Zadost povolena, ale pouze provizorn€. Tedy ve spojitosti
s cukrafstvim a byla omezena na mésice duben az zafi. K roku 1936 zadal Hugo Pesek o dalsi

piesun své koncese, a to na &p. 911, Gemuz bylo v bieznu 1937 také vyhovéno.'?

IV. 6. Langr Jan

Byl to cukraf, Zivnostensky list ziskal ke dni 7. ledna 1921. Narodil se 15. srpna 1884
v Sobotnici. Bydlel v Pardubicich na Pichlové ulici ¢p. 726. Dilnu na vyrobu cukrovinek
bychom nalezli Na Sktivanku ¢p. 537. Podnik, ktery vlastnil, byl maly. V diln¢ byly umistény
dvé pece na pernik. Jako vydélek uvadél 250 K¢ za tyden. Vyrabél prevazné pernik a pracovni

doba byla pravidelnd, od 7 do 12 hodin a poté¢ od 13 do 21 hodin, navzdory tomu, Ze byla
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nafizena osmihodinova pracovni doba. Dfive pracoval v tovarné¢ na pernik Melartos. V roce
1925 oznéamil, ze konci se svou zivnosti pekatrskou v ulici Na Skiivanku, a zdroven navratil
zivnostensky list. Ve stejném roce pozadal o povoleni ztfizeni pekarny na pernik ze sedlovny
a staje ve dvoie domu ¢p. 94 na Wilsonové tiidé. V roce 1926 jiz zadal o kolaudaci dilny na
Wilsonové tiidé ¢p. 96. Mezi posledni dochované dokumenty patiila zadost o schvaleni
vyrobnich prostor, ve kterych se mél zhotovovat pernik. Tato dilna se méla skladat z ptizemi
a prvniho patra. V pfizemi byla umisténa dilna na zpracovani tésta a na vyrobu perniku.
V prvnim patie se jiz vyrobeny pernik mél balit. Dne 15. Cervence 1931 oznamil, ze svou
dosavadni dilnu a zivnost pfesune na ulici Na Zavadilce, a pravé zde chtél pokraCovat se svou
zivnosti na vyrobu perniku a marcipanu. Dalsi informace o Janu Langerovi nebyly

uvedeny.*?’

IV. 7. Simon Josef

Cukrafem, ktery pfisel do Pardubic z Opatovic, byl Josef Simon. Zivnostensky list mu byl
vydan dne 28. dubnu 1906. V roce 1911 sviij obchod piesté¢hoval do Pardubic na Smilovu
ulici ¢p. 310. Chtél provozovat pekatstvi a zaroven obchod se smiSenym zbozim. Roku 1911,
kdy se prestchoval do Pardubic, Zadal o povoleni piestavby pekatské dilny. M¢l v planu
zbourat starou pec, kterou mél v planu vyménit za novou. Hlavnim bodem této zadosti bylo
povoleni o rozsifeni jeho dilny. V roce 1915 pozadal o rozsifeni své Zivnosti. Zadal o udéleni

dispenzu na vyrobu a prodej pernikového zbozi. Tento dispens mu udélen nebyl.128

V. 8. Francak Josef

Byl jednim z cukraii, kteti prodavali své pamlsky na ulici ve stanku. Bydlel na ulici Zamecké
¢p. 18. Josef Francak prodaval pfevazné zmrzlinu a jeho stdlé misto bylo u Libského mostu.
Povoleni na tento pouli¢ni prodej ziskal od statu dne 15. kvétna 1931. Na tomto misté mu
bylo povoleno, aby na ur¢eném misté mohl stat jeho vozik a prodavat zmrzlinu. Tento prodej

byl pouze poboény vedle jeho cukrarny.'?®

1V. 9. DalSi cukrari

Dalsi cukrafi v Pardubicich, ktefi svou Zivnost provozovali jiz v roce 1902, byli napiiklad

PP , > , v ’ 1 I v vr_ s c x w7
Terezie Cervena, Moravec Eduard, Tuskova Anna, UreS Vaclav. 30 \/ & dobé& zacina nejvetsi

127 SOKA Pardubice. OkU Pce. Langr Jan. kart. 421.

128 SOKA Pardubice. OkU Pce. Simon Josef. kart. 458.

129 SOKA Parddubice. OkU Pce. Josef Francdk-cukrdr. kart. 1166.
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rozmach cukrafského femesla. Proto jiz v roce 1911 cukrait ptibyvalo. Bis Véaclav, Marlik

! Do roku

Josef, Moravec Jaroslav, Reisich Josef, Urbanek FrantiSek nebo Tucek Alois.*?
1930 tento pocet jesté vzrost, roku 1930, bylo v Pardubicich vice nez 30 cukrati, jako byli
Blazkové Marie, Dobrovolny Frantisek, Kisner Karel, Lev Josef atd.**> Od roku 1940 se pocet
cukrait nepatrné sniiuje.133 V letech 1940 az 1948 mélo v Pardubicich svou zivnost 24
cukrait, jako byli naptiklad Vaclav Blazek, Giovani Pivieroto, Stanislav Reich nebo Ludvik
Ludvik.™* Timto vy&tem jsem chtéla doplnit informace o po&tu cukrait a poukazat na jejich
mnozstvi. Cukrari, ktefi byli v kapitole zminéni, méli nejvétsi problémy se ziskanim koncesi
hostinskych, na podévani kavy, caje, cokolddy a jinych teplych ndpoji. Zaroven jejich

¢innosti byly rozdilné.

Vsichni tito uvedeni cukrafi se pii provozu své zivnosti pokouseli ziskat i koncesi hostinskou.
Zejména tu ¢ast na podavani kavy, ¢aje, ¢okolady a jinych teplych napojt, jelikoz z této
koncese pro cukratfe plynuly velké vyhody. Nejkompletnéjsi informace v této kapitole jsou
0 cukrafi Josefu LiSkovi, o kterém jsou dochované informace od zaloZeni jeho cukrarny ptes
jeho zadosti o koncese hostinské az po zanik jeho firmy, kterou provozoval s pomoci bratra
Frantiska'®. Stejnou koncesi pro své cukrafstvi ziskali i Hofman Josef**, Volejnik Arnost™’
a Pesek Hug0138. Zajimavym cukrafem byl Francak Josef*®®, ktery vlastnil cukréafstvi a
cukraiskou dilnu a zaroven se dochovaly dokumenty, ze kterych je patrné, Ze provozoval
stankovy prodej. Z vyctu téchto cukrafli je mozné piedstavit si, jak provoz dilny na
cukrovinky fungoval. Z popist nékterych dilen je i ziejmé, jak cukrovi pfipravovali, pekli a
skladovali.

BL POTESIL, Frantisek. Adresdr mésta Pardubic spolu s priivodcem po mésté a okoli. Vyd. Jan Liebich.
Pardubice, 1911, s. 195-223.

132 Almanach Pardubic. Redakce Franti$ek Pot&sil. Praha, 1930, s. 9-44.

133 VINAR, Stanislav. Velké Pardubice- Adresdi priimyslu, Zivnosti, Femesel, obchodii, tiradi, $kol, instituct,
lékaii, advokadtii, notaiii atd. Pardubice, 1942, s. 15-46.

3% BOROVEC, Petr. Sladkd historie Pardubic- cukrdrny v letech 1940-1948. KKP [online]. 24.9.2009. [cit
18.06.2013]. Dostupné z: http://www.kpp.iipardubice.cz/1222292445-sladka-historie-pardubic.php.

135 SOKA Pardubice. OkU Pce. Josef Liska. kart. 422.
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V. Prodejci kavy v Pardubicich — obchodnici, hostinsti

Pro provoz kavarny musel Zivnostnik ziskat povoleni od statu, takzvanou koncesi, konkrétné
tedy koncesi hostinskou. S koncesi hostinskou a vyc¢epnickou mohl zadatel ziskat tato prava:
ptechovavat cizince, podavat pokrmy, vycep piva, vina a vina ovocného, vycep a drobny
prodej lihovych napojii, podavat kavu, ¢aj, Cokoladu a jiné teplé népoje a obdrzel i povoleni
hrani her. Tato prava mohl stat propijcit Zadateli vSechna naraz, nebo pouze néktera. Tato
koncese opraviiovala jejiho majitele provozovat vyjmenované ¢innosti vV mistnosti, ktera byla
k provozu zivnosti urCena. Napftiklad k podavani kavy slouzily mistnosti kavarenskeé,
k pfechovavani cizinci byly uréeny pokoje. Dalsi podminkou pro ziskani koncese bylo, aby
zadatel byl beztthonny a spolehlivy. Beztthonnosti se myslelo dobré minéni vetejnosti, aby
nebyl v minulosti trestan. Pfi propijceni koncese se samoziejmé piihlizelo i k potiebam
obyvatelstva a také k tomu, zda mistnost, kde zivnost méla byt provozovana, byla k tomu
dostate¢né ptipravend a vybavena (napiiklad aby byla na ulici u ndmésti ¢i u silnice a aby ji
policie mohla snadno kontrolovat). Nez ufad n€komu koncesi proptjcil, pfedchazelo tomu
prozkoumani zivnostenského a policejniho ufadu. Poté musela byt podana i zprava na mistni
spoleCenstvo hostinskych a vycepnikd. Pokud byla zadost vyfizena negativné, mohlo byt
podano odvolani do 14 dnl od zamitnuti.**® Zakonem ze dne 15. &ervence 1927 byl zaveden
prikaz zptsobilosti pro Zivnost hostinskou a vy€epnickou. M¢&l byt podan s listem vyu¢nym,
ktery doty¢ny nebo doty¢nd obdrzeli po fadném sloZeni zkousSek u¢novskych. Tyto u¢iovské
zkouSky trvaly 3 roky u pfisluSného spolecenstva. Osvobozen od predlozeni tohoto listu
zpisobilosti byl ten, kdo nabyl vzdélani jesté pred vydanim paragrafu. Ale osvobozen by mél
byt i cukraf, ktery zadal pouze o koncesi vztahujici se jen na podavani kakaa, cokolady a Caje
bez alkoholovych pfisad se spojenim s vlastni zivnosti cukraiskou. Dilezitou roli zde ale
hrala 1 mistni spotieba. Pokud bylo v okoli jiz n€¢kolik koncesi hostinskych a vycepnickych,
mohl mit cukrat problém se ziskanim koncese. Do koncese hostinské a vycepnické pattilo
n¢kolik odvétvi a byla udélovana podle poctu obyvatel v okoli. Naptiklad koncese kavarenska
a vinarenska byla proplijcovana jedna na 5 000 obyvatel. Za kavarnu je povazovana ta

) e v o1 1. ’ I v s svr 141
zivnost, kterd hlavné podava kavu a ostatni opravnéni bylo vedlejsi.

Kavarna byla Casto mistem setkévani $irSi vefejnosti a soucasti zivota velkomésta. Od hospod
a bard byly kavarny ti$si a umoznovaly soustiedéné pozorovani a mysleni. Typickym znakem

kavarny byly kulaté stolky, tonetky a hrnek ¢i sklenice vonici kavy. Neodmyslitelnou soucasti

YO BUCHTELA, STEDRY. Zivnostensky iid, . 160-184.
YL BUCHETA, STEDRY. Zivnostensky idd, s. 654-671.
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kavarny jsou noviny, které délaly spolecnost osamélym osobam. Tento fenomén vznika na
prelomu 19 a 20. stoleti. Fenomén vetejné Citarny. Kavarna byla pfedevsim svétem muzi,
zena nebyla moc castou navstévnici kavarny. Pokud Zena pfiSla do kavarny sama, bez
doprovodu, byla pfedmétem muzskych pohledt a byla zatazena do kategorie kurtizan. Casto
byla pfitomnost Zeny vnimana jako moznost k flirtu. VSe se ale méni po prvni svétové valce,
kdy se Zeny stavaji CastéjSimi névstévnicemi kavaren. Stejné tak se fenoménem prvni
republiky stavaji 1 koncertni kavarny. Déle jsou zndmé i kavarny literarni, spolkové Cinnosti,
zébavni nebo umeélecké kavarny. Vznikaji podle potfeby méstské spoleCnosti. Kavarny byly
definované spole¢nou aktivitou hostil. Jednotlivé mistnosti, které jsou soucasti kavarny ¢i
restaurace, jsou vzajemné propojeny a zaroveil priichozi. Slo zejména o propojeni s riiznymi

terasami v patrech domu ¢i na ulicich pied kavéarnou.**?

V. 1. Sochor Josef

Byl to hostinsky, ktery svou restauraci provozoval na Wilsonov¢ tfidé ¢p. 68. Diim, kde byl
od roku 1881 provozovan hotel Stiebsky, koupil Josef Sochor dne 22. prosince 1917. Koncesi
hostinskou ziskal ke dni 13. &ervence 1918. Zivnost provozovala do roku 1916 Marie
Stiebska. Dne 2. fijna byly Josefu Sochorovi udéleny pozadavky, kterymi mu bylo stanoveno,
jak maji byt mistnosti v hotelu upraveny. Napiiklad ze ma v hotelu zfidit ¢i upravit restauraci,
kuchyn, hernu, bufet apod. S koncesi, kterou dostal také v tomto roce, zaroven dostal prava
piechovavat cizince, podavat pokrmy, vycep piva, vina a vina ovocného, vycep drobnych
lihovych nédpojl, podavat kavu, ¢aj, cokoladu a jinych teplych napoji a obcCerstveni a trpéni
dovolenych her. JiZ nasledujici rok, tudiZz roku 1919, zadal Josef Sochor o schvéleni Josefa
Teubera jako zastupce hotelu Sochor. Jako divod uvedl, Ze je vedle tohoto hotelu majitelem
I feznictvi a uzenaistvi, jehoz provoz byl nasledkem vale¢nych poméri pieruSen. V tu dobu se
Josefu Sochorovi podafilo ziskat urcité finance, aby pfedchozi Zivnost znovu otevfel, a proto
se nemohl naplno vénovat obéma Zivnostem. Takto jeho hostinska Zivnost se zastupcem
fungovala do roku 1922, kdy Sochor oznamil, Ze svou Zivnost bude vykonavat znovu osobné.
Mezi posledni dochované dokumenty o Josefu Sochorovi patii zadost z roku 1928, kdy zadal
o schvaleni prestavby sklepnich mistnosti jeho hotelu. Zaroven Zadal o pieneseni koncese

hostinské do jinych mistnosti ve stejném domé. Tyto nové mistnosti mély byt v pfizemi a

Y2 BENDOVA. Prazské kavirny a jejich svét, s. 49-105.
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V prvnim patfe ve stejném domé jako predtim, tedy v ¢p. 68. Byvalé hostinské mistnosti

pronajal Ceské pramyslové bance. 13

V. 2. Hotel Veselka

Tento hotel jsme mohli nalézt na Wilsonové tfidé 76. Mezi prvnimi majiteli a provozovateli
tohoto hotelu byli FrantiSek a Anna KasSparovi. Prvni informace, kterou o jejich podnikani
muzeme dohledat, je ze dne 24. fijna 1905, kdy jim bylo udéleno vysvédceni od meésta
Pardubic na provozovani hostinské a vyCepnické zivnosti, ktera se v tomto domé provozovala
od nepaméti. V listopadu stejného roku zazadal FrantiSek Kaspar hejtmanstvi v Pardubicich
0 schvaleni mistnosti hostinskych. Predpokladal, ze vytvoii zcela novou mistnost, kterd bude
pouziviana pouze jako mistnost kavarenskd a hostinskd. Zadal zaroveii o provedeni
zatézkavaci zkousky pod dozorem statniho technika. V protokolu ze Setfeni komise bylo
uvedeno, ze galerie byla zatéZzkdvaci zkouSce podrobena a jeji zkouSka probéhla bez
problémi. V nové vystavénych mistnostech méla byt kavarna, herna v pfizemi a nova
spolkova mistnost. Novy kavarensky sal byl adaptovany ze starého tim zptisobem, ze majitel
zachoval obvodové zdi a vyboural pouze meziokenni pilife, aby do mistnosti mohl umistit

v&t§i a svételngjsi okna. Diky tomuto kroku byla galerie prosvétlena dennim svétlem. **

Daéle o hotelu Veselka nékolik let nic nevime. Az s rokem 1925 se 25. ledna objevuje Zadost
nového provozovatele hotelu Josefa Kost'ala na schvéleni piestavby hotelu Veselka. Piistavba
méla byt umisténa v pfedni Casti domu, kde byla doposud umisténa kavarna. Planovana
piistavba méla byt tfipatrova. V planu bylo snizit strop kavarny a vybudovat nové mistnosti,
jako napf. loZnice s laznémi, novou sifi pro konani slavnosti, n€kolik salénl, pokoje pro
cizince atd. Tato pfestavba byla povolena v Cervnu 1925. Jiz v zafi stejného roku byla
piestavéna kavarna, ktera byla jiz kolauda¢né schvalend. Dne 5. bfezna 1926 se Josef Kostal
vzdava koncese pro nemoc. Zaroven zazadal o pfeneseni koncese pro hotel Veselka na svého
syna Arnosta. Jeho syn Arnost Kost'al se narodil 26. ¢ervna 1094 v Polici nad Metuji. Podle
vyuéného listu spolecenstva hostinskych, vy¢epnikl a kavarnika se 1. cervence 1921 vyucil
¢iSnikem. Dale tedy tento hotel vedl Arnost. V pribéhu nékolika let se jeho spolecnici
Vv podnikéani stala Anna Kost'dlova. Koncese, které se jeho otec vzdal, mu byla ud€lena az
k 18. bfeznu 1937. Ziskal ji ovSem pro oba dva objekty, tedy pro hotel Veselka i pro Grand,
ktery se nachazel na Smetanové namésti ¢p. 1400. Hotel Veselka v tuto dobu byl tiipatrovou

budovou, kde se v pfizemi nachdzela restaurace, kavarna, prednaskovy sal, kuchynég, bufet

143 SOKA Pardubice. OKU Pce. Sochor Josef: hostinsky Pardubice. kart. 444.
144 SOKA Pardubice. OkU Pce. Kaspar Frantisek a Anna. Kart. 412.
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a vstupni hala. V prvnim poschodi bychom nalezli dva kompletni apartmany, 17 hotelovych
pokoji, svatebni sin, ¢tyfi koupelny. V druhém poschodi bylo 28 pokojii a dvoje lazné
a Vv poslednim patte bylo umisténo 22 pokoji. Roku 1937 se stala vefejnou spolecnici pro
hotel Grand 1 Veselka Jarmila Kost'alova. Roku 1940 pfisla Arnostu Kostalovi upominka od
Utadovny cenové komory zemského tfadu se sidlem v Pardubicich. V této upomince se
jednalo o to, ze v menu hotelu Veselka neni uvedena kalkulace ¢erné kavy, proto cenova
komora zadala o ndpravu a presné kalkulace. V roce 1942 pfiSlo na Okresni urad
V Pardubicich oznameni, ze kazdé pond¢€li se musi v hotelu Veselka uzavtit bufet z diivodu
nedostatku jidla. A v rocel945 zazadala Jarmila Kost'dlova o uzavieni hotelu kazdé pond¢li
z diivodu, Ze tfi roky okupace Némcu hotel zna¢né poskodily a je zapotiebi volna k provedeni
renovaci. Zaroven chtéli toto volno vyuzit jako volny den pro personal, kdyz nemohli

dodrzovat nedélni klid.**®

V. 3. Mrazek Willy

Obchod se smiSenym zbozim se nalézal na Bilém predmésti ¢p. 146. Jako prvniho majitele
muzeme dohledat Véaclava Mrazka. Prvni zminka o jeho ¢innosti je z roku 1907. Jednalo se
0 komisionalni schvéleni elektrického zafizeni prazirny na kavu. Slo o michade kavy
pohanéné dynamem. VeSkeré plyny se z této prazirny odvétravaly do komint. Roku 1920
pfiSlo na Okresni spravu v Pardubicich ozndmeni, Ze se Vaclav Mrazek vzdava obchodu
S kolonialnim zbozim ve velkém 1 malém pod protokolovanou firmou W. Mrazek ve prospéch
svého syna FrantiSka Mrazka. Ten mél tuto firmu vést dale ve stejném rozsahu jako jeho otec.
Odpovéd’ na toto jeho oznameni z Gubernia obchodnikii byla pozitivni. Neméli Zadnych
namitek na zménu vedeni firmy.**® V dubnu roku 1933 pfislo Frantisku Mrazkovi upozornéni,
7e ve sveé prazirné pouZziva elektrického zafizeni, na které nemél povoleni. Byl pozvan na
ufad. Zde vypovédel, ze nemél tuseni, Ze o toto povoleni musi zadat. Proto v dubnu 1933
pozadal o schvaleni elektrické velkoprazirny, a jelikoZ povoleni pfedchoziho majitele Vaclava
Mrazka nebylo k dispozici, Zadal o vlastni povoleni. Vysledek komisionalniho Setfeni byl
pozitivni. PraZirna byla umisténa v pfizemi jednopatrového domu ¢&p. 288. A vznikla
pfestavbou byvalého obydli. V oknech byla umisténa sklopna vétraci kiidla, i ve zdi byl
umistén vétraci pruduch. V prazirn€ byl umistén prazici stroj s chladicim sitem. Tento stoj jiz
nebyl zcela moderni, ale vyhovujici. Byl vytapén koksem. Ohnisté bylo vyvedeno do komina,

ktery odvadél kouf i pary s prachem z praziciho bubnu. Skladisté¢ bylo umisténo ve vedlejSim

145 SOKA Pardubice. OkU Pce. Kostdl Arnost. kart. 1197.
146 SOKA Pardubice. OkU Pce. Vdclav Mrdzek. Kart. 426.
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domé ¢p. 145/6. Tyto dvé budovy byly propojeny. Pfi obsluze praziciho stroje byl zaméstnan

pouze jeden &lovék. V celém zavodé bychom nalezli celkem 15 osob. */

V. 4. Karel Kulik

Byl to prazsky prodejce a dovozce kavy. Tato firma ziskala zivnostensky list pro obchod se
smisenym zbozim ke dni 16. dubna 1910. Sidlo této firmy bylo v Praze VIII, v Drahobejlové
ulici ¢p. 42. Prvni prodejnu ziidil v zafi 1928 v Praze, poté v fijnu v Hradci Kréalové,
v Pardubicich a Plzni. Dne 8. fijna 1928 zaslal na Okresni spravu politickou v Pardubicich
oznameni, ze ve mésté Pardubicich otevie pobocku svého prazského zavodu. Tento obchod
byl umistén na Wilsonové ttidé ¢p. 58. Vedenim pobocky byl povéten Vaclav Féra. Jiz v roce
1930 byl jmenovan zastupcem firmy Vaclav Repa, ktery v této funkci vydrzel az do roku
1939, posléze na jeho misto nastoupil Vaclav Previza. Roku 1940 pfisla do firmy Karla
Kulika stiznost, Ze jeho filialka v Pardubicich je nedostate¢né dvojjazycné oznacena. V lednu
roku 1941 pozadala firma Karla Kulika o povoleni dalsi filialky v Pardubicich. Tato filialka

byla na Zeleném piedmésti &p. 58.1%

V. 5. Krpata Emil

Tato firma se nazyvala Krpata Emil néastupci, se sidlem na Smiloveé ulici ¢p. 358. Majitelkou
firmy byla Ludmila Fialova. Mezi prvni dochované dokumenty, které se firmy tykaly, patfila
7adost Urazové pojistovny délnické pro Cechy v Praze datovana na rok 1928. Ta po Okresni
spravé v Pardubicich chtéla zjistit nesrovnalosti tykajici se odebirani elektrického proudu. Od
elektrarny odebirala firma proud od ledna 1925, ale zfizena byla aZ od fijna 1927. Podle
okresni spravy byla firma zfizena v roce 1927, ovSem v pfedchozich letech byla ve stejném
domé provozovana bonbonarna, ktera byla zruSena v roce 1926. Dale v této firmé Krpata
a nastupci pracoval Josef Kratochvil, spolumajitel firmy. Od roku 1926 zde pracoval sam. Po
zruSeni bonbonarny se zivil prazenim kavy. K urazovému pojisténi se pfihlasil az od ledna
roku 1927, jelikoz praci sam nestihal a musel pfijmout zaméstnance, kterého musel nahlésit
k pojisténi.’*® V dalsich letech se firma zalala zabyvat i velkoobchodnim prodejem
kolonialniho zbozi. V domé, kde prodej probihal, bylo v ptfedni casti domu skladiste.
V piizemi se nalézala prazirna kavy, ktera stala samostatné mimo ostatni mistnosti. V prazirné

byl umistén jeden prazici stroj, ktery byl vytapén koksem. Nastrouhané slupky z kavovych zrn

mely byt zachycovany lapaem, ktery byl pravdépodobné poskozen, jelikoz si sousedé

47 SOKA Pardubice. OkU Pce. Mrdzek Willy. Kart. 639.
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9 SOKA Pardubice. OkU Pce. Krpata Emil, prazirna kévy. Kart. 418.
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stézovali, ze z kominl vylétaji slupky, které je obtézuji. Do vysSich pater vedl elektricky
vytah. V prvnim patie byli ubytovani zaméstnanci zavodu. Byly jim ureny tii pokoje. V roce
1933 firma zadala o schvéleni prazirny na kavu a zaroven zadala o povoleni elektrického
pohonu o sile 3 HP. Tato zadost jim byla schvéalena pod podminkou spraveni odsavaciho
stroje, aby slupky z kavovych zrn nelétaly v okoli. **° Po vzniku Protektoratu Cechy a Morava
byl omezen prodej kavy. Od roku 1939 firma opakované zadala o povoleni prazeni kavy.
Poprvé v prosinci 1939, kdy firma pozadovala povoleni k uprazeni 20 kg zelené zrnkové kavy
pro nemocné a na lékarské predpisy pro pardubickou nemocnici. Této jejich zadosti bylo
vyhovéno. V pribéhu roku 1940 zédala firma o zvySeni mnozstvi uprazené kavy. Pokazdé
povoleni ziskala a na konci roku 1940 mohla firma uprazit az 100 kg kavy pro nemocnici.
Posledni dokument, ktery se o firmé zminuje, je datovan na listopad 1948. V tomto
dokumentu je ustanoveni prezidenta republiky ze dne 19. kvétna 1945, kde nad podniky
ustanovuje narodni spravu a zdroven i narodniho spravce. Proto se k nazvu firmy od roku

1948 vzdy ptipojovalo zéhlavi ,,Narodni sprava firmy*.***

V. 6. Kucerova Frantiska

Byla majitelkou kavarny na ulici Uzké &p. 54. Koncesi k provozovani Zivnosti kavarenské
ziskala 11. fijna 1903 z prava vdovského. Jeji manzel provozoval kavarnu od roku 1872, po
jeho smrti kavarnu vedla ona. Od roku 1909 se FrantiSka Kucerova snazila ziskat ke své
dosavadni koncesi kavarenské i1 koncesi hostinskou. Koncese, kterou vlastnila, se vztahovala
pouze na podavani kavy, €aje a jinych teplych ndpoji a obcerstveni. Méla v timyslu v domé
na Uzké ulici vybudovat i restauraci s vy¢epem. Chtéla k témto G¢eliim nechat vybudovat
zcela nové mistnosti. Dim ¢p. 54 se nachézel pobliz nové zbudovaného méstského divadla.
To byl jeden z hlavnich divodut, pro¢ o koncesi hostinskou Zadala. Pfestavba se méla tykat
predevsim dvou pater budovy. V pfizemi domu méla zlstat restaurace, kde mél byt nové
vybudovan vycep. Kuchyné se méla nachazet za restauraci. Kavarna méla ziistat na ptivodnim
misté, ale s novou estrddou, ktera byla urena pro hudebniky. V prvnim patfe budovy mély
byt zbudovany tii pokoje hostinské a v druhém patie dalSich jedenact pokojl. Za timto ucelem
byla vyslana do domu FrantiSky Kucerové komise, kterd tuto ptestavbu zamitla. Stejné
zamitavé se k této Zadosti vyjadfilo i Spolecenstvo hostinskych, vycepnikli a kavarnikt
v Pardubicich. Podle jejich nazoru bylo o hostinskou koncesi v okoli postarano dostatecné. Od

roku 1922 se majitelka koncese rozhodla svou kavarnu pronajimat. V kvétnu 1922 oznamila

%0 SOKA Pardubice. UkU Pce. Krpata Emil néstupci. Kart 636.
5L SOKA Pardubice. OkU Pce. Emil Krapata ndstupci: velkoobchod kolonidlnim zbozim. kart. 1201.
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na Okresni spravu politickou v Pardubicich, Ze svou kavarnu pronajme Rudolfu Khainovi,
ktery byl vyucenym c¢iSnikem. Ten byl od roku 1923 ¢lenem spolecenstva hostinskych,
vyCepnikl a kavarnik. Roku 1924 oznamila, ze svou zivnost bude provozovat sama. V tu
dobu pozadala znovu o udéleni koncese hostinské a 29. ¢ervence 1924 ji ziskala. Jiz v dubnu
roku 1925 byl Rudolf Khain uveden znovu jako najemce, a to az do 31. prosince 1928. Od
1.ledna 1929 byl novym najemnikem kavarny Antonin Svadrlik. Narodil se v roce 1893
a pochdzel z Rychnova nad Knéznou. Byl vyuleny ¢iSnik a jiz v pfedchozich letech si
pronajimal kavarnu v Jesni¢ankach. Ale ani Antonin Svadrlik nemél kavarnu v podnajmu
dlouho a od 10. dubna 1930 provozovala Frantiska Kucerova Zivnost opét sama s pomoci
vyskolenych uént. V prubéhu let se jeji zdravotni stav zhorSil a v roce 1935 svou Zzivnost
kavarenskou a hostinskou dala do prondgjmu Antoninu Svadrlikovi podruhé. Od této doby
0 FrantiSce Kucerové nejsou zaddné dal$i dokumenty dochované, jelikoz zemiela. Na okresni
spravu pfisla zadost od Antonina Svadrlika o ud&leni koncese hostinské a kavarenské. Zadal
0 povoleni vyCepu piva, vina a ovocného vina a zaroven o podavani kavy, ¢aje, cokolady
a jinych teplych napojui a obcerstveni. Jeho zadost byla opravnéna tim, ze majitelka koncese
FrantiSka Kucerovd zemfela a jeji dédici nemaji nic proti tomu, aby si dédle pronajimal
prostory hostinské a kavarenské. Této jeho Zadosti ale vyhovéno nebylo. V nasledujicich dvou
letech se o ziskani koncesi pokousel jesté nékolikrat, ale nikdy nebyl uspéSny. Dne 28. bfezna
1927 piisel na okresni spravu dopis od jeho Zeny Julie Svadrlikové, Ze Antonin Svadrlik
zemiel. Timto dopisem prohlasila vSechny jeho Zadosti za bezpfedmétné s tim, Ze déle tuto

Zivnost provozovat nechce.*

V. 7. DalSi kavarnici

Na pocatku 20. stoleti jsou uvedeni kavarnici jako PleSe Narcis a Marie Stiebska.®® V roce
1911 kavérnikil pfibylo, jako napiiklad Donat Viktor a Frantiska Kucerova.'® V obdobi
30. let 20. stoleti jsou uvedeny i dalsi kavarny, jako byl Imperial, Sochor, Veselka, Opera,

Peskova kavarna, Kavarna u Jezirka.'™ Vroce 1940 je v Pardubicich zniamo i n&kolik

152 SOKA Pardubice. OkU Pce. Kucerovd Frantiska. kart. 636.

3 Adresdr krdlovského komorniho mésta Pardubic spolu se strucnou kronikou méstskou a privvodcem
mistopisnym. Vydal Jan Liebich. Pardubice, 1902.

54 POTESIL, Frantisek. Adresdr mésta Pardubic spolu s privodcem po mésté a okoli. Vyd. Jan Liebich.
Pardubice, 1911, s. 194-223.

155 Almanach Pardubic. Redakce Frantisek Pot&sil. Praha, 1930, s. 9-44.
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prodejcti kavy, jako napiiklad Mrazek Willy, Karel Kulik, Julius Meinl, Vilém Damian
Sykora nebo Emil Krpata.'®

Jak si lze povSimnou z vy¢ta kavarnikd, hostinskych a prodejct kavy, jejich ¢innosti se velice
lisily. Josef Sochor™’, manzelé Kasparovi*® a poté Josef a Arnost Kostalovi'™ patiili mezi
pardubické hoteliéry. Jejich koncese hostinska jim byla pfidélena v plném znéni, mohli
naptiklad i pfechovavat cizince, ale zaroven mohli i ¢epovat pivo a zaroven prodavat kavu.
Jen &astetnou koncesi vlastnila Frantiska Kugerova™, ktera dlouhou dobu provozovala pouze
kavarnu, bez vy&epu piva. Uplné jinou skupinou byli prodejci kavy, jako byli napiiklad
prazsky prodejce Karel Kulik'®!, Mrazek Willy*®* a Emil Krpata'®. Vsichni tito lidé, ktefi
méli spolenou praci s kdvou, méli nej€astéji své podniky pobliz méstského centra. Podniky

soustfedili do mist, kde se pohybovalo obyvatelstvo.

15 VINAR, Stanislav. Velké Pardubice- Adresdi priimyslu, Zivnosti, femesel, obchodii, uiradii, §kol, instituci,
lékari, advokati, notdfii atd. Pardubice, 1942, s. 15-36.

7 SOKA Pardubice. OkU Pce. Josef Sochor. kart. 444,

158 SOKA Pardubice. Oku Pce. Kaspar Frantisek. kart. 412.

19 SOKA Pardubice. OkU Pce. Kostal Arnost. kart. 1197.

180 SOKA Pardubice. OkU Pce. Kucerovd Frantiska. kart 636.

181 SOKA Pardubice. Okua Pce. Karel Kulik. Kart. 1204.

162 SOKA Pardubice. Ok Pce. Mrdzek Willy. Kart. 639.

183 SOKA Pardubice. OkU Pce. Krpata Emil. kart. 418.
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VI. Zavér

Prace je zaméfena na cukraie a kavarniky v Pardubicich. Cilem bylo poukazat na mnozstvi
problémil, se kterymi se tyto dvé zivnosti potykaly, a zaroven kolik mély spole¢ného.
Cukraftské femeslo je velice staré, ale v pribéhu ¢asi se velice zménilo. Zasadnim rokem byl
rok 1859, kdy byl vydan Zivnostensky fad. Tim byly zruseny cechy a vznikly samostatné
cukratské zivnosti. Také cukrafi se zacali sdruzovat do riznych spoleCenstev. V pribéhu
cukrovinky znamenim luxusu a nebyly dostupné pro kazdého. V 19. stoleti se zacaly
konzumovat Castéji i v nizSich vrstvach. Nejcastéji pii slavnostnich udalostech, jako bylo
posviceni ¢i jarmarky. Velky zlom nastal ve 20. stoleti, kdy se postupem casu staly cukrarské
vyrobky soucasti jidelni¢ku. Pfisp€l K tomu i velky rozvoj cukraren a hlavné tovarni vyroba.
NejcastejSimi navstévniky cukraren byly Zeny s détmi. Setkdvaly se tu a probiraly problémy
denniho Zzivota, ale zaroven i1 déni ve svété. Jako pravy opak se na pocatku 20. stoleti jevi
kavarna. Jestlize cukrarny byly Cisté plné zen, tak kavarny byly spiSe prostiedim, kde se
setkdvali muzi. Sedéli u kulatych stol a koufili cigarety. Kavarny prosly také urcitou
zménou. Jiz od samého vzniku k nim neodmyslitelné¢ patfila konverzace o véaznych
politickych udalostech. Nejvétsi problémy obéma zivnostem ale piinesly obé svétové valky.

Byla omezovéna vyroba cukrovinek, velice byl omezen 1 dovoz surovin nebo prazeni kéavy.

Pravé ve 20. stoleti se délo nejvice zmén a zaroven se dochovalo nejvice informaci 0 tomto
tématu. Nejvétsi autoritou se stal stat. Zadny podnik ani soukroma Zivnost se nemohla
vyhnout omezenim, ktera stat vydaval. Za prvni svétové valky byl omezovan dovoz
kakaovych bobli a byl omezen prodej cukru. Po ukonceni valky se hospodafstvi zacalo
vzpamatovavat a zaroven se zivnostnici dostali z podruci statu. Nejvétsi problém nastal za
Protektoratu Cechy a Morava a poté za druhé svétové valky. Bylo stanoveno, kolik kavy se
smi uprazit ¢i kolik cukrovinek se mize prodat. Nékolikrat bylo zakazano i cukrovinky

prodavat.

V praci jsem se pokusila naznalit, jak se prace cukrarti a kavarnikd liSila a jaké méli
problémy. Na cukrafe a kavarniky v Pardubicich jsem zvolila zejména pohled ze strany statu.
Jejich problémy a zadosti. Nespocet cukraiit mi dovolil vybrat ty, o kterych jsem dohledala co
nejvice informaci, ale nemohla jsem opomenout ostatni. Proto jsem na konec kapitoly
0 kavarnicich i cukréfich doplnila alesponi dalsi jména téch, o kterych jsem nedohledala vice

informaci.
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Vlastni vyzkum jsem zaméiila piedevSsim na obdobi prvni poloviny 20. stoleti, kdy jsem
nalezla nejvice informaci o cukrafich a kavarnicich. Hlavnim cilem prace bylo identifikovat
jednotlivé podnikatele a zivnostniky a zmapovat jejich plisobeni ve mésté. Vyzkum jsem
provadéla od 19. Stoleti, ale zejména v prvni poloviné 20. stoleti. Badani jsem ukoncila
rokem 1948, jelikoz po ukonceni druhé svétové valky nastalo mnoho zmén. Uz v pribéhu
valky mnoho podnikli zaniklo. At uz kvuli vyznani vlastnika Zivnosti, nebo kvuli slabému
prodeji. S nastupem komunistické strany k moci v roce 1948 bylo velké mnozstvi podniki
zestatnéno, ale mnoho jich i zaniklo, jelikoz byly staitem omezovany. Vysledkem mé prace je
to, Zze jsem nalezla urcity pocet podnikii, které¢ se nalézaly nejcastéji na frekventovanych
mistech. Kolem namésti, nadrazi ¢i u méstského divadla. Pokusila jsem se popsat jejich

éinnost.
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Resumeé

Bakalarska prace je vénovana historii kavaren a cukraren v Pardubicich v 19. stoleti a
ptevazné v prvni poloviné 20. stoleti. Cela prace je rozdélena do dvou oddild. V prvni ¢ast je
vénovana historii a kultivaci kavy, cukru a cokolady. Zaroven také historii zivnosti cukraiské

a kavarenské ve svété a v Ceskych zemich.

Druhé cast je tvofena vlastnim vyzkumem v pramenech. Zaméiila jsem se na zmapovani
cukraren a kavaren v Pardubicich. Vénovala jsem se popisu Zivnosti a zaroven jsem se Snazila
poukazat na jednani cukraiti a kavarnikl se statnimi urady. V této Casti prace se zminuji i o

pracovnich fadech, 0 vybaveni dilen ¢i o problémech, které se zivnosti tykaly.

Resume

In my bachelor thesis | attend to history of cafeés and sweetshops in Pardubice during the
19th century and mostly in the first half of the 20th century. My thesis is divided to two
sections. In the first section | attend to history and cultivation of coffee, sugar and chocolate. |
follow history of confectionary and coffee business worldwide as well as in the Czech

Republic.

Second section is formed by my own research in information sources. | focused on mapping
sweetshops and cafes in Pardubice. I attended to description of particular businesses and | also
aimed to refer to parley of confectioners and coffee shopkeepers with administration. In this
part of my thesis | mention also about working regulations, shop accessories and difficulties

that were related to particular bussinesses.
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