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Oponentsky posudek diplomové prace

Nazev prace: Analyza mastnych kyselin v tucich a olejich

Autor prdace: Bc. Petra Ondrackova

PredloZena diplomova prace se zabyva problematikou stanoveni mastnych kyselin v rliznych
vzorcich olejli a tukl svyuZitim plynové chromatografie s plamenové ioniza¢ni detekci. Po
optimalizaci podminek byla metoda aplikovdna na vybrané druhy oleji a tukd. Sou&asti prace bylo
také sledovéani nékterych kulindrnich dprav na kvalitu oleji a tukd vyjadfenych tukovymi ¢isly a na
obsah sledovanych mastnych kyselin.

Prace je Clenéna dle obvyklych zvyklosti a splfiuje vétéinu formalnich poZadavkl kladenych na
tento typ vysokoskolské prace. V teoretické &asti diplomantka vcelku pfehledné podéva veskeré
relevantni informace nutné k pochopeni celé prace. Experiment je srozumitelné popsan nasledovany
kapitolou s vysledky. Jako tradi¢né, postrdddm irsi a detailn&j&i diskusi a srovnani s vysledky jinych
autord. Grafy a tabulky jsou pfehledné, citované v textu. Préci uzavira seznam citované literatury s 56
odkazy, mezi nimiz prevladaji zahraniéni i doméci periodika, déle internetové odkazy a skripta. Po
stylistické strance nemam k préci vyhrady.

K praci mam nasledujici pfipominky a ndméty k diskuzi:

e Citace internetovych zdroji je nedostate¢nd a nespliiuje pozadavky dané normou. Pominu-li
odkazy na obrazky, je to odkaz &. 51 na vyhlasku ¢. 90/2000 Sb. Chybi nazev, ¢éstka, strany.

® Vtextu autorka obcas odkazuje na obr. nebo Obr. Dale jsou pod nékterymi obrazky
internetové odkazy, pod nékterymi (obr. 1-4) nejsou. rPokud byly vytvofeny v nékterém

z pocitaCovych programd, chybi jeho uvedeni v praci.

® Na strané 23 je uvedeno déleni masla dle legislativy, ktera jiz neplati (odkaz na 23 let stara
skripta!). V sou¢asné dobé plati vyhlaska ¢. 77/2003. Mohla by studentka vysvétlit, jak je to s
oznacenim pomazankové maslo?

® Soucasti experiment jsou také margariny, ale v teoretické &sti o nich postrddam informace
aspon v rozsahu jako u masla, sadla nebo oleja.

e Jaky je rozdil v kapitolach 2.7.1 2 2.8?

* Jakym zpiisobem Ize jodové Eislo pouZit pro zjisténi pivodu a kvality tukd? Mohla byste

vysvétlit? (viz strana 52, zatatek kapitoly 4.2.2)

e Pfi hodnoceni olejii pomoci tukovych &isel ¢asto chybi informace, zda vyrobek je nebo neni

zdravi Skodlivy popf. zda vyhovuje platné legislativé.



U méFeni nebo ve vysledcich tukovych Cisel postradam informaci o pottu opakovéni méfeni.
Napf. tabulky 9-13 obsahuji pouze ¢isla bez odchylek a aspofi zakladniho statistického
zpracovani (napf. analyza rozptyll)

Na str. 55 autorka tvrdi, Ze p-anisidinové Cislo je nepfimo umérné Cerstvosti (odkaz 52).
Jedna se o obecné tvrzeni nebo plati jen pro piipad vysledkil citované studie. Jak byla
v tomto piipadé vyjadiena Eerstvost? Mohla by autorka vysvétlit, jaky je obecny vztah mezi
peroxidovym a p-anisidinovym &islem?

Oleje a tuky pro smazeni se charakterizuji také obsahem polymerd mastnych kyselin nebo
aspofi obsahem konjugovanych mastnych kyselin. Stanoveni polymert mastnych kyselin
mize byt instrumentdiné naronéjsi, proto chépu, Ze nebylo realizovano. Stanoveni obsahu
konjugovanych diendl a triend je véak velice trivialni. Pro¢ nebylo realizovano pro tuky
podléhajici smaZeni?

Slabym mistem prace je zavér, ktery ma shrnout ziskané vysledky a jaky dopad maji napf. na
zdravi, technologii atd. V tomto pfipadé se jedna pouze o kopirovani ¢asti vysledkl bez
hlub&iho rozboru & autoréina doporuceni. Jako jediny pfinos v této praci vidim ve sledovani
obsahu mastnych kyselin pfi kulindrnich Gpravéch a vidim zde znacny potencial pro préce

budouci.

| pfes vy$e uvedené nedostatky povazuji diplomovou praci za dobrou a konstatuji, Ze zadani prace

bylo spinéno a doporucuiji ji k obhajobé. Hodnotim znamkou velmi dobfe.
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