cko-technologicka

POSUDEK OPONENTA DIPLOMOVE PRACE

Bc. Michaela VIDRMOVA:

Mikrobialni zatéZ potravindiskych provozu a spolehlivost ochrannych obali potravin

Diplomantka se ve své diplomové praci zabyvala studiem vyskytu mikroorganismu
v prosttedi, vstupnich surovinidch a findlnich vyrobcich tii potravinaiskych provoza.
Dale provadéla hodnoceni ochranné funkce péti oball pouzivanych v jednotlivych provozech
z hlediska jejich prostupnosti pro mikroorganismy.

Téma diplomové prace je velmi aktudlni, protoZe mikrobiologickd kontaminace
potravin mize u Cloveka vést k rozvoji alimentarnich infekci ¢i intoxikaci. V zachovani
zdravotni nezavadnosti potravin hraje nepochybné kli€¢ovou roli kvalitni a neporuseny obal.
Nové trendy v obalové technice pfedstavuji aktivni a inteligentni obaly. Jednim z p¥iklada
jsou obaly s antimikrobidlni funkci, vyuzivané zejména pro prodlouZeni trvanlivosti baleného
peciva.

Prace ma ucelenou teoretickou ¢ast zahrnujici informace o potravinaiském priamyslu,
jeho déleni a jednotlivych fazich procesu pekaiské vyroby. Dale je zde hodnocena
problematika kontaminace pekarenskych vyrobkli mikroorganismy a jejich patogenni
potencial pro ¢lovéka. V teoretické €asti jsou také uvedeny zakony a vyhlasky souvisejici
s potravinaiskymi provozy. Kapitola obsahuje informace o obalech pouzivanych
v potravinatském primyslu a mozZnostech laboratorni diagnostiky mikrobialni kontaminace
potravinatskych provozi.

Vysledky jsou dolozeny fadou tabulek a barevnymi pfilohami s fotografiemi
dokumentujicimi zachyt nékterych druhd mikroorganismti z odebranych vzorki a hodnoceni
kvality obalt.

V kapitole Diskuse jsou uvedeny pouze obecné nazory diplomantky a chybi konkrétni
srovnani s publikovanymi poznatky. Tento zdvazny usek diplomové prace neodpovida
pozadované néaplni kapitoly.

Kapitola Zavér pak ptehledné shrnuje nejvyznamnéjsi zjisténi.

V literarni reSer$i diplomantka shromézdila 43 citaci pfedevSim ceské provenience,

z nichz n&které (napt. odkaz €. 43) nepiedstavuji ovéiené védecké zdroje.



K diplomové praci mam nasledujici pfipominky:

Nékteré anglické vyrazy pouzité pii pekladu souhrnu nejsou po gramatické strance
spravneé.

Obrazky (kresby, schémata, fotografie) vkladané do textu by mély byt vzdy opatfeny
pofadovym ¢islem a popisnym textem (vSe uvedeno pod piislusSnym obrazkem).
Pouzité obrazky a tabulky by mély byt odkazovany v textu.

Kapitola 2.2.2 Kypfteni tésta (str. 10-11) obsahuje nékteré informace, které obsahové
vice odpovidaji kapitole 2.2.3 Hodnoceni a kvalita pekarenského drozdi.

Na str. 12 (posledni odstavec) je krmné drozdi fazeno k potravinaiskému drozdi.
Piedpokladam, Ze se jedna o chybné formatovani.

Na str. 15 (prvni odstavec) je uvedena chybnd formulace: ,,...m0zeme toto agens
rozdélit na alimentarni infekce a intoxikace.*

Na str. 17 (odstavec 7) je neobvykla formulace: ,,...potravy, ve které se produkovany
toxin pomnozi.

Na str. 18 (prvni odstavec) je chybné uvedeno, Ze Bacillus cereus je Gram-negativni
ty¢inka.

Podkapitola Onemocnéni zptsobena druhem Bacillus cereus (str. 17-18) obsahuje
informace o kontaminaci potravin plisnémi a kvasinkami. Pfedpokladam, Ze se opét
jedné o chybné formatovani.

Na str. 25 uvadite, Zze limity pro jednotlivé skupiny mikroorganismi jsou vzdy
stanoveny tak, aby byly pod hranici zdravotniho rizika. AvSak Zadné konkrétni
hodnoty neuvadite. Pro dokresleni sdélované informace by to bylo vhodné.

Kapitoly 2.6.2 Posuzovani mikrobidlni kontaminace poZivatin a prostfedi
a 2.6.3 Mikrobiologické vysetfeni obali jsou velmi strohé a obsahuji pouze vycet
pouzivanych metod. Bylo by vhodnéjsi jednotlivé metody vice popsat a uvést ptiklady
jejich konkrétniho pouziti. Oéekavala bych také srovnani s metodami doporuc¢ovanymi
v zahrani¢i (napt. v ramci EU).

V experimentalni ¢asti, v kapitole Vysledky i v Pfiloze se vyskytuje fada zkratek
a oznaceni pro kultivaéni média (STH, ST, SB, 8% SB aj.). Bylo by vhodné oznaceni

sjednotit a zaznamenat do Seznamu zkratek.



* Vexperimentdlni ¢asti neni uveden piivod a Sarze jednotlivych kultivadnich médii
a jejich slozek. TotéZ se tyka pouzivanych biochemickych testi.

= Vexperimentalni ¢asti neni uvedeno mnoZstvi vzorku (vstupni, finalni vyrobek),
které bylo testovano.

= Nastr. 38 neni uvedena doba, po kterou byly inkubovany mikrokultury plisni.

* U kapitoly 4.4 Hodnoceni kontaminace prostfedi pekérenskych provozi neni uvedena
metoda, jakou byly vzorky vy3etfeny.

= U tabulky 12 (str. 51) je chybn& uvedeno:, Piehled bakterii..... Jedn4 se o vysledky
mykologického vysetfeni.

= Vtabulkach ,Pfehled bakterii...“ nebo ,Piehled plisni..“ je v n&kterych piipadech
uveden zachyt S. cerevisiae. Bylo by vhodné nazvy tabulek piizptisobit jejich obsahu.

= Str. 55 obsahuje tvrzeni: ,,...odolnost vii¢i proristani mikroorganismy a plisn&mi.“
Plisn€ patii mezi mikroorganismy.

= Kazda tabulka by méla mit legendu vysvétlujici zkratky, které jsou v ni pouZity.
Tato legenda by méla byt pod tabulkou (ne na jiné strang). V opa¢ném piipadé ztraceji
tabulky vypovidaci hodnotu. Pokud tabulka pokraduje na dalsi strance, uvadi se nazvy
sloupcti na kazdé strané.

=V kapitole Vysledky se objevuje velké mnozstvi chyb v nazvoslovi mikroorganism.

s Literatura neni citovana v souiadu s normou CSN I1SO 690, CSN ISO 690-2.

Pfi obhajobé diplomové prace by mohla diplomantka zodpovédét tyto doplitujici
dotazy:

= Nastr. 21 uvadite, Ze systém HACCP k zajisténi bezpe¢nosti potravin je v sou¢asnosti
povinny pro vSechny provozovatele potravinaiskych podnikié v EU. Ovem na str. 59
doporucujete jako jedno z feSeni pro omezeni kontaminace potravin zavedeni systému
HACCP. Je tedy v CR systém zaveden nebo neni?

=V experimentalni ¢asti zcela postradam blizsi specifikaci obald, které diplomantka
testovala - materidl, z kterého byly vyrobeny, vyrobce. Oznageni, které diplomantka
uvadi v kapitole Vysledky (folie se Zlutym potiskem, apod.) je zcela nedostadujici.

Mohla by diplomatka tyto skute¢nosti doplnit?



=V fad€ vzorkil byly zachyceny sporulujici mikroorganismy. Na str. 45 je pak uvedeno,
Ze se jedna konkrétn€ o B. cereus. Mohla by diplomantka popsat, jakym zpiisobem
byla provadéna identifikace této bakterie a jaky je jeji potencidl z hlediska

alimentarnich intoxikaci?

Ptfedlozena diplomova prace predstavuje velice zajimavou studii, jejiz kvalitu bohuZel
snizuji nepfesnosti, formdlni nedostatky a gramatické chyby. Nicméné je nutno ocenit znaéné
mnoZzstvi manualni prace pfi odbéru a zpracovéni tak velkého mnozstvi vzorkid. Diplomovou

préaci proto doporuéuji k obhajob& a hodnotim zndmkou DOBRE,

V Pardubicich dne 16. 5. 2011

Piha iotova)
RNDr. Petra Lyskova, Ph.D.



