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Be. Davida Silhy

Be. David Silha se ve své diplomové praci zabyva piezivanim arkobaktert v riznych
koncentracich ethanolu a v prostfedi piva. Jde o praci, kterd fesi velmi zajimavou
problematiku s vyuzitim metod mikrobiologickych, tak analytickych. Nejprve byly u
testovanych vzorkl piv metodou vysokoucinné kapalinové chromatografie s Couldrray
detekci identifikovany antioxida¢ni latky, které by mohly mit vliv na zivotaschopnost
arkobaktert. Dale byla stanovena antioxidacni aktivita piva dvéma rliznymi metodami a
celkovy obsah fenolickych latek obsazenych v testovanych vzorcich piv. V mikrobiologické
Casti prace byl pak sledovan vliv ethanolu, nefedénych a neupravovanych piv, a také byla
provedena simulace zalude¢niho obsahu s pfidanim vzorku piva.

Prace je ptehledné ¢lenéna do nékolika kapitol. Teoretickd Céast prace se vénuje
charakteristice arkobakterti, pomérné rozsahld ¢ast je vénovana antimikrobidlnim latkadm a
antioxidantim obsazenych ptedevSim v pivé a ving.

Vysoce hodnotim Experimentalni ¢ast a kapitolu Vysledky a diskuze této diplomové
prace. V experimentalni ¢asti jsou detailné popsany pomicky, reagencie a postupy pouZzité pti
vlastni praci. Diplomant provedl skuteéné velké mnozstvi experimentii. Kapitola Vysledky a
diskuse predstavuje vystupy ziskané experimentalni praci vhodné doplnéné grafy a tabulkami
o vysoké technické trovni. Zde bych chtéla zvlasté ocenit mnozstvi, logickou ndvaznost a
komplexnost prezentovanych vysledki. Dale pozitivn¢ hodnotim zpracovani diskuze, kdy se
autor snazi ziskané vysledky porovnavat s publikovanymi studiemi.

Seznam literatury je psan v jednotném stylu, az na par chyb je literatura citovana dle
platné normy CSN ISO 690. U zahrani¢nich autor by mél autor pouzivat zkratku ef al. misto Ceské
zkratky a kol., u ¢lanku v serialovych publikacich je uveden pouze ro¢nik, chybi ¢islo svazku.

Cela prace je zpracovana peclive a piehledné, po formalni, jazykové a stylistické strance
ji 1ze vytknout pouze drobnosti.
K diplomové praci mam nasledujici pripominky ¢i dotazy:

1) Na strané 18 jsou v tabulce ¢. 2 uvedeny dosud znamé druhy rodu Arcobacter, kterych
je prozatim Ctrnact. Muze autor vysvétlit, jaky rozdil je mezi druhy Arcobacter
cryaerophilus 1A a 1B?

2) Pro stanoveni antioxida¢ni aktivity piva pouzival autor dvé metody. Mlize autor zminit
né&jaké konkrétni vyhody a nevyhody pouzitych metod?

3) Jaké jiné metody existuji pro stanoveni antioxidaéni aktivity?

Souhrnné lze konstatovat, ze vytéené cile prace byly splnény, dosazené vysledky
hodnotim jako piinosné. Vzhledem ke vSem uvedenym skute¢nostem plné doporucuji
piijmout diplomovou praci Be. Davida Silhy k obhajobé a navrhuji jeji klasifikaci stupném
vyborné.
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