Oponentsky posudek na diplomovou prici Be. Katefiny MARCANIKOVE

wStanoveni prirodnich antioxidantu v ovocei”

Ukolem diplomantky bylo zpracovat literarni redersi tykajici se metody kapalinové
chromatografie ve spojeni s elektrochemickou detekci (HPLC-ECD), jejiho vyuziti pro analyzu
pfirodnich antioxidantii a metod méfeni antioxidacnich vlastnosti potravin. Cilem diplomové prace
bylo optimalizovat metodu HPLC-ECD pro analyzu vybranych fenolickych latek a tuto metodu
aplikovat na analyzu realnych vzorki ovoce. U stejnych vzorki pak s vyuZitim chemickych metod
vyhodnotit i antioxidaéni vlastnosti.

V teoretické ¢asti diplomantka zpracovala zakladni informace tykajici se antioxidantii a metod
pro uréeni antioxidacni kapacity. Popsany jsou i zakladni principy kapalinové chromatografie se
zvlddtnim dirazem na wvyuZiti elektrochemickych detektori a jejich aplikaci pro analyzu
fenolickych latek v ovoci a v napojich.

V praktické ¢asti diplomantka prezentuje vysledky jak chemickych metod analvzy antioxidanti
(metody DPPH, ABTS a celkovy obsah fenolickych latek), tak pfedeviim metody HPLC-ECD.
Provedena byla nejprve optimalizace metody HPLC-ECD, a to jak separacnich, tak i detekénich
parametri. Nalezena metoda byla ve findle aplikovana na analyzu sledovanych antioxidanti

v redlnych vzorcich ovoce, resp. §t'av ziskanych z jednotlivych druht ovoce.

K pridci mam ndsledujici dotazy, pFipominky a naméty pro diskuzi:

e Str. 17 - vzhledem k definici metody TEAC (Trolox Equivalent Antioxidant Capacity) by bylo
vhodnéji pouzivat termin antioxida¢ni kapacita nez aktivita, coZ nejsou synonyma.

e Str. 20 — struktura ABTS neni uplné spravné, nebot se zde vyskytuje dvojvazny dusik bez
vyznaceni iontu ¢i radikalu.

e Str. 21 - vzhledem kndzvu kapitoly bych ocekaval i piiklady vyuziti antioxidantu
v potravinafstvi a ne pouze vyet povolenych & nepovolenych antioxidanti. Mohla by
diplomantka uvést néjaké praktické vyuziti antioxidantia?

e Str. 25 — v éasti o spektrofotometrickém detektoru postradam alespofi zminku o detektoru
diodového pole (DAD — Diode Array Detector)

e Str. 26 — vysvétleni pojmu drift a pfedeviim jeho vyskytu neni zcela pfesné, nebot’ tento jev
miiZe souviset i se slozenim mobilni faze.

e Str. 32 — diplomantka uvadi, Ze signal detektoru lze maximalizovat potlaenim intenzity Sumu.
Jakym zpusobem toho lze docilit?

e Str. 35 — umisténi citace 73 neni piili§ §tastné. Symbol MS" je obvykle pouzivan pro metody

tandemové hmotnostni spektrometrie. Vyraz HPLC/MS™ by tedy mohl byt zavadgjici.



e 5Str. 36-40 — u specifikace jednotlivych firem by se mélo kromé nazvu uvadét i sidlo, tj. mésto a
pripadné i élensky stat USA.

e  Str. 40 — strukturni vzorec vanilinu neodpovida sumarnimu. Ktery z nich je tedy spravné?

o  5Str. 42 — koncentraci latky nelze vyjadfovat pouze v jednotkach pumol (jde o litkové mnoZstvi).

o Str. 42-43 - protoZe byly metody analyzy antioxidaénich vlastnosti pravdépodobné prevzaty
z literatury, bylo by vhodné uvést prisludné literarni zdroje.

e Str. 49 — pii pohledu na vysledky metody ABTS se nabizi otizka, zda aZ pfilis népudﬁz’t shoda
ve vysledeich nemize souviset s chybnou metodikou méfeni, kdy antioxida¢ni kapacita vzorka
je na samé hranici linearniho rozsahu metody?

o Str. 53 — diplomantka uvadi vy3$3i hodnoty antioxidaénich aktivit v literatufe ve srovnani
s naméfenymi hodnotami. Nemohou tyto rozdily byt zplisobeny riiznym vyjadiovanim vysledku
(na 100 g ¢i na 100 ml)? Bylo néjakym zplsobem zkouseno, kolik ml itavy by bylo moZné
ziskat po prepoctu ze 100 g ovoce?

e Str. 56 — jaky byl divod pro pokles obsahu MF B (%) v ¢ase mezi 10 a 15 min u gradientu 37

¢ Str. 57 — nemélo by se jako postdominantni pik pouZivat pik s nejbliz3im vy$5im potenciilem a
nikoli s nejvyssim vyssim potencialem, coz mohou byt dva odlisné piky?

e Str. 68 — bylo by mozné sumarné zhodnotit vzajemnou korelaci vysledka metody HPLC-ECD

s hodnotami ziskanymi chemickymi metodami?

Kromé vyse uvedenych bodii se v diplomoveé praci vyskytuji 1 nékteré drobnéjii nedostatky,
mezi které kromé béznych pieklepa patii chybéjici Cisla rovnic, chybéjici odkazy na rovnice
v textu, nepiesnosti v ¢islovani obrazki (graf je taky obrazek) a i nékteré duplicitni vysledky (napf.
grafy 4.4 a 4.5 jsou zdvojeny grafem 4.6). |
z oblasti analyzy antioxidantli v potravinach. Jeji stavba je logicka s odpovidajicim poctem
experimentédlnich vysledki a uvedené pfipominky neznehodnocuji zivéry vyvozené z predklidané
diplomové price.

Zavérem konstatuji, ze pfedlozena diplomova price Be. KatefFiny MARCANIKOVE spliuje

pozadavky kladené na diplomové prace, doporucuji ji k obhajobé a navrhuji hodnoceni:

— velmi dobfe -
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