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Ukolem diplomové prace Bc. Barbory Kuchlerové bylo provéfit vliv procesu
osmo-dehydratace v cukernych roztocich s pfidavkem skoficového aldehydu na antioxidaéni
vlastnosti jablek. Cilem bylo provétit, zda mé skoticovy aldehyd schopnost podpofit proces
osmo-dehydratace s ohledem na zmény antioxida¢nich vlastnosti zpracovavaného vzorku.

V teoretické Casti diplomantka zpracovala literarni reSer$i zaméfenou na problematiku
volnych radikald a antioxidantd, které praveé proti t€émto radikaltim Gi¢inn€ plisobi. Popsany jsou
zékladni metody stanoveni antioxidacni kapacity 1 moznosti izolace, separace a identifikace
antioxidacnich latek. Zvlastni pozornost je vénovana procesu osmo-dehydratace, faktoram, které
tento proces ovliviiuji, a moznostem vyuziti osmo-dehydratace v potravinarstvi.

V praktické ¢asti byly zkoumdny zmény vybranych ukazateli u jablek oSetfenych
procesem osmo-dehydratace v cukernych roztocich obsahujicich riizné mnozstvi skoticového
aldehydu, pficemz zkoumana byla i rizna doba tohoto procesu. Mezi zkoumané ukazatele pattily
celkovy obsah fenolickych latek (metoda vyuzivajici Folin-Ciocelteuovo ¢inidlo), antioxida¢ni
kapacita (metoda vyuzivajici DPPH radikal), barevnost jako ukazatel mozného hnédnuti jablek
a konecné obsahy skoficového aldehydu a kyseliny skoficové jako oxidacniho produktu
skoficového aldehydu. VSechny tyto experimenty byly realizovany na readlném vzorku jablka
odridy Jonagold. Experimenty prokazaly, ze jako vhodny roztok pro osmo-dehydrataci se jevi
cukerny roztok obsahujici 0,05 % skoficového aldehydu. U vSech zkoumanych roztokii byla
rovnéZ potvrzena schopnost eliminovat proces enzymatického hnédnuti jablek.

K hodnoceni diplomantky 1ze uvést, Ze pracovala svédomité a podafilo se ji ziskat dostatecné
mnozstvi experimentalnich dat. Béhem prace si osvojila vice analytickych metod od spektrometrie
ve viditelné oblasti pfes méfeni barevnosti az po systém HPLC-DAD. Rovnéz se ji podafilo vytesit
obtize spojené s realizaci vlastniho procesu osmo-dehydratace, a to véetné nalezeni vhodné metody
pro zpracovani vzorku jablek tak, aby se mohl proces osmo-dehydratace co nejlépe uplatnit
a soucasn¢ aby mohlo byt realizovano 1 méfeni barevnosti. Celkové 1ze diplomovou praci s ohledem
na dosazené vysledky a splnéné hlavni cile povazovat za ptinosnou.

Diplomova prace je vypracovana zcela v rozsahu zadani prace, doporucuji ji k obhajobé
a hodnotim znamkou:
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