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Cilem prace byl vyvoj imunosenzoru pro detekci a kvantifikaci zavazné patogenni bakterie
zpusobujici vazna alimentarni onemocnéni u lidi. Cil prace je jasné definovan, v zavéru je Kriticky
zhodnoceno jeho splnéni. Téma prace odpovida soucasnym pozadavkim pro rychlou detekci
patogennich agens.

Text prace je vypracovan na 75 stranach doplnénych 35 obrazky, 17 tabulkami a vice 149
citacemi (celkovy pocet stran 106). Teoreticka ¢ast se vénuje popisem feSené problematiky a podava
téméf veskeré informace nutné k pochopeni experimentalni &asti. Razeni kapitol je piehledné, logické.
Experimentalni prace byla navrZena systematicky a je pochopitelna i pro nezasvécené Ctenaie. Vysledky
jsou uvedené piehledné, s dostateCnym slovnim popisem a srovnanim s vysledky publikovanymi
v zahrani¢nich Casopisech. V praci se vyskytuji obCasné preklepy a formalni chyby:

1) Spatna posloupnost citaci v textu (1, 2, 3, 6, 14, 16). Citace by mély byt psany vzestupné a

postupné.

2) V ¢iselnych intervalech se pise oddé€lovnik bez mezer (autorka piSe s mezerami)

3) Nazvy kapitol 3.4 a 3.5 jsou matouci, chybi vysvétleni, co znamena orientovana a

neorientovana vazba. To se Ctenaf dozvi az na str. 67.
4) U tabulek 3-5 a 9 chybi vysvétleni zkratky VF a PBS-T. Nestaci je mit v seznamu zkratek.
5) Stejné tak neni v textu nikde vysvétlena zkratka SEM uvedena v nazvu kapitoly 3.8
6) Seznam literatury, byt’ uctyhodny, neni psan jednotné (nékteré nazvy Casopist kurzivou,
format psani ro¢niku a &isla, uvadéni DOI &isel). Spatné je také ,,Dostupné z DOI.
Dostupné vzdy z néjakého internetového odkazu.

7) Pokus prolozit zavislost proudové odezvy na fedéni suspenze (obr. 35) je troufalé.
Evidentné se jedna o nahodilé hodnoty.

Zde jsou nekteré dotazy k praci:
1) Jaké potraviny chrani bakterie proti u¢inktim Zalude¢nich §t'av (tvrzeni na s. 19)?
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2) Nesouhlasim s prvni vétou kapitoly 1.3.5. Co skute¢né udava aktivita vody?
3) Co znamenaji ¢isla 2, 3 a 4 v kulatych zavorkach na str. 56?
4) Zajimava véta ,,...napraseny tenkou vrstvou zlata za pomoci zvodnéni povrchu vzorku® si

zada vysvétleni. Pro¢ se vzorky pro elektronovou mikroskopii pozlacuji?

Teoretickou i experimentalni ¢ast prace povazuji za velice zdafilou a hodnotou pro budouci vyzkum
Vv této oblasti. Dobry dojem z prace kazi nékteré formalni nedostatky. Konstatuji, ze zadani diplomové

prace bylo splnéno, doporucuji ji k obhajobé a hodnotim stupném
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