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Autor prace: Bc. Marie Kudrnacova

Nazev price: Vliv piidavku pokrutin z bobuli révy vinné na antioxidagni vlastnosti taveného syra

Préce je pokraovanim experimentii ve spolupraci s Ustavem technologie potravin Univerzity
Tomase Bati ve Zlin¢. Cilem bylo vyuzit odpadu z vyroby bilého vina (slupky) a vyuzit jeho potencial
k obohaceni vzorkii taveného syra. V ramci experimentd byly pouzity pfidavky slupek syrovych,
suSenych a lyofilizovanych. Nasledné byly vzorky obohacenych tavenych syri i samotné pokrutiny
extrahovany a sledovany antioxida¢ni vlastnosti s vyuZitim 6 riiznych spektrofotometrickych metod,
dale vliv na obsah susiny a byla také ziskana spektra v infradervené oblasti.

Diplomova prace je psdna na celkem 57 stranach (anotce-zavér) doplnéna 18 obrazky a 30
tabulkami. V teoretické &asti studentka stru¢n& a vystizné popsala vse, co Jje nutné k pochopeni
problematiky a experimentii. Kapitoly maji logickou névaznost, prace je na stylisticky i jazykové
bezvadné urovni. Z pozice vedouciho prace byly nutné jen minimalni zasahy a lze prohlasit, Ze tato
prace je opravdu autorskym dilem. Vysledky jsou zpracovany s vyuzitim statistickych metod a ocefiyj
také diskusi autorky.

Vlastni experimentalni zruénost autorky hodnotim jako bezvadnou a piikladnou. Vyuzivala
moZnosti konzultovat a milosrdn€ nesla viechny vrtochy vedouciho prace. Diplomova prace Be. Marie
Kudmécové formélné odpovida smérnici €. 9/2012 UPa, citace zdroji odpovida CSN ISO 690
(celkem 68 referenci). Mohu konstatovat, Ze zadani prace bylo splnéno, préci doporucuji k obhajob¢ a

hodnotim znamkou
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