Posudek vedouciho bakald¥ské prace Daniely FIKAROVE

. Nové trendy pri zpracovani mléka a vyrobé tvarohii

Bakalaiska prace Daniely FIKAROVE se zabyva problematikou zpracovani
miéka s néslednou vyrobou kyselych syrll, a to se zaméfenim na Farma¥sky tvaroh jako jeden
z charakteristickych vyrobkt Mlékarny Hlinsko a.s.

Prace je logicky rozélenéna do piislusnych podkapitol. Specifikovany jsou jednotlivé
suroviny pro vyrobu vySe uvedeného tvarohu, a to jak mléko, tak i pfisluiné mikroorganismy.
7 technologického hlediska jsou prezentovany procesy vedouci k vyrob& Farmatského
tvarohu po¢inaje pfijmem a zpracovanim mléka aZ po baleni a skladovani findlnfho vyrobku
i vedlejSiho produktu, tj. syrovatky. Uvedeny jsou i metody pro laboratorni rozbor mléka a
tvarohu a zvI48ini pozormost je vénovina zdravotnim aspektiim spojenym s konzumaci téchto
druhit mlécnych vyrobki.

Studentka projevila pfi realizaci prace znaénou samostatnost jiz pii specifikaci téma celé
prace a sama si zajistila i pfisludné konzultace v Mlékdrné Hlinsko a.s., kde se s vyrobou
Farmafského tvarohu mohla i detailngé sezndmit. Vlastnimu zpracovéani prace vénovala
dostatek ¢asu a pribézn¢ konzultovala a dopracovavala jednotlivé kapitoly na zdklade
vzajemné diskuze. Seznam literdrnich pramenti povazuji za plné vyhovujici.

Zavérem mohu prohlasit, Ze zadani bakalafské prace bylo zcela splnéno, préci

doporucuji k obhajobé a hodnotim ji znamkou:

- vyborné -

s
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vedouci bakalaiské prace



