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Sona Sedlackova predklada k obhajobé bakaldiskou praci, spifiujici dle mého nazoru minimailni
pozadavky kladené na zavéretné prace, a to jak po formalni, tak obsahové strance. Pracovala na ni
velmi samostatné a z poSatku aktivné vyuzivala mozZnosti konzultace (pozdéji pouze pisemné
vzhledem k mé diouhodobé nemocenské - této formy uZ bylo vyuZito studentkou meéne).

Gastronomie jako pfedmét zamu antropologie jidla je u-nas nepfili§ zpracované téema. Sofa
Sedlagkova pojala toto téma (i pfes varovani) velmi zesiroka, coz se projevuje na celé bakaléarske
praci. | pfes dobry zamér plsobi pfediozeny text velmi roztfisténym dojmem, kdyz Zadna z kapitol
nejde ke zvolenému problému do hloubky. Dil¢ich témat je totiz cela fada, nakonec se pozornost
studenty pfeci jen pfesouva k uréité oblasti, kterou je stolovani a restauratérstvi, cemuz odpovida i
doprovodny film. Pokud jde o teoretické ukotveni prace, Sofia Sedlackova se pfiklonila ke konceptim
Minze a Du Bois, av8ak otazkou ne/dostatku jidla a s nim spojenou migraci se zabyva jen okrajove.
Mnohem vic se do centra zajmu dostava spiSe otdzka vztahu jidla a spoleCenskeho statusu.

Po celou dobu &etby textu (i s pfihlédnutim k filmu) ve mné vyvstavaly nejrlizng&j$i otazky jako:
Odkud se vlastn& vzala pravidla stolovani? Jak se stalo, ze pravé urcity zplsob stolovani patfi
k debrému bontonu a dokonce se vyuéuje? Kdo rozhodl o tom, Ze zrovna tato pravidia jsou spravna?
Nebo: Jsou tak vyrazné dietetické zvyky u Zen a muzl, Ze s tim manazefi restauraci pfi sestavovani
jidelniékh pogitaji? Je to skute¢nost, nebo jen genderovy stereotyp? A kdo viastiné sestavuje
jidelniéek? Z jakého titulu (ma k tomu kvalifikaci)? Nebo: Skuteéné kazda restaurace v CR zafazuje na
jidelni¢ek tradiéni Geské pokrmy, jak se v praci tvrdi? A pfihliZi se tedy vic k tradicim dané zemé, nebo
k nejnov&j$im trendim zdravé vyzivy? A jak asi plsobi na ¢eskou vefejnost chovani irské restaurace
St. Patrick, ktera se na jednu stranu snazi propagovat zelenou ,narodni“ barvu, ale na druhou stranu
pofada travesty show, nebo mexické &i indianské veCery?

Je asi spravné, Ze bakalaiské prace vyvolava otazky, ale vtomto pfipadé jich je opravdu dost
(mohla bych napsat jesté dalsi a dalsi). Zaujal mé tfeba vychovny moment, ktery na sebe restaurace
prebiraji (rozhoduji, jak se ma spravné stolovat), pfemyslim, nakolik zasahuji i do toho, jak se ma
&lovék u stolu ,spravné“ chovat (pokud je to soudasti ,kulturniho® ¢lovéka?). Odpovédi v praci nejsou,
to vdak v zasadé nevytykam, i kdyz alespori néco nového, néjaky novy poznatek bych v zavéru
gekala. Viomhle ohledu mé& zklamal i doprovodny film, ktery dle mého nazoru — bohuzel —
nepiekracuje ramec instruktazniho filmu pro studenty gastronomickych oborii &i videoreklamy na
navstévu restaurace, s vyjimkou posledniho informatora, v jehoZz projevu probleskuji ¢astecky vlastni
zkusenosti se stietem specifik irské a ceské kuchyné. Samoziejmé bych mohla vytknout i nedostatky
po formaini strance, jako jsou gramatické chyby ve shodé& podmétu s pfisudkem, vyskytujici se hojné
v textu. Pokud jde o zvladnuti metodologie, u filmu jsem spokojena, asport co mohu posoudit, ale
v pfipadé dotaznikového Setfeni musim konstatovat zplsob jeho provedeni i vyhodnoceni jako
nepfijateiny. V praci se hovofi o hypotézach, ale nikde jsem se Zadné nedocetla.

| pfes vy3e uvedené vyhrady z prace citim velké zaujeti pro téma, avsak malo kapacit pro jeho
kvalitni uchopeni. Préaci proto doporuéuji k obhajobé a navrhuji hodnotit znamkou dobfe.

Bude-li prostor pro diskusi, pokladam tyto otazky:

Kdy je jidlo egoistickym aktem, jak se o ftom zmiriujete na s. 27? Za jakych okolnosti jidlo lidi
rozdéluje ? Najdete priklad ze sou¢asného Ceska?

Doarzuji - lidé béZné prezentované zésady stolovani i v pfipadé, Ze nejedi v restauraci, ale tfeba
v domécim prostredi? Pro¢ ano/ne? Jaky rituél se uZ dnes u stolu vitbec nedodrzuje?
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V této bakaldrské praci za nejvétsi chybu povazuji nedostate¢né mnoistvi detailnéjSich zabérl a
diky tomu ponechané pfili$ dlouhé statické zabéry pfedevsim v ¢asti s ukdzkou stolovani. Tato celd
¢ast by se mohla vyrazné zkratit pravé diky poufZiti prostfihi na detaily, které by vhodné doplnili
popis celé akce a umoznili by jeji zkraceni. Zaroven je v této ¢asti nespravné zvolena kompozice
obrazu. Dale bych chtél vytknout pouZiti efektového stfihu v Givodu a ke konci videa, kde by bylo
opét mnohem vhodné&;jsi pouzit prostfih. Umisténi a naasovani popisnych titulkii v obraze je
zvoleno nespravné - jsou umisténé pfilis ke kraji obrazu, barva pisma nékde splyvé s pozadim

a stopaz titulkd je prili$ kratka. Celkovy dojem z této audiovizudlni prace bych hodnotil stupném 3.
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