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PtedloZzend prace se zabyva chromatografickou analyzou vybranych latek s antioxidaénimi
G¢inky izolovanych z potravin (dopliikii vyzivy), jejichz konzumace je v soutasné dobé na vzestupu.
Jsou stale vyhledavanéjsi pro své blahodarné wcinky na zdravi a jejich vyzkumem se zabyva mnoho
tymi po celém svéte. Zvolené téma je urcité zajimavé a ziskané vysledky mohou byt pokladem
pro dalSi vyuziti téchto potravin ve vyzivé. Vlastni analyze vzorki predchazela naroéna faze
optimalizace podminek separace a extrakce. Autorka vyuzila pro staveni fenolickych latek metodu
HPLC s dvéma typy detektorti a latky extrahovala do tfech riznych rozpoustédel.

Po formalni strance spliiuje prace veskeré nalezitosti pro diplomovou praci. Text je psan
spisovnou Cedtinou, bez pieklepi, jednotky jsou uvadény ve stejné formalni upravé. Teoreticka ¢ast
informuje o vSech dileZzitych oblastech, které jsou nasledné pouzity pro experimentdlni ¢4st prace.
Vlastni experiment a jeho provedeni nepostrada logiku a je typicky pro tento typ prace (optimalizace-
méfeni-vysledky). Vysledky jsou zpracovany do piehlednych tabulek, soudéasti jsou také
chromatografické a spektrofotometrické zaznamy analyzy, které jsou spravn& popsany a citovany
v textu. Seznam citované literatury obsahuje Gctyhodnych 78 citaci, z nichZz 36 % tvofi internetové
odkazy.

K praci mam nasledujici pfipominky a dotazy:

1) Ve vSech tabulkach postrddam informaci o poctu opakovani (priimérna hodnota z kolika
méfeni?) a o tom, co je uvedeno za znaménkem +. Neni jasné, zda se jedna o standardni odchylku,
konfiden¢ni interval aj.

2) Citace monografii resp. sériovych publikaci jsou v pofadku, i kdyZz norma piedepisuje
uvadeéni také ISSN a ISBN ¢isel. Za nesprdvné povazuji citovani internetovych odkazi a to jak jejich
formu, tak jejich relevantnost. Obrazky stahované z riiznych stranek by bylo mozné nahradit vlastnimi
fotkami vzorki. Obrazky stromi, kefd a vCely nejsou pro tuto praci dilezité. Odkazovani na verejné
zdroje sebou nese vzdy urcité riziko. Ur¢ité by v diplomové praci nemé&ly byt odkazy na Wikipedii
apod. Vzdy lze informace nahradit z ddvéryhodnéjsich zdroji. Tak naptiklad, jako nadhradu za odkazy
¢. 11-12 (chemické sloZeni propolisu) jsem za 10 sekund nalezl v databazi Scopus 20 piehledovych
¢lankd publikovanych v letech 2013-2006.

3) Existuje né€jaka korelace mezi obsahem fenolickych latek (metoda dle Folin-Ciocalteua)

a obsahem jednotlivych fenolickych latek zjisténych v této praci? Co uvadi odborna literatura?



4) Jsou uvedené superpotraviny opravdu tak super? Jinymi slovy, narazila jste b&hem tvorby
reSerSe na informace, které by dokumentovaly n&jaka chemicka nebo biologick4 rizika?

5) V experimentu provadite zkoncentrovani extraktu v termobloku vyhiatém na 50 °C.
[ kdyz dusik prostfedi vyznamné ochladi, pfece jen se nabizi otdzka: jak jsou vami testované latky
tepelné stabilni?

Po prelteni prace mohu konstatovat, ze jeji obsah spliiuje zadani, praci doporuduji
k obhajobe, ale vzhledem k vyse uvedenym skute¢nostem s uvadénim internetovych citaci ji hodnotim
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