Posudek vedouciho bakaliiské price Ivany BERANKOVE

. Antioxidacni vlastnosti potravin*

Cilem bakalafské prace Ivany BERANKOVE bylo na zikladé literarni resere
popsat zakladni metody analyzy antioxida¢nich vlastnosti potravin a jejich pouzitelnost pro
jednotlivé druhy potravin.

Price je Clenéna do tfi zadkladnich tematickych kapitol. Prvni z nich je vénovina
zikladnim charakteristikam antioxidanta. Jsou zde popsany jednotlivé skupiny jak pfirodnich,
tak i syntetickych antioxidantii, jejich vliv na zdravi ¢lovéka a pouzitelnost v potravinafstvi.

Druha Cast prace je vénovana metodam charakterizujicim antioxidaéni vlastnosti
potravin, a to predeviim antioxidaéni kapacity. Popsany jsou zikladni metody ureni
antioxidaéni kapacity, a to jak metody pracujici na principu eliminace syntetickych radikalu,
tak i metody zaloZené na eliminaci kyslikovych radikald a v neposledni fadé i metody
vyuzivajici redoxnich vlastnosti sledovanych antioxidanti.

Tieti ¢ast prace je zaméfena na stanoveni antioxidantl se zaméfenim na vzorky
potravin. Popsidny jsou postupné metody chromatografické, spektrialni a elektromigraéni,
pricemZ u kaZdé z metod je kromé zdkladniho principu uvedeno i praktické vyuziti metody
pro analyzu antioxidaénich latek ve vzorcich potravin.

Celkové lze konstatovat, Zze autorka vénovala zpracovani priace dostatek ¢asu a dokéazala
najit a pouzit pfiméfené mnoZstvi literarnich prament. Jako klad celé price bych uvedl fakt,
7e se podafilo pro kazdou popisovanou metodu najit pfiklad demonstrujici vyuziti danych
metod pro analyzu potravin.

Zavérem mohu prohlasit, ze studentka zadani bakalarské priace zcela splnila, praci

doporutuji k obhajobé a hodnotim znamkou:

- vyborné -
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